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Vazeny zakaznik,

d'akujeme vam za zakupenie produktu BRANDT a za to, Ze ste don vlozili
doveru. Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohfadom na vas, vas Zivotny
Styl a vaSe poZiadavky tak, aby spinil vase ocakavania. Prichadza s viac ako 60
rokmi skusenosti, inovativnym duchom a vastiou.

V neustalom Usili o lepsie uspokojenie vasich potrieb je vdm nase oddelenie
zakaznickych sluzieb k dispozicii, aby poc€uvalo a odpovedalo na vsetky vase
otazky a obdrzalo vase pripadné navrhy.

Navstivte naSe webové stranky www.brandt.com, kde najdete posledné
inovacie, ako aj uzitoné a doplnkové informacie.

Spolo¢nost’' BRANDT vam s poteSenim moze ponuknut’ kazdodenn( podporu
a pomoct’ vam Co najlepsie vyuzit' vas nakup.

Oznacenie ,Origine France Garantie" zarucuje spotrebitelom spatnu
{ sledovatelnost’ produktu tym, Ze im poskytuje jasné a objektivne
= oznaCenie povodu. Spolocnost’ BRANDT je hrda na to, Ze mdZe tymto
oznacenim zaobstarat’ produkty vyrobené v nasich franclizskych
zavodoch so sidlom v Orléans a Vendome.
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Retrouvez-nous sur ﬁ E EE

https://brandt.fr/

A Dolezité: E -

Pred zapnutim spotrebica si prosim pozorne precitajte tento navod na obsluhu,
aby ste sa rychlo zoznamili s jeho ovladanim.


https://brandt.fr/
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
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BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A UCHOVAJTE ICH NA BUDUCE POUZITIE.
Tento navod je k dispozicii na stiahnutie na internetovych strankach

znacky.

Pri  prevzati spotrebiC ihned
vybalte alebo nechajte vybalit.
Skontrolujte jeho celkovy vzhlad.
Pripadné vyhrady uvedte pisomne
na dodacom liste a jednu képiu si
ponechajte.

m Ddlezité upozornenie:
Deti do 8 rokov veku a osoby s

obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osoby s

nedostatoCnou skusenostou Ci
znalostami mbézu toto zariadenie
pouzivat' iba vtedy, ak su pod
dohladom alebo dostanu
predchadzajuce informacie o
pouZivanie zariadenia a pochopi
pripadné rizika.

— Deti sa nesmu hrat so
zariadenim. Postup Cistenia a
udrzby nesmu vykonavat’ deti bez
dozoru.

— Davajte pozor, aby sa so
spotrebiCom nehrali deti.

VYSTRAHA:

— Pristroj a jeho dostupné Casti
su pri pouzivani teplé. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vykurovacich telies vo vnutri rury.
Deti mladSie ako 8 rokov musia
byt udrZiavané v bezpecnej
vzdialenosti, alebo musia byt pod
stalym dohladom.

— Tento pristroj je skonstruovany
na varenie so zatvorenymi
dverami.— Skor ako spustite
pyrolytické Cistenie rury, vyberte
vSetko prislusenstvo a zotrite
najvacsie necistoty.

— Pocas funkcie Cistenia sa mézu
plochy zahriat viac ako pri
beZnom pouziti.

Odporu¢ame udrziavat deti v
bezpecnej vzdialenosti.

— Nepouzivajte zariadenie na
parné Cistenie.

— Na Cistenie sklenenych dvierok
rury nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky alebo tvrdé
kovove Skrabky, pretoze by ste
mohli poskriabat ich povrch a sklo
by mohlo prasknut.



BEZPECNOSTNE POKYNY

VYSTRAHA:

Nez budete menit’ ziarovku,
uistite sa, ze je pristroj odpojeny
od napdjania, aby ste zabranili
riziku Urazu elektrickym pradom.
Ukon vykonajte, az spotrebi€
vychladne. Na odskrutkovanie
ochranného skla a Ziarovky
pouzite kauCukovu rukavicu, ktora
ulah¢i vymontovanie.

Elektricka zasuvka musi byt po
inStalacii pristupna. Musi byt
umoznené odpojenie spotrebica
od nap3jacej siete, bud
prostrednictvom zastrcky v
elektrickej zasuvke, alebo
zacClenenim vypinaca do pevnych
vedeni v sulade s pravidlami
inStalacie.

— Ak je kabel poskodeny, musi
ho z bezpe€nostnych dévodov
vymenit' vyrobca, jeho servisné
oddelenie alebo opravnena osoba,
aby sa predislo nebezpeclenstvu.
— Tento pristroj méze byt
inStalovany rovnako pod
pracovnou doskou, alebo do
vys8ej skrinky, ako je znazornené
na inStalacnej schéme.

— Umiestnite rdru do nabytku tak,
aby bola zaistena minimalna
vzdialenost’ 10 mm od susedného
kusu nabytku. Material nabytku,
do ktorého vstavite raru, musi byt
odolny vo i teplu (alebo musi byt
povrstveny takym materialom).
Pre vacsiu stabilitu upevnite raru

2 skrutky, ktoré =zasuniete do
otvorov ur€enych na tento ucel.

— Zariadenie sa nesmie instalovat
za ozdobné dvierka, aby
nedochadzalo k prehrievaniu.

— Toto zariadenie je urCené na
pouzitie v domacich a podobnych
prostrediach, ako su kuchynské
kuty urené pre pracovnikov
obchodov, kancelarii a dalSich
profesionalnych zariadeni, farmy,
pouzivanie u klientov v hoteloch,
moteloch a dalSich ubytovacich
zariadeniach, zariadeniach typu
hostinskych izieb.

— Pri kazdom Cisteni vnutornych
Casti rury musi byt rura vypnuta.
Nemente vlastnosti tohto pristroja,
mohlo by to byt pre vas
nebezpecné.

Po pouZiti nepouzivajte raru ako
Spajzu ani  na skladovanie
Ziadnych potrieb.




VYBER UMIESTNENIA A VSTAVBA

Uvedené schémy stanovuju kéty nabytku,
do ktorého sa rura zmesti.

Tento pristroj je mozné nainstalovat’ pod
pracovnu dosku (obr. A) alebo do vys$sSej
skrinky (obr. B). Pozor: Ak ma nabytok
otvorenu zadnu stranu (pod pracovnou
doskou &i pri inStalacii do skrinky), medzi
stenou a doskou, na ktorom rura lezi,
nesmie vzniknut priestor vac¢si ako 70 mm*
(obr. C, D).

Ak je nabytok vzadu uzavrety, opatrite jeho
zadnu stenu otvorom s rozmermi 50 x 50
mm, ktory umozni prechod elektrického
kabla.

A

<70 21.5>26

Instalacia spotrebica

Vstavanie spotrebi¢a. Odoberte gumové
krytky a predvitajte si v paneli nabytku otvory
o priméru 2 mm, ¢imz se zamezi odstipnuti
dfeva z nabytku. Upevnéte troubu pomoci 2
Sroubt. Vratte gumové krytky na misto.

@ Odporucanie

Aby ste sa uistili, ze je vasa inStalacia
vyhovujica, nevahajte sa obratit’ na
odbornika v odbore domacich
elektrospotrebicov.




PRIPOJENIE K ZDROJU
ELEKTRICKEHO NAPATIA

Rura musi byt pripojena normalizovanym
napajacim kablom s 3 vodi¢mi s prierezom
1,5 mm? (1 faza + 1 N + zem), ktoré musia
byt pripojené k sieti 220—240V~
prostrednictvom normalizovanej elektrickej
zasuvky IEC 60083 alebo omnipolarneho
odpojovacieho zariadenia v sulade s
pravidlami inStalacia. Ochranny drot
(zeleno-zlty) je napojeny na uzemrovaciu
svorku pristroja a musi byt uzemneny.
Poistka na vaSom pristroji musi mat
hodnotu 16 A.

Nenesieme zodpovednost za nehody
spdsobené neexistujucim, chybnym alebo
nespravnym uzemnenim ¢i nevhodnym
pripojenim.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Obaloveé materialy tohto
spotrebi€a su recyklovatelné.
Podielajte sa na ich recyklacii a
prispejte tak k ochrane
I Zivotného prostredia. Likvidujte
ich v prislusnych kontajneroch
uréenych na tento ucel.
V4§ spotrebi€ obsahuje aj mnoho
recyklovatelnych materialov. Je preto
oznaCeny tymto logom, ktoré vam
oznamuje, Z2e sa vyradené spotrebice
nemaju miesat' s inym typom odpadov.

Instalacia spotrebica

Modry
vodi¢

QO

Zemé

&

— nebo ¢erveny
vodi¢
Zeleny/zluty vodic¢

m Upozornenie:

Pokial elektroinstalacia vasho bytu
vyzaduje Upravu pre pripojenie
pristroja, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikara. Ak rura vykazuje
akukolvek poruchu, odpojte pristroj
alebo vyberte prislusnu poistku z
napajacieho vedenia rury.

Prostredie

Recyklacia spotrebicov, ktoru
zabezpecuje vyrobca, sa tak vykonava
za najlepSich  podmienok podla
europskej smernice o odpadoch =z
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Obratte sa na obecny urad alebo na
predajcu a opytajte sa na umiestnenie
zbernych dvorov pre pouzité
spotrebice v blizkosti vasho bydliska.
Dakujeme vam za spolupracu pri
ochrane zivotného prostredia.



g Popis spotrebica

POPIS RURY
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Ovladaci panel
Plniaci lievik nadrze na vodu

Svetlo

Vodiace listy (k dispozicii 6 Grovni)



g Popis spotrebica

OVLADACIE TLACIDLA A DISPLEJ]

o)
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0 Tlacidlo vypnutia rary Q Displeje
(dIhé stlacenie)
e Otocny ovladac s tlac¢idlom uprostred
Tlacidlo pre navrat spat’ (nie je mozné odmontovat):
(krétke stlacenie) a/alebo Tlacidlo - umoziiuje volit’ programy, jeho otacanim
otvorenia lievika (dlhé stlacenie) je mozné zvySovat’ i zniZzovat’ hodnoty.
- umoznuje potvrdit’ kazdy ukon stlacenim

.. i uprostred.
0 Tladidlo pre pristup do MENU

(pecenie, nastavenie, minutka, Cistenie)

SYMBOLY NA DISPLEJOCH

lBZacatle pecenia f'::‘ Para
mVypnutie pecenia *,"’? UloZenie pecenia do pamate
ﬂ]’ Teplota Ukazovatel’ uzamknutia tlacidiel
@Doba pecenia Ukazovatel’ uzamknutia dvierok pocas pyrolyzy
Cas konca pecenia (odlozeny
Start)

Ukazovatel’ odporucanych drovni vodiacich list pre
vkladané pokrmy.



g Popis spotrebica

PRISLUSENSTVO (PODI'A MODELU)

- Rost s poistkou proti preklopeniu

rost moze byt pouzity pre vSetky plechy a formy
s potravinami ur¢enymi na pecenie alebo
zapekanie. M6Ze sa pouZivat' na grilovanie
(pokladat’ priamo nan).

Zarazka proti preklopeniu musi smerovat’ k
zadnej Casti rary.

- Multifunkény odkvapkavaci plech 45 mm
VsUva sa do vodiacich list pod rost, rukovat’
musi byt’ obratena k dvierkam rary. Za-chytava
Stavu a tuk pri grilovani, mozete ho tiez
napustit’ do polovice vodou a piect’ vo vodnom
kuapeli.

- Plech na pecenie 20 mm

VsUva sa do vodiacich list, rukovat’ musi byt
obratena k dvierkam rury. Idedlna na pecenie
susienok, cukroviniek a tort. Jeho nakloneny
okraj ul'ah¢uje presunutie jed-notlivych kiskov
na podnos. Za ucelom zachytavania stavy a
tuku pri grilovani ho mozno tieZ vloZit' do
vodiacich list pod rost.

- Polovicné rosty pre st'avnatost’

Polovi¢né rosty pre Stavnatost’ sa pouzivaju
nezavisle na sebe, ale vZzdy musia byt polozené
na jednom z plechov alebo na plechu na
zachytavanie tuku s Uchytom proti preklopeniu
obratenym k zadnej Casti rury. Ak pouZzijete len
jeden rost, mozete pokrmy I'ahko polievat’
Stavou nazhromazdenou na plechu.

10



g Popis spotrebica

- 100% PARNE SPECIALNE PRISLUSENSTVO

Doélezité upozornenie
Pouzivajte iba pre funkciu 100%
varenia v pare. Nepouzivajte v inych
rezimoch pecenia. Pred spustenim
l l cyklu Cistenia pyrolyzou vyberte
nadobu z rary.

|

- Miska z perforovanej
nerezovej ocele, ktord umoziuje 7
odvedenie kondenzovanej vody z Z
potravin, vklada sa do Urovne 4.

(e}
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- Silikdnové tesnenie s podpornym ra-
mem. Umiestnite rdm na viactcelovy
odkvapkavaci plech s hibkou 45 mm, aby sa
zachytila kondenzovand voda z potravin.
Vlozte ju do spodnej Urovne 1. Silikdnové
tesnenie zaist'uje vodotesnost’ dveri.

Uistite sa, Ze je silikonové tesnenie Varovanie

v kontakte so sklom dveri. Po kazdom naparovani
nezabudnite utriet’ vSetku vodu, ktora

sa nachadza pozdiz spodnej &asti dveri.

11



g Popis spotrebica

- Systém teleskopickych vysuvov

Vd'aka systému teleskopickych vysuvov je
manipulacia s potravinami praktickejsia a
jednoduchsia, pretoZe plechy je mozné I'ahko
vysunut, ¢o maximalne zjednodusuje pracu s
nimi. Plechy mozu byt Uplne vysunuté, ¢o
umoznuje Uplny pristup. Navyse ich stabilita
umoznuje pracovat’ a manipulovat’ s potravinami

Uplne bezpecne, Co znizuje riziko popalenia. —
Budete tak moct’ vyberat’ pokrmy z rdry ovela

Iahsie.

MONTAZ A DEMONTAZ VYSUVOV

Po vybrati oboch ramov s vodiacimi listami si
zvol'te Uroven (2 az 5), do ktorej chcete pripevnit’
vysuv. Nasadte lavy vysuv na l'avy ram tak, ze na
prednu a zadnu Cast’ vysuvu vyviniete dostatoCny
tlak, aby 2 vystupky na boku zacvakli do rdmu.
Rovnakym sp6sobom nasad’te pravy vysuv.
POZNAMKA: Teleskopicka ¢ast’ sa musi vystvat
smerom dopredu, takze je zarazka obratena
smerom k vam.

@ Nasad'te oba ramy s vysuvmi na miesto a na
obe posuvné listy poloZte plech. Systém je
pripraveny na pouZitie.

Ak chcete teleskopické vysuvy odmontovat/,
vyberte ramy s liStami. Vystupky na vysuve
jemne zatlacte dole, aby ste ich uvolnili z ramu.
Vytiahnite vysuv smerom k sebe.

Rada

Na zamedzenie uvol'iovania dymu
pocas pecenia tucného masa
odpori¢ame pridat’ malé mnoZstvo
vody alebo oleja na dno plechu na
zachytavanie st'avy a tuku.

Prisluéenstvo moéze vplyvom tepla
zmenit’ tvar, ¢o vSak nema vplyv na
jeho funkciu. Akonahle vychladne,
opat’ sa vrati do povodného tvaru.

12



g Popis spotrebica

PLNIACI LIEVIK

- PIniaci lievik nadrZe na vodu

Pred kazdym novym pecenim v pare sa
uistite, Ze je nadrz na vodu naplnena.
Kapacita nadrze je 1 liter.

Pri zahdjeni peCenia v pare sa plniaci lievik
otvori automaticky.

Napliite nadrz.

Uistite sa, Ze je nadrz naplnena na
maximalnej Grovni.

Za tymto Gcelom skontrolujte rysku
maximalneho naplnenia na jednej strane
lievika. Nasledne lievik ru¢ne zatvorte.
Vasa rlra je pripravena na pecenie v pare.

Odporlfléanie

Pri plneni nadrZe trva stabilizacia
vodnej hladiny niekol'ko sektnd.
Podl'a potreby hladinu upravte.

mbéleiité upozornenie Nepouzivajte
méakcend ani demineralizovanu vodu.

m Doélezité upozornenie

Pred kazdy ey I tit
Doba trvania automatického
vypust'acieho cyklu je cca 3 min. Vid’
kapitola ,,Udrzba — funkcia
vyprazdnenia“.

13



g Popis spotrebica

PRVE NASTAVENIE A UVEDENIE REZIMY PECENIA
DO PREVADZKY

Podla toho, ako dobre ste obozndmeni so

- Vol'ba jazyka N c . :
Pri prvom uvedeni do prevadzky alebo po sposobom  pripravy = pozadovaneho  receptu,
vypadku elektrického pridu vyberte jazyk zvol'te jeden z tychto rezimov:

otacanim volica a stlacenim vyber potvrd'te.

- Nastavenie ¢asu

Na displeji blika 12:00.

Otacanim volia postupne nastavte hodiny a
mindty, potvrdzujte ich jeho stlacenim.

Teraz rura zobrazuje Cas.

Pozn.: Pre opatovnu Upravu Casu vid' kapitola
~Nastavenie".

Rezim ,EXPERT” vam umozni pripravit’
recept, pri ktorom si sami mbzete zvolit’
typ pecenia, teplotu a dobu pecenia.

ReZim ,PARNY EXPERT” vam umoZni
pripravit' recept, pri ktorom si sami
mozete zvolit typ pecenia, teplo-tu,
percento pary a dobu pecenia.

Pred prvym pouzitim rdaru priblizne
30 minait naprazdno zahrievajte na
maximalnu teplotu. Miestnost’ musi byt'
dostatocne odvetrana.

Rezim ,KULINARSKY SPRIEVODCA"
je vhodny pre recept, pri ktorom

- Spustenie - Hlavné menu
Pre pristup k hlavnému menu, ked' rdra __

P E
; =

zobrazuje iba Cas, stlacte tlacidlo MENU — potrebujete, aby vam rdra s pripravou
Vyberte prvy reZim pegenia: Expert. Ota¢anim pomohla. Z ponuky si iba vyberiete druh
voli¢a méZete prechadzat’ jednotlivé programy: potraviny, jej hmotnost a rira sa
postara o vyber najvhodnejsich
parametrov.
NASTAVENIE

a Refim ,SPRIEVODCA PAROU" je
vhodny pre klasicky recept vyuZivajuci
paru, pri ktorom potrebujete, aby vam
rdra s pripravou pomohla. Z ponuky si
iba vyberiete druh potraviny, jej
« pS . , ,

CISTENIE & hmotnost' a rira sa postara o vyber

najvhodnejSich parametrov.

MINUTKY

EXPERT il

PARNY EXPERT @ﬁ';} Pozadovany reZim potvrdite stlatenim oto¢ného
volica.

; Pre navrat spat’ (okrem pocas pecenia) stlacte

g:;igcggzx tlacidlo pre navrat Da pre vypnutie rdry
stlacte na niekol'ko sekund tlacidlo vypnutia @ .

SPRIEVODCA 7

PAROU '



REZIM EXPERT*

V tomto rezime si mézete sami nastavit’
vSetky parametre pecenia — teplotu, typ
pecenia aj dobu pecenia.
Pokial rdra zobrazuje iba Cas, stlatte
tlac¢idlo MENU — pre prechod do
hlavného menu a potom rezim ,Expert*
potvrdte.

- V nasledujucom zozname si ota€anim

gombika zvolte funkciu pecenia a
stlaCenim ju potvrdte:

Peceni s ventildtorem
Konven¢ni peceni
EKO vaieni

Gril s ventilatorem
Spodni ohiev s ventilatorem
Variabilni gril
Udrzovani teploty
Rozmrazovani

Chiéb

Suseni

@ Shabbat

Obl'ubené (umozriuje ulozit
do pamate 3 programy
pecenia)

Pouzivanie spotrebica

REZIM ,PARNY EXPERT”

Tento spdsob pecenia umoznuje
kombinovat tradi¢né pecenie v
kombinacii s parou na ziskanie
nadychanejSieho a lahodnejSieho
produktu, ktory si zachova chut.
Potraviny tak nevysychaju a udrzuju si
chrumkavu konzistenciu.

Rovnako ako v rezime Expert si mbzete
nastavit vSetky parametre pecenia a
percento pary.

V hlavnhom menu vyberte rezim ,Parny
expert‘ a potvrdte.

Z nizSie uvedeného zoznamu nasledne
vyberte niektoru funkciu pe€enia a pot-
vrdte:

- Na varenie iba s parou

N i

100% ve sluzbé Steam
kkkkkkkkhkkhkhkhhkkkhkkkhkkkkkkkkk

- Kombinacia klasického varenia

kombinovaného s parou (kombinovany

rezim):

Tradi¢ni odvétravana para

~,

) Parni gril s ventilatorem
Horkovzdus$na para

== Zregenerujte véerajsi chlieb
(Doporucena doba trvania 8 min.)

- Bageta

- Chlieb

- Okruhly chlieb

- Croissanty

Varovanie

Pocas varenia sa spotrebic¢
zahrieva. Ked’ otvorite dvere, unikne
horuca para. Udrzujte deti mimo
dosahu. Davajte pozor, aby ste
nezasekli v prude pary.
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Pouzivanie spotrebica

EXPERT A PARNY EXPERT

OKAMZITE PECENIE

Akonahle si vyberiete a potvrdite urcitu
funkciu pecenia, rura vam odporuci
jednu alebo dve urovne.

- Vlozte pokrm do rdry na
odporucanu uroven.

- Znovu stlacte oto¢ny voli€ pre
zahajenie pecenia. Teplota sa ihned
zacne zvySovat.

Pozn.: Niektoré parametre je mozné
upravovat (vo funkcii zvoleného rezimu)
pred spustenim pecenia (teplotu, dobu
peCenia, percento pary a odlozeny
Start), vid nasledujuce kapitoly.

UPRAVA TEPLOTY

V zavislosti od zvoleného typu pecenia
vam rura odporuci idealnu teplotu. Tu
méZete nasledujucim spdsobom upravit:

- Zvolte symbol teploty [ B potom
potvrdte.

- Otacanim voli¢a upravte teplotu a
svoju volbu potvrdte.

DOBA PECENIA

Mbzete zadat’ dobu pecenia pokrmu
zvolenim symbolu doby pecenia gy a
potom nastavenie potvrdte. -
Otacanim voli¢a zadajte dobu pecenia
a potom nastavenie potvrdte.

Rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST", ktora pri nastavovani diiky

16

programu navrhuje dobu pecenia podla
zvoleného rezimu pecenia. Tuto dobu
je mozné upravit..

Po dosiahnuti pozadovanej teploty
pecenia zaéne odpocitavanie ¢asu.

PERCENTO PARY
(Len rezim Parny expert)

Pri kombinovanom peceni vam rara
odporuci idealne percento pary.

Ak chcete percento zmenit, vyberte sym-
bol Para a potvrdte.

Zadaijte percento pary (medzi 20 a 80 %),
ota¢anim voli¢a a potom potvrdte zvolenu
hodnotu.

Pro 100% vareni v pare

Trouba doporucuje 100 % paru.
Chcete-li zménit procento, vyberte
symbol pary Poté potvrdte.
Otacenim voli€e zadejte nové procento
pary (v rozmezi 50 az 100 %)* a volbu
potvrdte.

* Okrem regeneracie chleba z
predchadzajuceho dria.



EXPERT A PARNY EXPERT

PECENIE S ODLOZENYM STARTOM

Pri nastavovani doby pecenia sa auto-
maticky meni €as konca pecenia. Ak
chcete zvolit iny ¢as konca pecenia,
mozete ho upravit.

-Vyberte symbol konca pecenia a
potvrdte.

Az vyberiete pozadovany ¢as konca
pecenia, potvrdte dvakrat nastavenie.
Pozn.: Pecenie je mozné spustit aj bez

vyberu doby alebo ¢asu konca pecenia.

Akonahle v tomto pripade usudite, ze
doba pecenia vasho pokrmu je
dostato¢na, pecenie preruste (vid
kapitolu ,Vypnutie prebiehajuceho
pecenia“).

VYPNUTIE PREBIEHAJUCEHO
PECENIA

Prave prebiehajuce pecenie je
mozné zastavit stlatenim oto¢ného
gombika.

Na displeji sa zobrazi sprava:
,Prajete si zastavit prave
prebiehajuce pecenie?”

Pre vypnutie vyberte ,Potvrdzujem® a
potom po-tvrdte, alebo zvolte
,Odmietam® a potvrdte pre
pokraCovanie pecenia.

Pouzivanie spotrebica

OBLIBENE
h (pouze rezim Expert)

- ULOZENIE NASTAVENIA PECENIA
DO PAMATE

Funkcia ,Oblubené* umozriuje ulozit do
pamate 3 €asto pouzivané recepty
rezimu ,Expert*.
V rezime Expert zvolte najprv typ
pecenia, teplotu a dobu pecenia.

Potom otacanim voli¢a zvolte
symbol g a pre uloZenie tohto
programu do paméate volbu potvrdte.

Na displeji sa potom zobrazia informacie
o uloZenie tychto parametrov do pamate

alebo zvolte jednu z nich a
volbu potvrdte. Va$ program pecenia je
teraz uloZzeny do paméte.

Opéatovnym potvrdenim zahgjite
pecenie.
Pozn.: Ak su vSetky 3 pamite uz
obsadené, novo ukladana hodnota
nahradi jednu zo skor ulozenych
hodnét.

Pri ukladani do pamaéte nie je mozné
naprogramovat’ odlozeny Start.

- S funkciou ,,OblUubené“ pouzivajte
pro-gram uz ulozeny v pamati.

Chodte do menu ,Expert” a potvrdte.
Otacanim voli¢a prechadzajte funkcie
az k symbolu ,Oblubené “ jpkq .
Potvrdte. Zvolte niektoru z uz
ulozenych pamati alebo B a

volbu potvrdte. Rura sa zapne.




Pouzivanie spotrebica

@ * FUNKCIA PECENIA EXPERT (podla modelu)
Pred kazdym pe&enim prazdnu raru predhrejte.

Program
Min.— max.

Oczeg)ruéané teplota Pouzitie

Peceni 180 °C
s ventilatorem* 35 °C — 250 °C

Odporuca sa pre biele masa, ryby a
zeleninu, aby zostali vlaéne. Na
sucasné pecenie niekolkych
pokrmov az v 3 urovniach.

Konvencni 200 °C Odporuca sa na maso, ryby,
peceni 35°C = 275 °C zeleninu, najlepSie v keramickej
miske.
° Tato funkcia Setri i 2 y
el EKO* 200 °C ato ur? cia Setri en_ergltl a zarovefi
35 °C = 275 °C zachovava vlastnosti pecenia. V

tomto rezime je mozné piect bez
predhriatia rury.

200 °C

s ventilatorem 100 °C — 250 °C

Hydina a pecienka, Stavnaté a
chrumkavé zo vSetkych stran.

Do spodnej vodiacej liSty zasurite
plech na zachytavanie tuku.
Odporuca sa pre vSetku hydinu alebo
pecienka, pre dobré prepecenie
stehna a hovadzich rebier. Umoznuje
zachovat Stavnatu Strukturu rybieho
masa.

180 °C
75°C-250°C

Spodni ohrev
s ventilatorem

Odporuca sa na maso, ryby,
zeleninu, najlepSie v keramicke;j
miske.

* Rezim tepelnej Upravy vykonavany v sulade s predpismi normy EN 60350-1: 2016 na )
preukazanie zhody s poZiadavkami na oznaCovanie energetickymi Stitkami podla smernice EU

€. 65/2014.

Nikdy neklad’te alobal priamo na dno rury, akumulované teplo by

mohlo poskodit’ smalt.



Pouzivanie spotrebica

Program
(°C) Min.— max.

Odporucana teplota Pouzitie

Variabilni gril 4
1-4

Odpori¢a sa na grilovanie Kkotliet,
klobas, krajcov  chleba, kreviet
poloZzenych na roste. Pe€enie prebieha
pomocou horného vyhrevného telesa.
Gril pokryva celu plochu rostu.

Odporuca sa na kysnutie chlebového
cesta, cesta na buchty, babovku.
nadobu na pecenie polozime na dno
rury, teplota nesmie presiahnut 40 °C
(ohrievanie tanierov, rozmrazovanie).

Idedlne pre jemné pokrmy

(kolace s ovocim, s krémom...).
Rozmrazovanie méasa, rozkov a pod.
prebieha pri 50 °C (maso polozte na
rost a umiestnite pod neho plech, na
ktory bude odkvapkavat Stava).

Program odporuéany na pecenie
chleba. Po predhriati polozte bochnik
chleba na plech na pecenie — 2.
uroven. Nezabudnite poloZit na dno
zapekaciu misti¢ku s vodou, ktora
zaisti chrumkavu a zlatistu kérku.

Uchovani v 60 °C
WAIR teple 35 °C — 100 °C
Rozmrazovani 35°C
43 30°C-50°C
Chiéb 205 °C
35 °C — 220 °C
Suseni 80 °C
35 °C-80 °C

Program umozriujuci vysuSenie
niektorych potravin, ako je ovocie,
zelenina, zrna, korefiova zelenina,
korenie a aromatické byliny.
Podrobnosti najdete v nasledujucej
tabulke suSenia.

@ Shabbat 90°C

Specialna sekvencia: rura pracuje bez
prerusenia iba 25 alebo 75 hodin iba
pri 90 ° C.

Odporuéania pre usporu energie.

V priebehu pecenia neotvarajte dvierka, aby ste zabranili tnikom tepla.



Pouzivanie spotrebica

FUNKCIA SUSENIA
(len rezim Expert)

od

SusSenie patri medzi najstarSie spdsoby
uchovavania potravin. Ciefom je zbavit
potraviny vSetkej vody alebo jej Casti,
aby sa zachovala ich vyzivna zlozka a
zabranilo sa mnozeniu mikrébov.
Sus$enie zachovava vyzivové hodnoty
potravin (mineraly, bielkoviny a
vitaminy). Umoziiuje optimalne
skladovanie potravin vdaka znizeniu ich
objemu a po rehydratacii ponuka ich
jednoduché pouZitie.

Pouzivajte iba Cerstvé suroviny.
Starostlivo ich umyte, nechajte
odkvapkat' a osuste ich.

Polozte na rost papier na peCenie a
nan rovnomerne rozlozte nakrajané
suroviny.

Pouzite listu na Urovni 1 (ak mate viac
rostov, zasunte ich na liSty na
urovniach 1 a 3).

Velmi Stavnaté suroviny po¢as
suSenia niekolkokrat obratte. Hodnoty
uvedené v tabulke sa moézu lisit v
zavislosti od typu sudenych surovin,
ich zrelosti, ich hrubky a ich vihkosti.

Orientaéna tabul'ka na susenie potravin

; ; ; Doba v ho- &
Ovocie, zelenina a bylinky Teplota dinach Prislusenstvo
Jadrovité ovocie (platky s 80 °C 5-9 1 nebo 2 rost
hrubkou 3 mm, 200 g na rost) y
Ovocie s késtkou (slivky) 80 °C 8-10 1 nebo 2 rosty
Korenoya ze’lenlna (Trkva, Pastrnak) 80 °C 58 1 nebo 2 rosty
— nastruhana a blanSirovana
Huby nakrajané na platky 60 °C 8 1 nebo 2 rosty
Paradajka, mango, pomarang, banan 60 °C 8 1 nebo 2 rosty
Cervena repa nakrajana na platky 60 °C 6 1 nebo 2 rosty

20



Pouzivanie spotrebica

REZIM ,,KULINARSKY
SPRIEVODCA*

4]

[l:T'I] REZIM ,,SPRIEVODCA
‘ﬂ’ PAROU*

(W3] SPRIEVODCA PAROU

w

SPRIEVODCA VARENIE
V PARE 100%

V tychto dvoch rezimoch za vas rdra vyberie
vhodné parametre pecenia zodpovedajuce
pripravovanému pokrmu. Jedna sa o
recepty s parou, alebo bez nej alebo iba s
parou (100% para).

OKAMZITE PECENIE - Po uplynuti doby pecenia rura vyda

-V hlavnom menu vyberte rezim zvukovy signél a vypne sa; displej oznami,
LKULINARSKY SPRIEVODCA®, alebo Ze je pokrm hotovy.

,SPRIEVODCA PAROU* a potvrdte.
Rura vam ponukne niekolko kategorii

obsahujucich mnoho pokrmov (pozri PECENIE S ODLOZENYM STARTOM

podrobny zoznam pokrmov nizSie): Ak chcete upravit’ ¢as konca pecenia, zvolte
-Nasledne vyberte kateg6riu, napr. symbol konca pecenia a potvrdte.
.Predavac® a vyber potvrdte.

-Vyberte si konkrétny pokrm, ktory chcete Akonahle vyberiete pozadovany ¢as konca
pripravit, napr. ,kuréa“ a vyber potvrdte. pecenia, potvrdte dvakrat nastavenie.

Pri niektorych pokrmoch je nutné zadat m

hmotnost (alebo velkost). Pri receptoch vyzadujucich

- Zobrazi sa ponuka hmotnosti. Zadajte predhriatie nie je mozné nastavit’
hmotnost a potvrdte; rira automaticky odloZeny Start pecenia.

vypocita a zobrazi dobu pecenia a Uroven
vodiacej listy.
- Vlozte pokrm do rary a potvrdte.

E U niektorych receptov je nutné pred
vlozenim pokrmu raru predhriat’.

Ruru je mozné kedykolvek v priebehu
pecenia otvorit a polievat pokrm stavou.
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ken)] HYDINAR
Kuracia pecienka
Kacica
Kacacie prsia *
Morka

§:::N REZNIK
Ruzovkasta jahnacia pliecka
Malo prepeceny hovadzi steak
Stredne prepeceny hovadzi steak
Vela prepeceny hovadzi steak
Brav€ova peclienka
Teflacie peCienka
Telacie rebra *

Rybia terina

LAHODKAR
Lasagne
Pizza
Lotrinsky kolac

ZELINAR
Gratinované zemiaky

Plnené paradajky
Celé zemiaky

ﬁ PEKAR

Listkové cesto
Krehké cesto
Kysnuté cesto
Chlieb

Bagety
Brioska
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Pouzivanie spotrebica

ZOZNAM POKRMOV BEZ PARY

EY cukrir
Kola¢ s ovocim
Drobenkovy kola¢
PiSkétové cesto
Cupcake
Karamelovy krém
Cokoladova buchta
Susienky *

Kolag
Jogurtova buchta

* Pri niektorych receptoch je nutné pred
vlozenim pokrmu raru predhriat’.

Na displeji sa zobrazia informacie o
nevkladani potravin, kym nebude rura
ohriata.

Zvukovy signal vam ohlasi koniec pre-
dehrevu, od tohto okamihu sa za¢ne
odpoditavat Cas.

Vlozte pokrm do rary na odporu¢anu
uroven listy.



Pouzivanie spotrebica

£

|| ll ZOZNAM POKRMOV S PAROU

HYDINAR

=) Kuréa
Prsia *
Kacica

%) REZNIK
Jahnacie
Bravc€ova pecienka
Telacia pecienka
Telacia svieCkova
Brav€ovy rostenec

=
PREDAVAC RYB
Varené ryby
Rybi nakyp
Celé ryby
Zapeceny losos

ZELINAR

Zapekané zemiaky
Plnena zelenina
Celé zemiaky

&: CUKRAR
Piskotové cesto
Nakypy/krémy
Biskupsky chlebicek
KoSicky
Piskota
Jablkovy kolaé
Orechovy kola¢
Kokosovy nakyp

PEKAR

Chlieb

Bagety
Predpeceny chlieb
Mrazené cesto

Regeneracia starého chleba

LAHODKAR
Lasagne
Clafoutis
Kandizovana zelenina
Zemiaky
Rizoto
Cerstvé jedla
Mrazené jedla

:_5% ROZMRAZOVANIE
0 Maso

Ryby

Chleby - torty

* Pri niektorych receptoch je nutné
pred viozenim pokrmu ruru predhriat’.

Na displeji sa zobrazia informacie
o nevkladani potravin, kym nebude rara
ohriata.

Zvukovy signal vam ohlasi koniec pre-
dehrevu, od tohto okamihu sa zaéne
odpocitavat ¢as.

Vlozte pokrm do rury na odporu€anu
uroven listy.
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Pouzivanie spotrebica

m Pouzivajte iba pre funkciu 100% varenia v pare. Nepouzivajte v inych

rezimoch varenia. B sl bial ez an Aot

rary.
“ r:;}" ZOZNAM POKRMOV 100% PARA

100% PARA (SPRIEVODCA ZELINAR

VARENIE V PARE) Karfiol
Brokolica
REZNIiK Fazulové struky
Kuracie prsia Mrkva nakrajana na kolieska
Morcacie rezne Zemiaky nakrajané na kusky
Brav€ové maso - svieCkova Hrasok
Pér nakrajany na kusky
e PREDAVAC RYB Cuketa nakrajana na kusky
Celé Cerstvé ryby Tekvica nakrajana na kocky
Filety z Cerstvych ryb Artigoky
Slavky jedlé Spargla
Musle Zel s vivat nakraiand kusk
Krevety elerova viiat nakrajana na kisky
Homar Tekvica nakrajana na kusky
Mangold
Spenat

Ruzickovy kel

N WA U1 O

\\
=
H

s
 (E==
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FUNKCIA NASTAVENIA

V  hlavnej ponuke
otaanim gombika
»,NASTAVENIE" a potvrdte.

zvolte
funkciu

Zobrazia sa jednotlivé nastavenia:
- Cas, jazyk, zvuk, rezim Demo a
ovladanie svetla.

Oto¢nym voli€om zvolte pozadovanu
funkciu a volbu potvrdte.
Dalej nastavte parametre a potvrdte ich.

Cas

Upravte hodiny a nastavenie potvrdte,
dalej upravte minuty a znovu po-tvrdte.

7| Jazyk

Vyberte si jazyk a potvrdte.

)

Pri pouzivani tlacidiel vydava ruara
zvukové signaly. Pre zachovanie tychto
zvukovych signalov zvolte ZAP, v
opatnom pripade zvukové signaly
deaktivujete zvolenim VYP a
naslednym potvrdenim.

Rezim DEMO
Rura je Standardne nastavena v

normalnom rezime ohrevu. V pripade
aktivovaného DEMO rezimu (poloha
ZAP), €o je ukazkovy rezim vyrobkov v
obchode, sa rura nebude ohrievat.

)) Zvukovy signal
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Pouzivanie spotrebica

Pre prepnutie riry do normalneho
rezimu zvolte polohu VYP a potvrdte.

Ovladanie svetla

B 7obrazia sa dve volby
nastavenia: Poloha ZAP, svetlo zostava
pocas pecenia rozsvietené (s vynimkou
rezimu EKO).

Poloha AUTO, svetlo sa pri pe¢eni po
90 sekundach zhasne.
Zvolte polohu a potvrdte.

m Po 90 sekundach bez zasahu
uzivatel'a sa jas displeja stimi v

zaujme znizenia spotreby energie,
svetlo rury zhasne (ak je v rezime

»AUTO%).
Jednym stlacenim tlacidla pre navrat
spat’ = alebo tlac¢idla menu = sa

obnovi jas displeja a pripadne sa
aktivuje svetlo v priebehu pecenia.



UZAMKNUTIE
OVLADACIEHO PANELU

Detska poistka

Tlacte suCasne tlacidla pre navrat
=S amenu = , kym sa na displeji
nezobrazi symbol zamku.
Ovladacie tlacidla je mozné zamknut
v priebehu pecenia aj pri vypnutej
rure.

FUNKCIA MINUTKA
Tato funkciu je mozné pouzit

iba vtedy, ked je rdra vypnuta.
- V hlavnej ponuke zvolte ota€anim

gombika funkciu JMINUTKA“ a potvrdte.

Na displeji sa zobrazi 0Om00s. Nastavte
minutku ota¢anim gombika, nastavenu

hodnotu potvrdte stlatenim a vzapati sa

spusti odpocitavanie. Hned ako ¢as

vyprsi, zaznie zvukovy signal. Ak chcete

odpocditavanie zastavit, stlacte
lubovolné tlagidlo.

Pouzivanie spotrebica

POZNAMKA: Zostane aktivne iba
tlacidlo vypnutia @ .

Ak chcete ovladacie tlagidla odomknut,
tlacte sucasne tlacidla pre navrat & a
menu = , kym symbol 8] z displeja
nezmizne.

Pozn.: Naprogramovanie minutky je
mozné kedykolvek zmenit alebo zrusit.
Ak chcete zrusit nastavenie minutky,
vratte sa do menu minutky a nastavte
0mO00s.

Ak v priebehu odpocitavania stlacite
otocny voli¢, minutka sa zastavi.
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CISTENIE A UDRZBA:

VONKAJSi POVRCH

Pouzite makku handriCku napustenu
prostriedkom na umyvanie okien.
Nepouzivajte krémové Cistiace
prostriedky ani drétenku.

DEMONTAZ VODIACICH LIiST

Boéné strany s vodiacimi liStami:
Nadvihnite prednu €ast ramu s liStami,
zatlacte na cely ram a vyberte hacik na
prednej strane z jeho ulozenia. Potom
za ram jemne zatiahnite smerom k
sebe, aby ste uvolnili aj zadné haciky.
Vyberte tak oba ramy.

VNUTORNE PLOCHY SKEL

Pred Cistenim vnutornych  skel
demontujte dvierka. Pred vybratim
skel odstrante z vnutornej Casti skel
prebytoény tuk pomocou jemnej
handri¢ky a prostriedku na umyvanie
riadu.

EUpozornenie

Na cistenie sklenenych dvierok rary
nepouzivajte  abrazivnhe Cistiace
prostriedky, abrazivne hubky alebo
tvrdé kovové skrabky, pretoze by ste
mohli poskriabat’ ich povrch a sklo
by mohlo prasknut'.

Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

DEMONTAZ A OPATOVNA MONTAZ
DVIEROK

Uplne otvorte dvierka rary a zablokujte
ich pomocou plastovej zardZzky dodanej
s rurou v plastovom sacku.

Vyberte prvé nacvaknuté sklo:
Pomocou druhej zarazky (alebo
skrutkovaca) zatlacte do zarezov @ a
sklo vycvaknite.




Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

Dvierka su vybavené dvoma
dodatoénymi sklami, ktoré su na
kazdej strane vybavené d&iernou
gumovou distan¢nou viozkou.

1

Ak je to nutné, vyberte ich a vydcistite.
Neponarajte skla do vody.
Oplachnite ich pod te€ucou vodou a
utrite handri¢kou bez chlpov.

Po vycisteni znovu nasadte 4 gumené
zarazky zelenou Sipkou smerom nahor
a skla opat nainstalujte.

Posledné sklo nasadte na kovové
zarazky a zacvaknite ich. Strana s
napisom "PYROLITIC" musi byt’
obratena smerom k vam a napis

musi byt’ ¢itatel'ny.
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Vyberte plastovu zarazku.
Vas spotrebic je opat prevadzkyschopny.




VYMENA ZIAROVKY

Upozornenie

Nez budete menit’ ziarovku,
uistite sa, ze je pristroj odpojeny od
napajania, aby ste zabranili riziku
trazu elektrickym priadom. Ukon
vykonajte, az spotrebic vychladne.

Technické udaje ziarovky:
25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.

AN

o~
7

Nefunkénu ziarovku mézete vymenit
sami. Odskrutkujte ochranné sklo a
vyberte Ziarovku (pouzite na to
kaucukovu rukavicu, ktora ulahéi
vymontovanie). VloZte novu Ziarovku a
znovu nasadte ochranné sklo.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

{',‘- FUNKCIA CISTENIA
+¢' (vnutro rury)
Skor ako zacnete Cistenie rary
lyzou, vyberte z nej vSetko
prislusenstvo a vodiace listy. Je
vel'mi délezité, aby bolo pocas
Cistenia pyrolyzou z rary odstranené
vSetko prisluSenstvo nezlucitelné s
pyrolyzou (posuvné listy, plech na
pecivo, chromované rosty) a
rovnako vSetky nadoby.

SAMOCISTENIE PYROLYZOU

Tato rara je vybavena funkciou
samocistenia pyrolyzou:

Pyrolyza je cyklus, pri ktorom sa vnutro
rary zahreje na velmi vysoku teplotu,
€im je mozné odstranit vSetky
necistoty, ako su pripecené kusky
pokrmov alebo tuk.

Nez spustite pyrolytické Cistenie rury,
odstranite z rary vacsie pripe¢ené
zvy$ky potravin. Odstrarite prebytoény
tuk na dvierkach pomocou navihéenej
hubky. V zaujme bezpecfnosti moéze
toto Cistenie prebiehat iba vtedy, ak su
dvierka automaticky zablokované.
Dvierka potom nie je mozné otvorit.

PREVEDENIE SAMOCISTIACEHO
CYKLU

K dispozicii su tri cykly pyrolyzy. Doby
su prednastavené a nie je mozné ich
upravit.



Pyro Express: do 59 minut

Bl Tito Specialna funkcia vyuziva
teplo nazhromazdené pri
predchadzajucom peceni na rychle
automatické Cistenie vnutrajSka rury.
Mierne zaspinenu raru vycisti za necelu
hodinu. Elektronické sledovanie teploty
v rure ur¢i, €i je zvySkove teplo v rure
dostacdujuce na zaistenie dobrého
vysledku Cistenia. V opaénom pripade
sa automaticky spusti pyrolyza
trvajuca 1:30 h.

Do Pyro Auto: v rozmedzi
Y4 1:30 haz2:15h

na Cistenie umoznujuce Usporu energie.

Pyro Turbo: do 2:00 h
+ sluzi na dékladnejSie Cistenie

vnutrajdka rury.

OKAMZITE SAMOCISTENIE

-V hlavhom menu vyberte funkciu

,CISTENIE* a potvrdte.

- Vyberte najvhodnejsi cyklus

samocistenia, napr. Pyro Turbo, a

potvrdte.

Spusti sa pyrolyza. Odpog¢itavanie doby

sa zacne ihned po potvrdeni

nastavenia. PoC€as pyrolyzy sa na

programovacej jednotke zobrazi symbol
oznamuijuci, ze dvierka su

zablokované.

Po skoné&eni pyrolyzy blika 0:00.

Po kazdej pyrolyze nasleduje 30-

minutova faza ochladzovania, po¢as

tejto doby nie je mozné ruru pouzivat.

Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

Po vychladnuti rury zotrite vihkou
handri¢kou biely popol. Rura je €ista a
mozno v nej znova fubovolne piect.

SAMOCISTENIE S ODLOZENYM
STARTOM

Postupujte podla pokynov uvedenych
v predchadzajucom odseku.

- Vyberte symbol ¢asu konca (odlozeny
Start) a potootvrd‘te.

- Nastavte otoénym voli¢om
pozadovany ¢as konca pyrolyzy a
dvakrat potvrdte.

- Za niekolko sekund sa rara prepne do
pohotovostného reZimu a zaciatok py-
rolyzy je odlozeny tak, aby bola
ukon&ena v naprogramovany ¢as.

- Po ukongeni pyrolyzy vypnite ruru
stlatenim tlacidla .



Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

FUNKCIA VYPRAZDNENIA
' (nadrze na vodu)

Pred kazdym pecenim je nutné
vodu vypustit'.

Vypustenie je vdak mozné vykonat
mimo pecenia.

Za tymto ucelom vyberte moznost

,Cistenie* v hlavhom menu a potvrdte.

- Vyberte cyklus ,Vypustenie® a
potvrdte. Nalevka sa otvori.

- Vyberte niektord z 2 moznosti
vypustenia, SPEED alebo AUTO (vid
podrobnosti nizsie) a postupuje
rovnakym spdsobom ako pri
automatickom vypusteni po peceni.

Automatické vypustenie po peceni:

Na konci kazdého pecenia v pare vam

rura navrhne vyprazdnenie nadrze.
Mézete zvolit, ze vypustenie
nevykonate vyberom moznosti
,Odmietam® (Je refuse) a potvrdenim.
Inak zvolte ,Suhlasim” (J'accepte).
Potom vyberte moznost vypustenia
SPEED alebo AUTO a potvrdte.

Nalevka sa automaticky pri
vypusteni otvori.

Vypustenie SPEED:
Iba v pripade, ze pouzivatel

chce okamzite znovu zacat

pedenie v pare. Cas vypustenia

je cca 20 sekund.

m Vypustenie AUTO:
Umozriuje Uplné vypustenie
vody z nadrze, aby sa zabranilo javu
stojatej vody.

Cas vypustenia je cca 2 aZ 3 min.

Pod nalevku umiestnite dostato¢ne
velku nadobu (minimalne 1 liter) na
zachytenie vody.

Potvrdte vypustenie stlacenim
oto€ného ovladaca. Na displeji sa
zobrazi €as potrebny na vypustenie.

Po dokon&eni vypustenia sa na displeji
zobrazi Om Os. Rucne zatvorte nalevku.



FUNKCIA ODSTRANOVANIA
VODNEHO KAMENA
PARNEHO GENERATORA

Odstrannovanie vodného kamena je
Cistiaci proces, pri ktorom sa
odstranuje vodny kamen z parného
generatora.

Vodny kamen by ste mali odstrarfiovat
pravidelne.

Akonahle rura zobrazi hlasenie ,je
doporugené odstranenie vodného
kamena“, mozete zvolit, Ze to nebude
vykonané volbou ,Odmietam” a
potvrdenim.

Budete mat moznost spustit eSte 5
peceni — potom uz nebude mozné
vykonat funkciu ,s parou®. AvSak, pokial
sa zobrazi sprava ,povinné odstranenie
vodného kamenfa®“, je nutné tak urobit
vyberom moznosti ,Suhlasim“ a
potvrdenim.

m Délezité upozornenie

Ked’ sa na displeji zobrazi hlasenie
»povinné odstranenie vodného
kamena“, je nutné bezpodmienec¢ne
vykonat’ odstranenie vodného
kamena.

Pre odstranenie vodného kamena
vyberte moznost ,CISTENIE* v hlavhom
menu a potvrdte.

- Vyberte cyklus ,,Odstranenie vodného
kamena“ a potvrdte.

Lievik sa otvori automaticky.

Postupujte krok za krokom.
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Starostlivost’ o spotrebic jeho Cistenie

KROK 1: VYPUSTENIE

Pod lievik umiestnite dostatoéne velku
nadobu (minimalne 1 liter) na
zachytenie vody a potvrdte.

- Spusti sa cyklus ,Vypustenie®, ktory
trva 3 min 30 s.

KROK 2: CISTENIE

- Naleje 110 ml neriedeného bieleho
octu do nadrze.

- Ru€ne zatvorte lievik. Spusti sa cyklus
,Cistenie®, ktory trva 30 minut. Na konci
cyklu sa lievik automaticky otvori.

KROK 3: PROPLACH

Naplnte nadrz vodou az na MAXIMUM.
- Umiestnite pod lievik nadobu a
potvrdte.

- Spusti sa cyklus ,Preplach®, ktory trva
3 min 30 s.

KROK 4: VYPUSTENIE

Je potrebny druhy preplach; naplrite
nadrz vodou az na MAXIMUM.

- Umiestnite pod lievik nadobu a
potvrdte.

- Spusti sa cyklus ,Vypustenie®, ktory
trva 3 min 30 s.

Na konci cyklu je odstranenie vodného
kamena dokoncené.

Zaznie zvukovy signal. Ru¢ne zatvorte
lievik. Va8a rura je opat
prevadzkyschopna.



RieSenie pripadnych problémov

- Zobrazi sa udaj ,,AS“ (Auto Stop - - Na dne rary sa nachadza voda. Parny
automatické vypnutie). generator je zaneseny vodnym
- Tato funkcia vypne vyhrievanie rury, ak  kamefiom. Postupujte podfa pokynov pre
to zabudnete urobit sami. Nas-tavte riru  ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA.
do polohy VYPNUTE. Pokial zavada trva, kontaktujte
- Kéd chyby zacinajuci pismenom ,,F“. popredajny servis.

Rura zistila zavadu. Ruru na 30 minut

vypnite. Ak potiaZe pretrvavaju,

minimalne na minutu raru odpojte z

elektrickej siete. Ak problémy nezmiznu,

kontaktujte ser-visné oddelenie.

- Rara nehreje. Skontrolujte, i je rara

riadne pripojena a Ci jej poistka nie je

mimo prevadzky. Skontrolujte, €i nie je na

rure nastaveny rezim ,DEMO* (vid

ponuku nastavenia).

- Ziarovka rary nesvieti. Vymerite

ziarovku alebo poistku.Skontrolujte, Ci je

rura riadne pripojena.

- Chladiaci ventilator sa toci aj po

vypnuti rary. Nejedna sa o zavadu,

ventilator méze pracovat na odvetrani

rury az hodinu po konci pecenia. Ak

pracuje dlihSiu dobu, kontaktujte servisné

oddelenie.

- Neprebieha Eistenie pyrolyzou.

Skontrolujte, &i su zatvorené dvierka. Ak

problémy pretrvavaju, obratte sa na

servisné oddelenie.

- Na displeji blikd symbol uzamknutia

dvierok. Porucha blokovania dveri,

obréatte sa na servisné oddelenie.
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Popredajny servis

OPRAVY

Pripadné zasahy na vaSom pristroji musi
vykonavat  kvalifikovany  odbornik s
vyhradnym zastdpenim znacky. Pokial nam
budete telefonovat, majte po ruke v3etky
potrebné Udaje tykajuce sa vasho pristroja
(obchodné oznacenie, servisné oznacenie,
sériové Cislo), urychlite tak vybavenie svojej
ziadosti. Tieto informacie najdete na typovom
Stitku.

/
@ /
a
SERVICE: TYPE: m 1] CE
L~
Nr Made in France

B: Obchodné oznacenie
C: Servisné udaje
H: Vyrobné gislo

POZNAMKA:

* V snahe trvale naSe vyrobky zlepSovat' si
vyhradzujeme pravo vykonavat pri ich
technickych, funk&nych &i estetickych
vlastnostiach akékolvek zmeny suvisiace
prave s technickym vyvojom.
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* *
|Z| Doba
POKRMY A @ Pripravy
2 2
Bravcova pecienka (1 kg) 200 2 190 2 60
Telacia pecienka (1 kg) 200 2 190 | 2 60-70
Hovédzia pedienka (1 kg) 240 2 200 | 2 30-40
= Jahiiacie (stehno, pliecko 2,5 kg) 220 2 220 2 200 | 2 210 | 2 60
5: Hydina (1 kg) 200 [ 3| 220 | 3 210 | 3 185 | 3 60
> Kuracie stehna 220 3 210 3 20-30
Bravcova / telacie kotlety 210 3 20-30
Hovédzie rebro (1 kg) 210 3 210 | 3 20-30
Skopové kotlety 210 3 20-30
2 Grilované ryby 275 4 15-20
é Varené ryby (prazma) 200 3 190 3 30-35
Ryby vyprazané v papilote (v papieri) | 220 3 200 | 3 15-20
N |Gratinovana zelenina (varena) 275 2 30
E Kralovska gratinovana zelenina 200 3 180 | 3 45
£ [Lasagne 200 |3 180 | 3 45
> Plnené paradajky 170 3 170 3 30
Savojska - Janovska piskota 180 3 180 4 85}
Zvinuta piskota 220 3 180 | 2 | 190 | 3 5-10
Brioska 180 3 200 3 180 3 180 | 3 35-45
Brownies 180 2 180 | 2 20-25
Cake — Styri Stvrtiny 180 3 180 3 180 3 45-50
Bublanina 200 3 190 3 30-35
m Cookies 175 3 170 | 3 15-20
2‘ Kugelhopf 180 | 2 40-45
O |snehové pusinky 100 4 100 4 100 | 4 60-70
Madeleinky 220 3 210 3 5-10
Odpalované cesto 200 3 180 3 200 | 3 30-40
Cajové pegivo z listkového cesta 220 3 200 | 3 5-10
Savarin 180 3 175 3 180 3 30-35
Torta z maslového cesta 200 1 200 | 1 30-40
Torta z jemného listkového cesta 215 1 200 | 1 20-25
Pastéta zapekana v hlinenej miske 200 2 190 | 2 80-100
Pizza 240 1 15-18
x |Quiches 190 1 180 1 190 1 35-40
E’ Nakyp 180 | 2 50
M |Kolage pinené masom 200 2 190 | 2 40-45
Chleba 220 2 220 | 2 30-40
Hrianky 275 |45 2-3
Pred vloZenim do rdry musia vSetky masa zostat najmenej 1 hodinu na okolitej teplote. * podla modelu

m PRED VLOZENIM POKRMOV RURU PREDHRAJTE

NASTAVENIE TEPLOT

NASTAVENIE| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max.
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
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TESTY FUNKCNYCH SCHOPNOSTI V SULADE S NORMOU CE| 60350

*REZIMY

POTRAVINA PEGENIA | STUPEN PRISLUSENSTVO °C CAS min. Predehfivani
Susenky (8.4.1) ; 5 plochy 45 mm 150 30-40 ANO
Susenky (8.4.1) N 5 plochy 45 mm 150 25-35 ANO
Susenky (8.4.1) ; 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 25-45 ANO
Susenky (8.4.1) 3 plochy 45 mm 175 25-35 ANO
Susenky (8.4.1) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 160 30-40 ANO

Malé kolace (8.4.2) ; 5 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) N 5 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) ; 2+5 plochy 45 mm + mfizka 170 20-40 ANO
Malé kolace (8.4.2) 3 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 170 25-35 ANO
Mékky kola& bez tuku (8.5.1) f 4 mfizka 150 30-40 ANO
Mékky kolag bez tuku (8.5.1) = 4 miizka 150 30-40 ANO
M&kky kolaé bez tuku (8.5.1) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 30-40 ANO
Mékky kola& bez tuku (8.5.1) 3 mfizka 150 30-40 ANO
Mekky kolag bez tuku (8.5.1) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 30-40 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) : 1 miizka 170 90-120 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) : 1 miizka 170 90-120 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) 3 mfizka 180 90-120 ANO
Zape&eny povrch (9.2.2) W 5 miizka 275 3-6 ANO

* podra modelu POZNAMKA: Pri ohrevoch v 2 trovniach je mozné potraviny vybrat’ v réznych ¢asoch.

Recept s kvasnicami (podl'a modelu)
Ingrediencie:
e Muka 2 kg » Voda 1 240 ml « Sol' 40 g e 4 balenia suSeného drozdia
Cesto zmieSajte mixérom a kvasnice nechajte vykysnut' v rire.

Postup: Pri receptoch na cestoviny na baze drozdia. Nalejte cesto do Ziaruvzdornej
nadoby, odstrarite drétené vodiace ramy a postavte nadobu do rury.

Ruru predhrejte pomocou funkcie teplovzdusného ohrevu na teplotu
40-50 °C po dobu 5 minat. Vypnite riru a nechajte cesto po dobu 25-30
minat déjst’. VyuZivate zvysného tepla.
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Brandl

Vyhradny distributor znacky Brandt pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Hornd 116

022 01 Cadca

Slovenska republika

Zaruény a pozarucny servis:
tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov: tel:
+421 915 473 787

email: servis@elmax.cz

www.brandt.sk
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