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Gratulujeme vam k nakupu nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam vénovat ¢as precteni této uzivatelské prirucky /
instalacniho manualu, abyste pIné pochopili, jak spravné nainstalovat a
zprovoznit. Informace o instalaci naleznete v kapitole Instalace.

Pfed pouzitim si peclivé prectéte vSsechny bezpecnostni pokyny a tento
navod k pouziti / instalacni priru¢ku si uschovejte pro budouci pouziti.

Bezpecnostni pokyny

Tento spotrebic je urcen pro
pouziti v domacnosti.

POZOR: Tento spotrebic a jeho
pristupne casti se behem
pouzivani zahrivaji. Dbejte na to,
abyste se nedotykali topnych
teéles. Deti mladsi 8 let by nemély
byt v dosahu, pokud nejsou pod
stalym dohledem.

Tento spotrebic mohou pouzivat
deti od 8 let, osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a
znalosti za predpokladu, ze jsou



pod dohledem nebo ze obdrzely
pokyny tykajici se pouzivani
zarizeni v naprosté bezpecnost|
a ze chapou souwseya
nebezpeC| Déti by si s
pristrojem nemély hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi
provadet déti bez dozoru.
UPOZORNENTI: PonechamJldIa
pnpravovaneho na varné desce
S pou2|t|m tuku nebo oleje bez
dozoru muze byt nebezpecne a
mohou zalozit pozar.
VAROVANI: Davejte pozor na
vareni. Zejmeéna u kratkého
varenl kdy by meél byt pokrm
prubezne sledovan.

NIKDY se nepokousejte hasit
ohen vodou, ale vypnéete
spotrebic a poté plameny
zakryijte, napriklad vikem nebo
protipozarni dekou.



UPOZORNENI: Pokud je povrch
praskly, odpojte zarizeni od
napajeni, abyste predesli riziku
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte parni Cistic.
Spotrebic neni urcen k ovladani
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému
dalkoveho ovladani.

Doporucujeme nepokladat na
varnou desku kovové predmeéty,
jako jsou noze, vidlicky, Izice a
poklicky, protoze by se mohly
zahrat.

Teplota pfistupnych povrchi
muze byt pri provozu zarizeni
vysoka.



V pevném rozvodu
elektroinstalace musi byt v
souladu s |nstalacn|m| predpisy
zajlsten zpusob odeJenl od
napajeci site s ropoJovaC|
vzdalenost| kontaktd od vdech
pola.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho poprodejni servis
nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo
nebezpedi.

UPOZORNENI: Riziko pozaru:
neukladejte predmety na varné
plochy.



UPOZORNENI: Pouzivejte pouze
kryty varnych desek navrzene
vyrobcem varneého spotrebice
nebo oznacené vyrobcem
spotrebice v navodu k pouziti
jako vhodné nebo kryty varnych
desek integrované do zarizeni.
Pou2|t| nevhodnych ochrannych
kyrtd muze vést k nehodam.

Po pouziti vypnéte varnou desku
pomoci jejiho ovladaciho zarizeni
a nespoléhejte se na detektor
panve.

K Cisténi sklenéné desky indukcni
varne desky nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky ani
tvrdé kovove skrabky, protoze
by mohlo dojit k poskrabani
povrchu a rozbiti skla.



Informace o elektrickém
pripojeni naleznete v kapitole
"PRIPOJENI VARNE DESKY K
NAPAJENI".

Informace o udrzbe a cisteni
spotrebicCe naleznete v kapitole
"CISTENI A UDRZBA".

Riziko urazu elektrickym
proudem

e Pred jakoukoli praci nebo
udrzbou odpojte zarizeni od
elektricke site.

e Pripojeni ke standardni
elektricke siti s uzemnénim je
povinné

o Upravy domaci elektroinstalace
muze provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.



° Nedodrzem téchto pokynd
muze mit za nasledek smrtelny
Uraz elektrickym proudem.

Zdravotni riziko

e Toto zarizeni splnuje normy
elektromagnetické bezpecnosti.

e Osoby s kardiostimulatory
nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napr. inzulinovymi
pumpami) by se vsak pred
pouzitim tohoto pristroje mely
poradit se svym lékarem nebo
vyrobcem implantatu, aby se
ujistili, ze jejich implantaty
nebudou elektromagnetickym
polem ovlivnény.

e Nedodrzeni téchto rad muze
vést ke smrtelnému zraneni.



Nebezpeci: horky povrch

e Béhem pouél'vénl' se pristupné
Casti tohoto zarizeni zahrlvaJ|
natolik, Ze mohou zpusobit
popalenlny

e Dokud povrch indukcniho skla
nevychladne, nedotykejte se ho
télem, odévem ani nicim jinym
nez vhodnym kuchynskym
nacinim.

e Rukojeti hrncu mohou byt na
dotek horké. DbeJte na to, aby
ruk01et| hrncd neprecnlvaly pres
jiné zapnute plotynky. Udrzujte
rukojeti mimo dosah deti.

o Nedodrzem téchto pokynu
muze mit za nasledek
popaleniny.



Popis produktu

. Zéna 2000 W, Boost 2600 W

. Z6na 1500 W, Boost 2000 W

. Zoéna 2000 W, Boost 2600 W

. Zéna 1500 W, Boost 1800 W

. Flexi zé6na 2800 W, Boost 3500 W
. Sklenéna horni deska
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Vybér varné zoény

Casovat

Ovladani posuvnikem pro nastaveni teploty / ¢asovace
Détsky zamek

Tladitko Zapnout/Vypnout

Funkce Boost

(De)aktivace flexibilni zony / BBQ

Tladitko funkce udrZovani tepla
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Néco o indukénim vareni

Induk¢ni vareni je bezpecna, moderni, Gi¢inna a Usporna technologie vareni.
Funguje na zékladé elektromagnetickych vibraci, které vytvéareji teplo pfimo v
panvi, nikoli nepfimo ohfevem sklenéného povrchu. Sklo se zahfiva, protoze je
zahtivano panvi.

I
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Hrnec
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[ ——— |Sklenéna deska
(=] s8s] —— |Indukéni civka
- wd  |Indukovany proud

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

¢ PrecCtéte si tuto prirucku a vénujte zvlastni pozornost "Bezpecnostnim
pokyndm".
e Odstrafite ochrannou folii, kterd mGze byt na indukéni varné desce.

Pouziti ovladacich tlacitek

e Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze je nemusite mackat.

¢ Pouzijte kulaté bFiSko prstu, nikoli Spicku.

¢ Pfi kazdém zaregistrovani kldvesy se ozve pipnuti.

e Ujistéte se, Ze jsou ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a Ze nejsou zakryty
7adnym predmétem (napf. nddobim nebo latkou). I tenkd vrstva vody mize
ztiZit pouzivani dotykovych ovladacich prvkd.
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Vybér spravného nadobi

¢ PouZivejte pouze nadobi vhodné pro induk¢ni vareni.

Na obalu nebo na dné panve hledejte symbol indukce. e —ran

e Zda je vade nadobi vhodné, mizete zkontrolovat \

provedenim testu magnetem. Pfesunte magnet na dno -
nadoby. \ o
Pokud je pritahovana, je panev vhodna pro indukci. &

¢ Pokud nemate magnet:

1.Do panve nalijte trochu vody.

2.Pokud na ovladacim panelu neblika =’ a voda se ohfiva, je panev vhodna.

» Nadobi z nasledujicich materiald neni vhodné: &ista nerezova ocel, hlinik nebo
méd’ bez magnetického zakladu, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadobi se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem.

WX X 7

Ujistéte se, ze je dno panve hladké, ze rovné priléha ke sklu a ze je stejné velké
jako varna zéna. Pouzivejte panve, jejichz primér je vétsi nez primér vybrané
oblasti. Nejucinnéjsi bude pouziti hrnce o néco vétsiho, nez je velikost varné
zény. Pokud pouzijete menéi hrnec, mize dojit ke snizeni G¢innosti. Hrnec mensi
nez 140 mm nemusi byt varnou deskou rozpoznan. Hrnec vzdy vycentrujte na

varnou zénu.
- /_-_ ’ = ’ -
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Panve vzdy zvedejte z indukéni varné desky - neposouveijte je, jinak mizete sklo
poskrabat.

.

Varné zény

1,2 120 mm
3 140 mm
4 100 mm

Plocha Flex 240 mm



Pouzivani indukcéni varné desky
Zahajeni vareni

1. Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout.

Zazni zvukovy signal a na vSech displejich se

zobrazi "-" nebo "--", coZz znamena, Ze indukcni
varna deska je pripravena k pouziti.

2. Na varnou zdnu, kterou chcete pouzit, umistéte
vhodnou panev.

e Ujistéte se, Ze dno panve a povrch varné zény
jsou Cisté a suché.
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3. Stisknéte tlacitko volby varné zény a ukazatel
vedle prislusné zény zacne blikat.

4. Pomoci ovladacich tlacitek "-" nebo "+" zvolte Uroven teploty, nebo posouveijte
prstem po odstupriované listé "posuvniku" nebo se jednoduse dotknéte
libovolného bodu na listé "posuvniku".

© © @
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Stisknéte tlacitko "-", vykon se postupné snizuje az do Urovné 0 min.
Stisknéte tlacitko "+", vykon se zvysi az na Urover 9 max.

Posouvate-li se po listé smérem k "-", méni se vykon z Urovné 8 na 2 nebo
naopak v zavislosti na sméru nastaveni.

Zobrazi se nastaveny vykon 60

e Pokud do jedné minuty nezvolite Uroven teploty, indukéni varna deska se
automaticky vypne. Postup musite zacit znovu od kroku 1.

« Uroven teploty mGzete kdykoli béhem vareni zménit.



Pokud - "“ = blika stfidavé s nastavenim teploty

Znamena to, ze:

e panev jste na varnou zénu nepostavili spravné nebo,

e panev, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni vareni nebo,
e panev je priliS mala nebo neni ve stfedu varné zény.

Varna deska se nezacne zahfivat, dokud na varné zéné nebude umisténa vhodna
panev. Displej se automaticky vypne po 1 minuté, pokud na néj neni umisténa
zadna vhodna panev.

Po dokonceni vareni

1. Stisknéte tlacitko volby varné zény, kterou chcete vypnout. EI O

2. Vypnéte varnou zonu posunutim nastaveni na "0",
nebo posunte prst po posuvniku doleva a dotknéte se tlacitka "-".

Nebo se dotknéte levého bodu odstupriované listy "posuvniku" a poté se
dotknéte tlacitka "-".
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Nebo Nebo

Ujistéte se, Ze se na displeji zobrazuje "0" a poté "H".

I
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3. Varnou desku vypnéte stisknutim tlacitka Zapnout/Vypnout.

4. Pozor na horké povrchy

"H" oznacduje, ktera varna zéna je horka na dotek. Po ochlazeni

povrchu na bezpecnou teplotu zmizi. Pokud chcete ohfivat dalsi H O
panve, pouzijte zénu, ktera je jesté horka, abyste usetfili

energii.

Pouziti funkce Boost

Boost je funkce, kterd umoznuje ohfivat oblast vyssSim vykonem po dobu 5
minut. Mizete tak dosdhnout vykonné&jéiho a rychlej&iho vareni.

Nastaveni funkce Boost

1. Stisknéte tlacitko na ovladacim panelu odpovidajici zéné&, pro
kterou chcete pouzit funkci Boost, vedle tlacitka blika indikator.

2. Stisknéte tlacitko funkce Boost, varna zéna zacne pracovat v rezimu Boost. Na
displeji vykonu se zobrazi "P", coz signalizuje, Ze je zéna v rezimu Boost.

=P 0O
k.

3. Zvyseni vykonu bude aktivni po dobu 5 minut. Poté se 5 O
vykon vrati na hodnotu nastavenou pred rezimem Boost.

4. Chcete-li rezim Boost zrusit, dotknéte se "-" nebo "+" pFislusné zoény, indikator
vedle tlacitka blika. Poté stisknéte tlacitko Boost. Zoéna se vrati na drive
nastaveny vykon (pfed funkci Boost).

PP = ?\ = 60D
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Omezeni pri pouzivani

4 varné zény jsou rozdéleny do dvou skupin (a) a (b). Kazda skupina obsahuje
2 varné zony. Pred aktivaci funkce Boost na jedné z varnych zén se nejprve
ujistéte, Zze druha varna zéna pracuje na maximalnim vykonu 5. V opa¢ném
pfipadé budou na displeji zvolené zony stridavée blikat symboly "P" a "9" a vykon
vareni bude automaticky omezen na vykon 9, coz je maximalni vykon v
normalnim rezimu.

Groulpe a Groupe b
]

Groupe a
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Vareni pomoci funkci "Keep warm" a "Grilovani"

Pouziti funkce udrzovani teploty ("Keep warm™)

Funkce Keep Warm udrzuje jidlo teplé. B
1. Stisknéte tlacitko vybéru varné zoény, pro kterou chcete aktivovat funkci M
udrzovani teploty. Ukazatel vedle tlacitka bude blikat.

2. Dotknéte se tlaCitka W 3 sekundy, na ukazateli varné desky se zobrazi "A".

w ®
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Pouziti funkce plancha / grilovani

Funkce Plancha umoziuje varit na flexibilni zéné s planchou nebo
grilem.

e Pfi pouzivani nadobi se ujistéte, Zze je jeho zakladna rovné priloZzena k

varné desce.
g/ \Q

1. Dotknéte se ovladace volby zény 1 nebo zdény 2, jeho indikator zacne blikat.
2. Stisknutim tlacitka uréeného pro flexibilni zénu (pro spojeni dvou varnych zén)
na 3 sekundy aktivujete funkci Plancha/Gril, na displeji zény 1 se zobrazi "b" a

na displeji zény 2 "q".

Vykon je automaticky nastaven pro pouZziti s nadobim (plancha nebo gril). Neni
mozné vykon upravovat ani aktivovat funkci boost.

?9 0SS O 9O
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3. Pokud chcete funkci grilovani zrusit, zvolte varnou zénu 1 nebo 2 a poté znovu
stisknéte tlacitko flexibilni zény. Vykon sjednocené zény se zméni na "0" a
zOény 1 a 2 se stanou opét nezavislymi.

i
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Upozornéni: Varna deska zlistava dlouho velmi horka,
a to i po vypnuti indukéni varné desky. PFi manipulaci
s ni béhem vareni nebo pri prenaseni k obsluze
pouzivejte zaruvzdorné chnapky.

Pred Cisténim nechte desku zcela vychladnout.
Davejte pozor, abyste horké nadobi nepokladali na
nechranény povrch.



Flexi zona

e Tuto zonu lze pouZit jako jednu velkou zénu, nebo jako dvé samostatné zény
v zavislosti na potfebach vareni v daném okamziku.

e Flexibilni zéna se skldda ze dvou nezavislych induktorl, které Ize ovladat
samostatné. V pripadé jedné zdny lze varné nadobi pfesunout z jedné zény do
druhé pfi zachovani Urovné vykonu z pfedchozi zdny. Ta pfestane ohfivat,
kdyz jiz nadobi nedetekuje.

e Dilezité: Ujistéte se, ze je panev ve stfedu nezavislé varné zény. Pokud
pouzivate velky hrnec, ovalné, obdélnikové a Siroké panve, ujistéte se, ze jsou
vycentrované na obou zénach a zakryvaji dva kfize uprostied varnych zén.

~ a

Pfiklady dobfe a Spatné umisténého nadobi:

e K |\ >Alk an
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Aktivace flexibilni zony —

1. Chcete-li flexibilni zonu aktivovat jako jednu velkou zénu, staci L
stisknout vyhrazené tlacitko.

2. Nastaveni vykonu funguje stejné, jako u kazdé jiné zény.



Jako dvé nezavislé oblasti

Po aktivaci flexibilni zény na velkou jednotnou zénu, ji miZete znovu pouZit jako
dvé rlizné zény s rlznym nastavenim vykonu, znovu stisknéte vyhrazené tlacitko
a zény budou pracovat nezavisle, kazda zéna si zachova svou plvodni Uroveri
vykonu nastavenou pred aktivaci.

Détsky zamek

e Ovlddéni miZete uzamknout, abyste zabranili nechténému pouZiti (napf.
nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

e Kdyz jsou ovladaci prvky uzamceny, jsou vSechny ovladaci prvky kromé tlacitka
Zapnout/Vypnout vypnuty.

Uzamceni ovladacich prvki
Dotknéte se ovladaciho prvku zamku klice. Na ukazateli ¢asovace se zobrazi "Lo".

Odemknuti ovladacich prvki

1. Zkontrolujte, zda je induk¢ni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladaciho prvku zamku kli¢e a chvili jej podrzte.
3. Nyni m{zete zadit pouZivat indukéni varnou desku.

V pfipadé, kdy je varna deska uzamcenad, jsou vSechny ovladaci prvky
kromé tladitka Zapnout/Vypnout zablokovany, v pfipadé nouze mizete
indukéni varnou desku vypnout pomoci tladitka Zapnout/Vypnout, ale pfi
opétovném spusténi musite varnou desku nejprve odemknout.

Ochrana proti prehrati

Vestavény teplotni senzor dokaze sledovat teplotu uvnitf indukéni varné desky.
PFi zjiSténi nadmérné teploty indukéni varna deska automaticky zastavi ohfev.

Detekce malych objektt

Pokud je velikost panve nevhodna, nebo pokud panev neni magneticka (napf.
hlinikovd), nebo pokud na desce zlstaly n&jaké jiné drobné predméty (napr.

O v . .V rv z . v .
nuz, vidlicka, klice), varna deska se automaticky prepne na 1 minutu do
pohotovostniho rezimu. Ventildtor bude indukéni varnou desku opét udrzovat v
chodu naprazdno po dobu 1 minuty.



Automatické vypnuti

Automatické vypnuti je ochranna funkce induk¢ni varné desky. Automaticky se
vypne, pokud zapomenete varnou desku vypnout. Vychozi provozni doba pro
rizné Grovné vykonu je omezend a je uvedena v tabulce nize:

Urover vykonu 1|2 |3|4|5|6|7]|8]|09
z/gggi%za:)provozm doba slslslalalalalalo

Po sundani hrnce z varné zony se indukéni varna deska okamzité zastavi a po 2
minutach se automaticky vypne.

Osoby s kardiostimulatorem by se mély pred pouzitim tohoto pfistroje
poradit se svym lékarem.

Pouziti casovace

Casovad mizete pouzit dvéma rliznymi zpGsoby:

e MlZete jej pouzit jako minutku. V takovém piipadé ¢asova¢ po uplynuti ¢asu
nevypne zadnou z varnych zon.

e MlZete nastavit vypnuti desky po uplynuti nastaveného &asu.

 Casova¢ mlzZete nastavit az na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky
Pokud neni zvolena Zadna z varnych zén

Poznamka: ¢asova¢ minutky mdZete pouzit, i kdyZ nezvolite 4dnou varnou
zonu.

30
1. Zkontrolujte, zda je varna deska zapnuta.
2. Stisknéte tlacitko ¢asovace, indikator ¢asovace zacne blikat
a na displeji se zobrazi "30".
3. Nastavte pozadovany ¢as stisknutim tlacéitek "+" nebo "-". ?\Cﬁ
Tip:
Stisknutim tlacitka "-" nebo "+" snizujete nebo zvySujete ¢as po 1 minuté.

Stisknutim a podrzenim tlac¢itka nastavujete ¢as po 10 minutach.

4. Chcete-li ¢asovac zrusit, stisknéte "-" a na displeji se zobrazi "00".
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5.V pripadé, kdy je casovac nastaven se ihned spusti _\351
odpocitavani. Na displeji se zobrazuje zbyvajici Cas, ktery ¢ )
kazdych 5 sekund blika. ®

6. Po uplynuti nastaveného casu se na 30 sekund ozve
zvukovy signal a na displeji ¢asovace se zobrazi "--

Nastaveni casovace pro vypnuti varné zony

Vybér varné zény je nutné provést pred aktivaci této funkce:

5O
1. Vyberte zénu, pro kterou chcete nastavit ¢asovac pro 9\
vypnuti (napriklad zéna 2).
v V7 v v 7 v v v 38
2. Stisknéte tlacitko ¢asovace, indikator Casovace zacne
blikat a na displeji se zobrazi "30".
3. Stisknutim tlacitka "-" nebo "+" vedle ¢asovace nastavte —_—®
pozadovany cas. F\

Tip:
Stisknutim tlacitka "-" nebo "+" zkratite nebo prodlouzite dobu trvani v 1

minutovych intervalech nebo stisknutim a podrzenim nastavite 10 minutové
intervaly.

4.V pripadé, kdy je Casovac nastaven se ihned spusti . 5 4
odpocitavani. Na displeji Casovace se zobrazuje zbyvajici Cas, % *
ktery kazdych 5 sekund blika.

POZNAMKA: Vedle vybraného symbolu zény se rozsviti ¢ervena & O
tecka, kterd signalizuje, pro kterou zénu je odpocet aktivni. o<

5. Chcete-li ¢asovac zrusit, stisknéte tlacitko prislusné zony, poté tlacitko
Casovace a na displeji se zobrazi "00".

e feg e

6. Po uplynuti ¢asu casovace se pfislusna varna zéna automaticky ']_l
vypne a na displeji se zobrazi "H".

& Ostatni varné zény funguji normalné, pokud byly zapnuty paralelné.



Nastaveni casovace pro vypnuti nékolik varnych zén
Vys$e uvedené kroky 1-3 opakujte pro kazdou zonu zvlast.

1. Pokud je tato funkce pouzita pro nékolik varnych zoén, ukazatel ¢asovace
zobrazi nejkratsi cas.

Priklad: Pokud je ¢asovac pro zénu 2 nastaven na 3 minuty a pro zénu 3 na 6
minut, na ukazateli ¢asovace se zobrazi "3".

POZNAMKA: Cervena tec¢ka vedle indikatoru stupné vykonu znamend, e
ukazatel ¢asovace zobrazuje odpocitavani varné zdony.

Pokud chcete zkontrolovat nastaveny cas jiné varné zony, stisknéte ovladaci
tlacCitko prislusné zony a Casovac zobrazi nastaveny Cas.

6 O (Casovad nastaveny na 6 minut) 83

3 O (Casovad nastaveny na 3 minuty) ®

2. Po uplynuti ¢asu ¢asovace se prislusna varna zéona automaticky '[_l O
vypne a zobrazi se "H". J

POZNAMKA: Chcete-li zménit nastaveny ¢as ¢asovace po jeho spusténi, musite
zacit postup znovu od kroku 1.

Pokyny k vareni

PFi smazeni budte opatrni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfiva,
{ " y zejména pokud pouzivate funkci boost. PFi extrémné vysokych teplotéch
se olej a tuk samovolné vzniti, coz mlZe zplsobit nebezpedi pozaru.

Tipy pro vareni

e Kdyz se jidlo zacne vafit, snizte vykon.

e Pouziti poklice zkracuje dobu vareni a Setfi energii tim, Ze udrzuje teplo.
¢ Pro zkraceni doby vareni snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku.

e Zacnéte varit pfi vysoké teploté a po ohrati jidla nastaveni snizte.



Nizka teplota, vareni ryze

Vareni probihd pfi teploté pod bodem varu, tedy pfi teploté kolem 85°C, kdy
se na povrchu tekutiny jen obcas objevi bublinky. Je to kli¢ k chutnym a
jemnym polévkdm a duenym pokrm{m, protoZe se v nich rozvinou chutg,
aniz by se jidlo rozvafilo. Rovnéz omacky na bazi vajec byste méli vafit a
zahustovat pod bodem varu.

Nékteré Gkony, vietné vareni ryze absorpcni metodou, mohou vyZadovat
vySSi nez nejnizsi nastaveni, aby bylo zajiSténo spravné uvareni potravin v
doporuceném case.

Steaky opecte na oleji

Pro piipravu $tavnatych a chutnych steakd:

1.
2.
3.

Maso pfed varenim nechte asi 20 minut v pokojové teploté.

Rozpalte panev s tézkym dnem.

Steaky potfete z obou stran olejem. Na rozpalenou panev kapnéte trochu
oleje a pak do ni vloZte maso.

. BEhem pedeni steak jednou otocte. Pfesnd doba pedeni zavisi na tloustce

steaku a na tom, jak moc mé& byt propedeny. Doba se miZe pohybovat
pfiblizné od 2 do 8 minut na kazdé strané. Stisknéte steak, abyste zjistili, jak
je propeceny - ¢im je pevnéjsi, tim je "dobfe propeceny".

. Pfed podavanim nechte steak nékolik minut odpodivat na teplém talifi, aby

se uvolnil a zmékl.

Pro smazeni

1.

Vyberte si wok s plochym dnem kompatibilnim s indukci nebo velkou panev.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Rychle smazte pokrmy

A W

za stalého michani. Pokud potfebujete pFipravit velké mnozstvi,
pripravujte jidlo v nékolika davkach.

. Kratce rozehrejte panev a pridejte dvé lIzice oleje.
. VSechna masa nejprve uvarte, dejte stranou a udrzujte v teple.
. Zeleninu osmahnéte. Kdyz je horka, ale stale kfupava, prepnéte varnou

zonu na niz$i stuper, vratte maso na panev a pfidejte omacéku.

. Ingredience opatrné promichejte, aby se prohraly.
. Ihned podavejte.



Nastaveni vykonu

NiZze uvedené nastaveni je pouze doporuceni. Pfesné nastaveni zavisi na
nékolika faktorech, véetné vaseho nadobi a mnozstvi vareného jidla.
Experimentujte s induk¢ni varnou deskou, abyste nasli nastaveni, které vam

bude vyhovovat nejlépe.

Nastaveni

vykonu Vhodné pro

¢ ohifev malého mnozstvi choulostivych potravin
rozpusténi Cokolady, masla a potravin, které se
1-2 rychle pfipaluji

¢ jemné vareni

pomaly ohfev

e ohfev
rychlé vareni
e vafeni ryze

3-4

5-6 e crepes

vareni téstovin

7-8

e soté
9 e privedeni polévky k varu
vareni vody




Cisténi a adrzba

Co?

Jak?

Dalezité!

Spina na skle (otisky
prstd, stopy, skvrny
po potravinach z
preteceni, po
slazenych
potravinach),
preteceni, rozliti
fondanu a sladkych
potravin na skle.

1. Odstraiite zbytky jidla
ze sklenéné desky.

2. Naneste Cistici prostfedek
pro varné desky, kdyz je
sklo vlazné (nikoli
horké!).

3. Umyijte a osuste desku
¢istym hadrikem nebo
papirovymi utérkami.

Desku opét zapnéte.

Zbytky pripeceného jidla z

desky okamzité odstrante

nozem, Ziletkou, nebo jinym
ostrym predmétem
vhodnym pro sklenéné
indukcni varné desky.

Pfed Cisténim dejte pozor na

horké Casti desky, které se

zahfaly béhem vareni:

1. Vypnéte napajeni varné
desky.

2. Drzte nGz, Ziletku, nebo
jiny ostry pfedmét pod
Uhlem 30° a odstrarite
necistoty, nebo rozlitou
kapalinu na varné desce.

« Pokud zlistanou na
sklenéné desce zbytky
jidla a varna deska je
vypnutd, nemusi se na
displeji zobrazit
varovani "zbytkového
tepla", ale povrch mize
byt stale horky!
POZOR! Hrozi
nebezpedi popaleni!
Houbicky na umyvani
nadobi, nékteré
nylonové draténky a
abrazivni distici
prostifedky by mohly
sklo poskrabat. Vzdy si
preCtéte stitek a
zkontrolujte, zda je vas
Cistici prostifedek nebo
draténka prizplsobena
k c¢isténi varnych
desek.

Nikdy nenechavejte
zbytky disticiho
prostiedku na povrchu
varné desky: na
sklenéné desce se
mohou objevit stopy.
Skvrny na sklenéné
desce a sladkych
potravinach, nebo po
preteceni odstrante co
nejdrive.




3. Nedistoty nebo rozlité
tekutiny odstrante
papirovou nebo
latkovou utérkou.

4. Postupuijte podle krokl
2 az 4 pro odstranéni
Spiny na skle

Pokud je nechate na
skle vychladnout,
budou obtizné
odstranitelné nebo
dokonce mohou
trvale poskodit
povrch skla.

Snizeni rizika
zranéni: pokud je
kryt Cepele noze,
nebo ziletky
odstranény, je Cepel
ostra! Pouzivejte ji s
maximalni
opatrnosti a vzdy ji
ukladejte bezpecné
a mimo dosah

déti.

Preteceni
tekutiny na
dotykové
ovladaci prvky

1.Vypnéte napajeni
varné desky.

2.Rozlitou tekutinu
vysuste.

3.0trete povrch
dotykovych ovladacich
prvkd ¢istym vihkym
hadrikem nebo
houbou.

4.Papirovou utérkou
otfete misto do sucha.

5.Zapnéte varnou desku
Zpét.

Varna deska mize
vydavat zvukové
signaly a vypinat
se. Pokud je na
varné desce
kapalina, nemusi
fungovat ovladaci
prvky spravné. Pred
opétovnym
zapnutim se
ujistéte, ze jste
otfeli povrch
dotykovych
ovladacich prvkd do
sucha.




Tipy a triky

Problém

Mozna pricina

Regeni

Indukéni
varnou desku
nelze zapnout.

Zadné napéajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni
varna deska pfipojena k
napajeni a zapnuta.
Zkontrolujte, zda ve vasi
domacnosti nebo oblasti
nedoslo k vypadku proudu.
Pokud jste vSe zkontrolovali
a problém pretrvava,
obratte se na
kvalifikovaného technika.

Ovladaci Dotykovy panel Odemknéte ovladaci prvky.

prvky je uzamcen. Viz odstavec "Détsky

nereaguji. zamek".

Dotykové Na ovladacich prvcich Ujistéte se, Ze je povrch

ovladani mlZe byt tenka vrstva | dotykovych ovladacich

nereaguje vody, nebo jste se prvk{ suchy, a dotknéte se

presné. ovladacich prvkl dotkli | jich znovu bfikem prstu.
pouze Spickou prstu.

Sklo je Nadobi s drsnymi Pouzivejte nadobi s rovhym

poskrabané. hranami. a hladkym dnem. Viz

Pouziti nevhodnych
dratének, abraziv nebo
Cisticich prostfedkd.

"Vybér spravného nadobi".
Viz "Udrzba a &igténi".




Nékteré
nadobi vydava
praskani nebo
chrasténi.

MdZe to byt zplsobeno
konstrukci nadobi
(vibrujici vrstvy

(o] ’ o
ruznych kovu).

To je u nadobi normalni a
neznamena to zavadu.

Indukéni varnd
deska vydava
pfi jednom
nastaveni
vysoké teploty
slaby bzucivy
zvuk.

Toto je zplsobeno
indukéni technologii
vareni.

To je normalni, ale zvuk by
se mél zmirnit nebo Uplné
zmizet, pokud snizite
nastaveni teploty.

Hluk ventilatoru
vychazejici z
desky.

Ventilator ochlazuje
elektroniku indukéni
varné desky, aby se
neprehfrivala. Ventilator
mze byt v chodu i v
pfipadé, Ze se varna
deska vypne.

Je to normalni a nevyzaduje
to zadnou akci. Neodpojujte
napajeni desky, ani
nevypinejte jisti¢, pokud je
ventilator v chodu.




Nadobi se
nezahfiva a na
displeji se
zobrazi symbol
oznacujici
nedetekovani
nadobi.

e Indukéni varna deska
nedokaze detekovat
nadobi, protoze
nadobi neni vhodné
pro indukéni vareni.

e Indukéni varna deska
nedokaze detekovat
hrnec, protoze je
priliS maly na danou
varnou zénu, nebo
hrnec neni umistén
uprostred varné
zony.

e Pouzivejte pouze nadobi,
které je vhodné pro
indukéni vareni. Viz
"Vybér spravného nadobi".

e Ujistéte se, Ze primér dna
hrnce odpovida velikosti
varné zény. Umistéte
hrnec doprostfed varné
zony.

Béhem vareni se
sama od sebe
samotna varna
deska, nebo
varné zény
neocekavanym
zplsobem
vypnou. Ozve se
pipnuti a na
displeji se objevi
chybovy kod
(zpravidla
stridavé s jednim
nebo dvémi
cCislicemi na
displeji u
Casovace).

Technicka zavada.

Poznamenejte si prosim
chybovy kéd spolec¢né
pismeny a Cislicemi.
Odpojte desku od napajeni,
nebo desku vypnéte jisticem
a kontaktujte
kvalifikovaného odbornika,
nebo servisni stredisko.




Kontrola a zobrazeni chybovych kédi

Pokud se objevi anomalie, induk¢ni varna deska automaticky prejde do
bezpecnostniho rezimu a zobrazi pfislusné chybové kddy:

Kéd chyby Mozna pFicina Regeni
F3/F4 Porucha teplotniho cidla Kontaktujte servisni
indukéni civky. stredisko.
FO/FA Porucha teplotniho &idla IGBT. Kontaktujte servisni
stredisko.
Zkontrolujte napajeci
napéti. Po opétovném
E1/E2 Abnormalni napajeci napéti. zapnutim napéajeni desky
zkuste desku zapnout.
Vysoka teplota teplotniho Kontaktujte servisni
E3 cidla indukeni civky. stredisko.
Es Vysoka teplota teplotniho cidla Po vychladnuti varné desky ji

IGBT.

zkuste znovu zapnout.

VySe uvedené se tyka posouzeni a kontroly béznych poruch.
Spotrebi¢ sami nerozebirejte, abyste predesli nebezpedi a poskozeni indukéni

varné desky.

Technicka specifikace

Typ varné desky

KPI6031B

Pocet varnych zon

Napajeci napéti

220-240 V, 50~60 Hz

Celkovy vykon

6600-7400W

Rozméry VxSxH (mm)

590 x 520 x 60

Rozmeéry pro vestavbu AxB (mm)

560+5 x 490+5

Hmotnost a rozméry jsou priblizné. Neustdle se snazime zlepSovat nase

vyrobky, takZe miZeme bez pfedchoziho upozornéni zménit specifikace a

design spotrebice.




Vybér prostoru pro instalaci

Otvor v pracovni desce vyrezte podle rozmérd uvedenych na obrazku. Pro

instalaci a pouzivani je tfeba zajistit kolem vyfezu volny prostor o minimalni
$ifce 5 cm. Ujistéte se, Ze tloustka pracovni desky je véts$i nez 30 mm.
Zvolte zaruvzdorné materidly pracovni desky, aby nedoslo k deformaci
zplsobené teplotnim vyzafovanim z varné desky. Jak je uvedeno na obrazku
nize:

L (mm)

W (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

520

560+5

490+5

min. 50




V kazdém pripadé se ujistéte, ze je indukéni varna deska dobre vétrana a ze
pfivod a odvod vzduchu neni zablokovan. Ujistéte se, Ze je induk¢ni varna deska
v dobrém stavu. Jak je uvedeno nize.

Poznamka: bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a nabytkem
& nad varnou deskou musi byt nejméné 760 mm.

Galbara

A (mm) | B(mm) | C(mm) D E

760 min. 50 min. 20 | Pfivod vzduchu | 5 mm vystup vzduchu




Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze

otvor v pracovni desce je &tvercovy, rovny a zadny z konstrukénich prvkd
varné desky nezasahuje do pozadovanych prostorQ.

pracovni deska je vyrobena ze zaruvzdorného materialu.

pokud je varna deska instalovana nad troubou, ma trouba zabudovany
chladici ventilator.

instalace splfuje vSechny pozadavky, platné normy a predpisy.

vhodny jisti¢, ktery zajistuje Uplné odpojeni od napajeni, je souéasti
elektroinstalace, namontovan a umistén v souladu s mistnimi instalacnimi
predpisy.

Jisti¢ musi byt schvaleného typu a musi mit 3 mm vzduchovou mezeru mezi
kontakty ve vSech podlech (nebo ve vsech aktivnich vodicich [fazich], pokud
mistni predpisy pro elektroinstalaci tuto odchylku v pozadavcich umoznuiji).
zadkaznik ma po instalaci varné desky snadny pfistup k jistici.

v pfipadé pochybnosti o instalaci a pfedpisech se obratte na mistni Gfady.
na povrch stén kolem varné zony pouzijte zaruvzdorné a snadno distitelné
povrchy (napf. keramické obklady).

Po instalaci varné desky se ujistéte, ze

napajeci kabel neni pristupny pres dvirka skfinék nebo zasuvky.

e je zajiSténo dostatecné proudéni chladného vzduchu z vnéjsi strany skfinék

do spodni ¢asti varné desky.
pokud je varna deska instalovana nad zasuvkou nebo Uloznym prostorem, je
pod zakladnou varné desky instalovana tepelna ochranna zabrana.

e jisti¢ je pro zdkaznika snadno pfistupny.

Pifed umisténim drzakad
Varna deska by méla byt umisténa na rovném, hladkém povrchu (pouzijte napf.
obal). Nepouzivejte nasilim ovladaci prvky, které vycnivaji z varné desky.



Nastaveni polohy drzaku

Po instalaci pripevnéte varnou desku k pracovni desce pomoci 4 drzakd
priSroubovanych ke spodni ¢asti varné desky (viz obrazek).

A B C D
Sroub montazni drzak | upevriovaci otvor |spodni strana desky
Sklo :
B Upevriovaci drzak _}
A Sroub 3.5x8 j
[) Spodni strana desky \Pracovnl'/ kuchyriska deska




Varovani

1. Induk¢ni varnou desku musi instalovat
kvalifikovana osoba nebo servisni technik.
Instalaci desky nikdy neprovadéjte sami.

2. Varna deska by neméla byt instalovana
primo nad myckou nadobi, chladnickou,
mraznickou, prackou nebo susickou,
protoZe vlhkost mize poskodit elektroniku
varné desky.

3. Indukéni varna deska by méla byt
instalovana tak, aby byl zajistén lepsi
odvod tepla a zvysSila se tak jeji zivotnost.

4. Sténa nad povrchem varné desky a
zapusténé materiadly musi byt tepelné
odolné.

Pripojeni varné desky k napajeni

Tuto varnou desku smi k napajeni pfipojit pouze kvalifikovana osoba. Pred
& pripojenim varné desky k napajeni zkontrolujte, zda:

1. Vnitfni elektroinstalace je vhodna pro vykon odebirany varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na vyrobnim stitku.

3. Napajeci kabel vydrzi zatizeni uvedené na vyrobnim Stitku.

K pfipojeni varné desky k napajeni nepouzivejte adaptéry, redukce ani odbocky,
protoze mohou zplsobit pfehiati a pozar.

Napajeci kabel se nesmi dotykat horkych c¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v Z24dném misté neprekrodila 75°C.

Zkontrolujte u elektrikare, zda je vnitini elektroinstalace vhodna bez
Uprav. Upravy by mél provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou nebo jednopdlovym
jisti¢em. Zplsob pfipojeni je uveden nize.
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napajeci kabel napajeci kabel

pokud je kabel poskozeny, je treba jej
vymeénit. Tuto operaci musi provést
kvalifikovany odbornik, nebo servisni
technik pomoci specialniho naradi, aby se
predeslo nehodam.

pokud je zarizeni pripojeno primo Kk siti,
musi byt instalovan jisti¢ s mezerou mezi
kontakty nejméné 3 mm.

kvalifikovany odbornik musi zajistit
spravné elektrické pripojeni a jeho soulad
s bezpecnostnimi predpisy.

kabel nesmi byt ohnuty nebo stlaceny.
kabel by mél byt pravidelné kontrolovan a
vymeénovan kvalifikovanymi elektrikari.



Likvidace:

Nevyhazujte toto
zafizeni do odpadu.
Sbér téchto odpadi
se provadi oddélené,
protoze je tieba
nezbytné specialni
apravy.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s evropskou smeérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ).

Tim, Ze zajistite spravnou likvidaci tohoto zafizeni, pom{Zete
zabranit moznym negativnim disledkim na Zivotni prostiedi a
lidské zdravi, které by jinak mohly vzniknout v dtsledku
nevhodného nakladani s timto vyrobkem.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze s nim nesmi byt nakladano jako s
domovnim odpadem. Musi byt odevzdan na sbérném misté pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Tento spotrebic¢ vyZzaduje odbornou likvidaci odpadu. Veskeré
informace tykajici se zpracovani, vyuziti a recyklace tohoto vyrobku
ziskate na obecnim (Fadé, v recykla¢nim stfedisku nebo v obchodég,
kde jste jej zakoupili.

Dalsi informace o zpracovani, vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na obecnim (radé, v recyklacnim centru nebo v obchodé,
kde jste vyrobek zakoupili.




Informace o elektrickych varnych deskach pro domacnost

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikace modelu KP16031B
Typ desky Indukce
Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu
(indukéni varné zény a plochy, Indukéni
konvencni varné zény, elektrické varné zény
varné zony)
Pro varné zény nebo kruhové
plochy: primér uzitné plochy pro Zbéna 3: 21
kazdou elektrickou varnou zénu, o Zéna 4: 16 cm
zaokrouhleno na nejbliz&i primér.
U nekruhovych varnych zén nebo
ploch: prlimér uzitné plochy pro Zoéna 1: 18x18
elektrickou varnou zénu nebo plochu, Zdbna 2: 18x18 cm
zaokrouhleno na nejbliz&i primér.

Zbéna 1: 186,5
Spotreba energlevna zvonu,nebo CE Zc,)na 2:190,5 Wh/kg
varnou plochu, prepoctena na kg elektrické vafeni Zona 3: 186,6

Zbéna 4: 194,9
Spotfeba energie varné desky, CE
prepoctena na kg elekrickd deska 189.63 Wh/kg




ZARUKA

Zaruka se nevztahuje na opotfebené Casti vyrobku, problémy nebo
poskozeni vzniklé v disledku:

(1) povrchového podkozeni zplsobené b&znym opotiebenim vyrobku;

(2) zavady nebo podkozeni zplisobené kontaktem vyrobku s kapalinami a
korozi zplsobenou rzi;

(3) jakoukoli nehodu, zneuziti, nespravné pouziti, neopravnénou Upravou,
demontazi nebo opravou;

(4) nespravnou Gdrzbou, pouzitim v rozporu s navodem k pouZziti nebo
pfipojenim k nespravnému napéti;

(5) jakékoli pouziti pFislusenstvi, které nebylo dodano nebo schvaleno
vyrobcem.

Zaruka zanika, pokud je odstranén vyrobni Stitek a/nebo sériové cislo
vyrobku.






Gratulujeme vam k nakupu novej indukénej varnej dosky.

Odporac¢ame vam venovat ¢as preditaniu tejto uzivatelskej priruéky /
inStala¢ného manualu, aby ste plne pochopili, ako spravne nainstalovat a
sprevadzkovat. Informacie o instalacii ndjdete v kapitole Instalacia.

Pred pouzitim si starostlivo precitajte vSetky bezpecnostné pokyny a tento
navod na pouZzitie / inStalacnu priru¢ku si uschovajte pre budlce poufzitie.

Bezpecnostné pokyny

Tento spotrebic je urceny pre
pouzitie v domacnosti.

POZOR: Tento spotrebic a jeho
pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Dbajte na
to, aby ste sa nedotykali
vykurovacich telies. Deti mladSie
8 rokov by nemali byt v dosahu,
pokial nie su pod stalym
dohladom.

Tento spotrebic mozu pouzivat
deti od 8 rokov, osoby sa
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti za predpokladu, ze su



pod dohladom alebo ze dostali
pokyny tykajuce sa pouzivania
zariadenia v uplnej bezpecnosti
a ze chapu suvisiace
nebezpecenstvo. Deti by si s
pristrojom nemali hrat. Cistenie
a uzivatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.
UPOZORNENIE: Ponechanie
jedla pripravovaného na varné
doske s pouzitim tuku alebo
oleja bez dozoru moéze byt
nebezpecné a mozu zalozit
poziar.

VAROVANIE: Davajte pozor na
varenie. Najma pri kratkom
vareni, kedy by mal byt pokrm
priebezne sledovany.

NIKDY sa nepokusajte hasit ohen
vodou, ale vypnite spotrebic a
potom plamene zakryte,
napriklad vekom alebo



protipoziarnou dekou.
UPOZORNENIE: Ak je povrch
prasknuty, odpojte zariadenie od
napajania, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym pradom.

Nepouzivajte parny Ccistic.

Spotrebic nie je urceny na

ovladanie pomocou externého
casovaca alebo samostatného
systému dialkoveho ovladania.

Odporucame nekladte na varnu
dosku kovové predmety, ako su
noze, vidlicky, lyzice a pokrievky,
pretoze by sa mohli zahriat.
Teplota pristupnych povrchov
moze byt pri prevadzke
zariadenie vysoka.

V pevnom rozvode
elektroinstalacie musi byt v
sulade s instalacnymi predpismi
zaisteny sp6sob odpojenia od
napajacej siete s rozpojovacou



vzdialenostou kontaktov od
vsetkych polov.

Ak je napajaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho
popredajny servis alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Riziko poziaru:
neukladajte predmety na varné
plochy.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba
kryty varnych dosiek navrhnuté
vyrobcom varného spotrebica
alebo oznacené vyrobcom
spotrebica v navode na pouzitie
ako vhodné alebo kryty varnych
dosiek integrované do
zariadenia.

Pouzitie nevhodnych ochrannych
krytov moze viest k nehodam.

Po pouziti vypnite varnu dosku
pomocou jej ovladacieho



zariadenie a nespoliehajte sa na
detektor panvice.

UPOZORNENIE:

K Cistenie sklenené dosky
indukcné varné dosky
nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky ani

tvrdé kovové skrabky, pretoze
by mohlo dojst k poskriabaniu
povrchu a rozbitiu skla.

Informacie o elektrickom
pripojeni najdete v kapitole
"PRIPOJENIE VARNEJ DOSKY
NA NAPAJANIE".

Informacie o udrzbe a Cisteni
spotrebica najdete v kapitole
"CISTENIE A UDRZBA".



Riziko Grazu elektrickym
pradom

e Pred akoukolvek pracou
alebo udrzbou odpojte
zariadenia od elektrickej
siete.

e Pripojenie k standardnej
elektrickej sieti s uzemnenim
je povinne.

e Upravy domacej
elektroinstalacie moze
vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

e Nedodrzanie tychto pokynov
moOze mat za nasledok
smrtelny Uraz elektrickym
prudom.



Zdravotné riziko

e Toto zariadenie spifia normy
elektromagnetickeé bezpecnosti.

e Osoby s kardiostimulatormi
alebo inymi elektrickymi
implantatmi (napr. inzulinovymi
pumpami) by sa vsak pred
pouzitim tohto pristroja mali
poradit so svojim lekarom
alebo vyrobcom implantatu,
aby sa uistili, ze ich implantaty
nebudu elektromagnetickym
polom ovplyvneneé.

e Nedodrzanie tychto rad moze
viest k smrtelnemu zraneniu.



Nebezpecenstvo: horuci
povrch

e Pocas pouzivania sa pristupné
Casti tohto zariadenia zahrievaju
natolko, ze mozu sposobit
popaleniny.

e Kym povrch indukéného skla
nevychladne, nedotykajte sa ho
telom, odevom ani nic¢im inym
ako vhodnym kuchynskym
naradim.

e Rukovate hrncov mo6zu byt na
dotyk horuce. Dbajte na to, aby
rukovate hrncov neprecnievali
cez iné zapnuté platnicky.
Udrzujte rukovate mimo dosahu
deti.

e Nedodrzanie tychto pokynov
moze mat za nasledok
popaleniny.



Popis produktu

\ 1. Zéna 2000 W, Boost 2600 W
2—+— 13 2. Z6na 1500 W, Boost 2000 W
5] k 3. Z6na 2000 W, Boost 2600 W
\ 4. Z6bna 1500 W, Boost 1800 W
L K —=4 5. Flexi zéna 2800 W, Boost 3500 W
— . g 6. Sklenena horna doska
I 7. Ovladaci panel
—_—
Ovladaci panel
[ 0 (] (]
E — i 4+ @ & (D
BBQ,,
1 B
1. Vyber varnej zény
2. Casovad
3. Ovladanie posuvnikom pre nastavenie teploty / ¢asovaca
4. Detsky zamok
5. Tlacdidlo Zapnut/Vypnut
6. Funkcia Boost
7. (De)aktivacia flexibilnej zény / BBQ
8. Tladidlo funkcie udrziavania tepla




Nieco o induk¢énom vareni

Indukéné varenie je bezpecna, moderna, Uc¢inna a usporna technoldgia varenia.
Funguje na zaklade elektromagnetickych vibracii, ktoré vytvaraju teplo priamo v
panvici, nie nepriamo ohrevom skleneného povrchu. Sklo sa zahrieva, pretoze je
zahrievané panvicou.

IHE

Hrniec

Magneticky obvod
Sklenena doska
Induk¢na cievka
Indukovany prud

Pred pouzitim nové indukc¢né varné dosky

e Preditajte si tato priruc¢ku a venujte zvlastnu pozornost
"Bezpecnostnym pokynom".
e Odstrarite ochrannu féliu, ktord méze byt na indukéné varnej doske.

Pouzitie ovladacich tlacidiel

e Ovladacie prvky reaguju na dotyk, takze je nemusite stlacat.

e Pouzite okruhle brusko prsta, nie Spicku.

e Pri kazdom zaregistrovani kldvesy sa ozve pipnutie.

e Uistite sa, Ze su ovladacie prvky vzdy Cisté a suché a Ze nie su zakryté
Ziadnym predmetom (napr. riadom alebo latkou). Aj tenka vrstva vody
moze stazit pouzivanie dotykovych ovladacich prvkov.




Vyber spravneho riadu

e Pouzivajte iba riad vhodny pre induk¢né varenie. Na

obalu alebo na dne panvice hladajte symbol indukcia. R

« Ci je va$ riad vhodny, mdZete skontrolovat '

prevedenim testu magnetom. Presunte magnet na dno -
nadoby. D
Ak je pritahovany, je panvica vhodna pre indukciu. -2,

¢ Ak nemate magnet:

1.Do panvice nalijte trochu vody.

2.Ak na ovladacim panelu neblika ¥ a voda sa ohrieva, je panvica vhodna.
¢ Riad z nasledujucich materidlov nie je vhodny: Cisté nerezova ocel, hlinik
alebo med’ bez magnetického zakladu, sklo, drevo, porcelédn, keramika a
kamenina.

Nepouzivajte riad sa zubatymi hranami alebo zakrivenym dnom.

X W T

Uistite sa, ze je dno panvice hladké, ze rovno prilieha ku sklu a Ze je rovnako
velké ako varna zdna. PouZivajte panvice, ktorych priemer je vacsi ako priemer
vybranej oblasti. Najuc¢innejsie bude pouzitie hrnca o nieco vadsie, nez je velkost
varnej zény. Ak pouzijete mensi hrniec, moze dojst k znizeniu Gcinnosti. Hrniec
mensi ako 140 mm nemusi byt varnou doskou rozpoznany. Hrniec vzdy
vycentrujte na varnu zénu.

Panvice vzdy zdvihajte z indukéné varné dosky - neposuvajte je, inak mozete sklo

poskriabat.

Varné zény

1,2 120 mm
3 140 mm
4 100 mm

Plocha Flex 240 mm



Pouzivanie indukcné varné dosky

Zacatie varenie

1. Stlacte tlacidlo Zapnat/Vypnut.

Zaznie zvukovy signal a na vSetkych displejoch sa
zobrazi "-" alebo "--", ¢o znamena, Ze indukéna
varna doska je pripravena na pouzitie.

2. Na varnu zénu, ktor( chcete pouzit, umiestnite
vhodnu panvicu.

¢ Uistite sa, ze dno panvice a povrch varné zény
su Cisté a suché.
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3. Stlacte tlacidlo volby varné zény a ukazovatel
vedla prislusnej zény zacne blikat.

4. Pomocou ovladacich tlacidiel "-" alebo "+" zvolte Uroven teploty, alebo
posuvajte prstom po odstupnovanej liste "posuvnika" alebo sa jednoducho
dotknite fTubovolného bodu na liste "posuvnika".

© S @

ALEBO

ALEBO

Stlacte tlacidlo "-", vykon sa postupne znizuje az do Urovne 0 min. Stlacte
tlacidlo "+", vykon sa zvysi az na Uroven 9 max.

Ak posuvate sa po liste smerom k "-", meni sa vykon z Urovne 8 na 2 alebo
naopak v zavislosti od smeru nastavenia.

Zobrazi sa nastaveny vykon § {)

e Ak do jednej minaty nezvolite Uroven teploty, indukéné varna doska sa
automaticky vypne. Postup musite zacat znova od kroku 1.

« Urover teploty mdZete kedykolvek podas varenie zmenit.



= = ay - -
Ak =~ < blika striedavo s nastavenim teploty
Znamena to, Ze:
e panvicu ste na varnu zénu nepostavili spravne alebo,
e panvica, ktoru pouzivate, nie je vhodna pre indukéné varenie alebo,
e panvica je prilis mala alebo nie je vo stredu varné zény.

Varna doska sa nezacne zahrievat, kym na varné zéne nebude umiestnend vhodna
panvica. Displej sa automaticky vypne po 1 minute, pokial' nan nie je umiestnena
Ziadna vhodna panvica.

Po dokoncenie varenia

1. Stlacte tlacidlo volby varné zdny, ktor( chcete vypnut.

[m!
@

2. Vypnite varnu zénu posunutim nastavenia na "0",
alebo posunte prst po posuvnika dolava a dotknite sa tlacidla "-".

Alebo sa dotknite lavého bodu odstupriované listy "posuvnika" a potom sa
dotknite tlacidla "-".

®

O ®
Alebo Alebo

)
®

Alebo Alebo

Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazuje "0" a potom "H".

5 O Potom ,‘—" O



3. Varnl dosku vypnite stlacenim tladidla Zapnit/Vypnut.

4. Pozor na horuce povrchy

"H" oznacuje, ktora varna zoéna je horuca na dotyk. Po

ochladenie povrchu na bezpecnu teplotu zmizne. Ak chcete H O
ohrievat dalSie panvice, pouZite zdnu, ktora je edte horlca, aby

ste usetrili energiu.

Pouzitie funkcie Boost

Boost je funkcia, ktord umoziiuje ohrievat oblast vy$$im vykonom po dobu 5
mindt. Mozete tak dosiahnut vykonnejsie a rychlejsie varenie.

Nastavenie funkcie Boost

1. Stlacte tladidlo na ovladacom paneli zodpovedajice zéne, pre
ktor( chcete pouzit funkciu Boost, vedla tladidla blika indikator.

2. Stlacte tlacidlo funkcie Boost, varna zéna zaéne pracovat v rezime Boost. Na
displeji vykonu sa zobrazi "P", Co signalizuje, ze je zéna v rezime Boost.

EL‘_QPO

3. Zvysenie vykonu bude aktivne po dobu 5 minut. Potom

sa vykon vrati na hodnotu nastavenu pred rezimom 5 O
Boost.
4. Ak chcete rezim Boost zrusit, dotknite sa "-" alebo "+" prislusné zény,

indikator vedla tlacidla blikd. Potom stlac¢te tlacidlo Boost. Zéna sa vrati na
skor nastaveny vykon (pred funkciou Boost).

PQ_\\_ = %m 6O
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.



Obmedzenie pri pouzivanie

4 varné zény su rozdelené do dvoch skupin (a) a (b). Kazda skupina obsahuje
2 varné zony. Pred aktivaciou funkcie Boost na jednej z varnych zén sa najskor
uistite, ze druha varna zéna pracuje na maximalnom vykone 5. V opa¢nom
pripade budl na displeji zvolené zdny striedavo blikat symboly "P" a "9" a vykon
varenia bude automaticky obmedzeny na vykon 9, ¢o je maximalny vykon v
normalnom rezime.

Groupe a Erolil-pe b GTC-UPIE a Grolupe b Groupela Groupsi b
g | [ ==
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Varenie pomocou funkcii "Keep warm" a "Grilovanie™

Pouzitie funkcie udrziavanie teploty ("Keep warm")
Funkcia Keep Warm udrzuje jedlo teplé.

yr: 3
o O
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1. Stlacte tlacidlo vyberu varné zény, pre ktort chcete aktivovat funkciu
udrziavania teploty. Ukazovatel vedla tlacidla bude blikat.
2. Dotknite sa tlacidla ¥ 3 sekundy, na ukazovateli varné dosky sa zobrazi "A".

w O
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Pouzitie funkcie plancha/ grilovanie

Funkcia Plancha umoznuje varit na flexibilné zéne s planchou alebo grilom.
+ Pri pouzivaniriadu sa uistite, Ze je jeho z&kladfa rovno priloZena k varne;j

doske.
g:/ ‘\z

1. Dotknite sa ovladac¢a volby zény 1 alebo zény 2, jeho indikator za¢ne blikat'.

2. Stlacenim tlacidla uréeného pre flexibilni zénu (pre spojenie dvoch varnych z6n) na 3
sekundy aktivujete funkciu Plancha/Gril, na displeji zény 1 sa zobrazi "b" a na displeji
zény 2 "q".

Vykon je automaticky nastaveny pre pouzitie s riadom (plancha alebo gril). Nie je mozné
vykon upravovat ani aktivovat funkciu boost.

Q\\:f: = 60O 90O
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3. Ak chcete funkciu grilovanie zrusit, zvolte varnu zénu 1 alebo 2 a potom znova stlacte
tlacidlo flexibilnej zény. Vykon zjednotenej zény sa zmeni na "0" a zény 1 a 2 sa stanu
opat nezavislymi.

{
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Upozornenie: Varna doska zostava dlho velmi hortca, a to aj po vypnuti
indukéné varné dosky. Pri manipulacii s nej pocas varenie alebo pri
prenasanie na obsluhu pouzivajte ziaruvzdorné chnapky.

Pred cistenim nechajte dosku upine vychladnut'.

Davajte pozor, aby ste horuci riad nepokladali na nechraneny povrch.



Flexi zona

e Tato zénu mozno pouzit ako jednu velk( zénu, alebo ako dve samostatné
zony v zavislosti na potrebach varenia v danom okamihu.

¢ Flexibilna zéna sa sklada z dvoch nezavislych induktorov, ktoré je mozné
ovladat samostatne. V pripade jednej zony mozno varny riad presundt z
jednej zény do druhej pri zachovani Grovne vykonu z predchadzajlcej zény.
T4 prestane ohrievat, ked' uZ riad nedetekuje.

e DoOlezité: Uistite sa, Ze panvica je v strede nezavislej varnej zony. Ak
pouzivate velky hrniec, ovalne, obdiznikové a $iroké panvice, uistite sa, e sU
vycentrované na oboch zénach a zakryvaju dva krize uprostred varnych zén.

Priklady dobre a zle umiestneného riadu:

ﬁ b4 A A o2 LS P
v v v v X
Aktivacia flexibilné zény —

1. Ak chcete flexibiln( zénu aktivovat ako jednu velkd zénu, stadi kL3
stladit vyhradené tlacidlo.
2. Nastavenia vykonu funguje rovnako, ako u kazdé iné zény.




Ako dve nezavislé oblasti

Po aktivacii flexibilnej zény na velk( jednotnd zénu, ju mbzete znova pouzit ako
dve rozne zény s roznym nastavenim vykonu, znova stlacte vyhradené tlacidlo a
zény budl pracovat nezavisle, kazda zona si zachova svoju pdvodnd Uroven
vykonu nastavenu pred aktivaciou.

Detsky zamok

e Ovladanie mozete uzamknut, aby ste zabranili nechcenému pouzitiu (napr.
nahodnému zapnutiu varnych zén detmi).

e Ked'su ovladacie prvky uzamknuté, su vsetky ovladacie prvky okrem tlacidla
ZapnuUt/Vypnut vypnuté.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa ovladacieho prvku zamku kluca. Na ukazovateli ¢asovaca sa zobrazi

"Lo".

Odomknutie ovladacich prvkov

1. Skontrolujte, ¢i je indukéna varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa ovladacieho prvku zamku klica a chvilu ho podrzte.

3. Teraz mozete zadat pouzivat indukénl varnd dosku.
V pripade, ked' je varna doska uzamknutd, su vsetky ovladacie prvky

& okrem tlacidla Zapnut/Vypnut zablokované, v pripade nidze mozete
indukénd varnd dosku vypnat pomocou tlacidld Zapnat/Vypndt, ale pri
opatovnom spusteni musite varni dosku najskér odomknut.

Ochrana proti prehriatiu

Vstavany teplotny senzor dokaze sledovat teplotu vo vnutri indukéné varné
dosky. Pri zisteni nadmernej teploty indukéna varna doska automaticky zastavi
ohrev.

Detekcia malych objektov

Pokial je velkost panvice nevhodnd, alebo pokial panvica nie je magneticka
(napr. hlinikova), alebo pokial' na doske zostali nejaké iné drobné predmety
(napr. noz, vidlicka, kluce), varna doska sa automaticky prepne na 1 minutu do
pohotovostného rezimu. Ventildtor bude indukénd varnt dosku opéat udrziavat v
chode naprazdno po dobu 1 mindty.



Automatické vypnutie

Automatické vypnutie je ochranna funkcie indukéné varné dosky. Automaticky sa
vypne, ak zabudnete varnt dosku vypnut. Predvolend prevadzkova doba pre
rozne Urovne vykonu je obmedzena a je uvedena v tabulke nizsie:

Uroveri vykonu 112|3|4|5|6]| 7| 8] 09
Predvolené prevadzkové
doba (hodina) 818 |8 |4 1414222

Po zloZeni hrnca z varné zény sa indukéna varna doska okamzite zastavi a po 2
minatach sa automaticky vypne.

Osoby s kardiostimulatorom by sa mali pred pouzitim tohto pristroja poradit
& so svojim lekarom.

Pouzitie Casovaca

Casova¢ mozete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

e MdZete ho pouzit ako minatku. V takom pripade ¢asovac po uplynuti éasu
nevypne ziadnu z varnych zon.

e Mozete nastavit vypnutie dosky po uplynuti nastaveného ¢asu.

 Casova¢ mozete nastavit az na 99 minut.

Pouzitie casovaca ako minuatky
Ak nezvolite ziadnu varna zénu

Poznamka: ¢asova¢ minutky mozete pouzit, i ked nezvolite Ziadnu varnd
zénu.

30
1. Skontrolujte, ¢i je varna doska zapnuta.
2. Stlacéte tladidlo ¢asovada, indikator ¢asovacda zac¢ne blikat a
na displeji sa zobrazi "30".
3. Nastavte pozadovany Cas stlacenim tlacidiel "+" alebo "- ". ?\@
Tip:

Stlacenim tlacidla "-" alebo "+" znizujete alebo zvySujete ¢as po 1 minute.
Stlacenim a podrzanim tlacidla nastavujete ¢as po 10 mindtach.

4. Ak chcete ¢asovad zrusit, stlacte "-" a na displeji sa zobrazi "00".
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5.V pripade, ked je ¢asovac nastaveny sa ihned’ spusti 335 ’
odpocitavanie. Na displeji sa zobrazuje zostavajuci cas,
ktory kazdych 5 sekund blika. ®

6. Po uplynuti nastaveného c¢asu sa na 30 seklnd ozve ==

zvukovy signal a na displeji Casovaca sa zobrazi "--

Nastavenia casovaca pre vypnutie varnej zony

Vyber varné zény je nutné vykonat pred aktivaciou tejto funkcie: r @)

=

1. Vyberte zbnu, pre ktord chcete nastavit ¢asovac na ?\
vypnutie (napriklad zéna 2).
5 5 5 5 . 5 5 5 30
2. Stlacte tlacidlo Casovaca, indikator casovaca zacne
blikat a na displeji sa zobrazi "30".
3. Stlacenim tlacidla "-" alebo "+" vedla ¢asovaca nastavte —®
pozadovany cas.

Tip:
Stlacenim tlacidla "-" alebo "+" skrétite alebo prediZite dobu trvania v 1

minutovych intervaloch alebo stlac¢enim a podrzanim nastavite 10 minttové
intervaly.

4.V pripade, ked' je ¢asovac nastaveny sa ihned’ spusti k. J6-
odpocitavanie. Na displeji Casovaca sa zobrazuje zostavajuci d @ *
Cas, ktory kazdych 5 sekind blika.

POZNAMKA: Vedla vybraného symbolu zény sa rozsvieti & O

Cervena bodka, ktora signalizuje, pre ktoru zénu je odpocet
aktivny.

5. Ak chcete ¢asovac zrusit, stlacte tladidlo prislusné zény, potom tlacidlo
casovaca a na displeji sa zobrazi "00".

e o

6. Po uplynuti ¢asu ¢asovaca sa prislusna varna zéna automaticky H O
vypne a na displeji sa zobrazi "H".

& Ostatné varné zény funguju normalne, ak boli zapnuté paralelne.



Nastavenia casovaca pre vypnutie niekol’ko varnych zén
Vyssie uvedené kroky 1-3 opakujte pre kazdu zénu zvlast.

1. Ak je tato funkcia pouzitd pre niekolko varnych zén, ukazovatel
Casovaca zobrazi najkratsi Cas.

Priklad: Ak je CasovacC pre zonu 2 nastaveny na 3 minuty a pre zénu 3 na 6 minut,
na ukazovateli ¢asovaca sa zobrazi "3".

POZNAMKA: Cervend bodka vedla indikatora stupfia vykonu znamena, e

ukazovatel ¢asovaca zobrazuje odpoditavanie varnej zony.

Ak chcete skontrolovat nastaveny ¢as iné varné zony, stlacte ovladacie tlacidlo
prislusnej zény a ¢asovac zobrazi nastaveny cas.

6 a O (Casovad nastaveny na 6 minut) 83

3:.: O (Casovaé nastaveny na 3 minuty) ®

2. Po uplynuti ¢asu ¢asovaca sa prislusna varna zéna automaticky H O
vypne a zobrazi sa "H".

POZNAMKA: Ak chcete pre nastavenie ¢asovaca zmenit dobu trvanie, musite
opakovat postup znova od kroku 1.

Pokyny na varenie

Pri smazeni budte opatrni, pretoze olej a tuk sa velmi rychlo zahrieva,

A najma ak pouzivate funkciu boost. Pri extrémne vysokych teplotach sa
olej a tuk samovolne vznietia, o mobze spbsobit nebezpedenstvo
poZiaru.

Tipy na varenie

e Ked' sa jedlo zaéne varit, znizte vykon.

e Pouzitie pokrievky skracuje dobu varenia a Setri energiu tym, Ze udrzuje teplo.
¢ Pre skratenie doby varenia znizte mnozstvo tekutiny alebo tuku.

o Zacnite varit pri vysoké teplote a po ohriati jedla nastavenie znizte.



Nizka teplota, varenie ryze

e Varenie prebieha pri teplote pod bodom varu, teda pri teplote okolo 85°C,
kedy sa na povrchu tekutiny len obcas objavia bublinky. Je to klu¢ k
chutnym a jemnym polievkam a dusenym pokrmom, pretoZe sa v nich
rozvinl chute bez toho, aby sa jedlo rozvarilo. Rovnako omacky na baze
vajec by ste mali varit a zahustovat pod bodom varu.

e Niektoré ukony, vratane varenia ryze absorpénou metédou, mozu
vyzadovat vys$sie ako najnizSia nastavenia, aby bolo zaistené spravne
uvarenie potravin v odporicanom case.

Steaky opecte na oleji
Pre pripravu $tavnatych a chutnych steakov:

1. Maso pred varenim nechajte asi 20 minut v izbové teplote.

2. Rozpélte panvicu s tazkym driom.

3. Steaky potrite z oboch strédn olejom. Na rozpalend panvicu kvapnite trochu
oleja a potom do nej vlozte maso.

4. PocCas pecenia steak raz otoCte. Presna doba pecenia zavisi od hrubky steaku
a od toho, ako velmi ma byt prepedeny. Doba sa mbze pohybovat priblizne
od 2 do 8 minut na kazdej strane. Stlacte steak, aby ste zistili, aky je
prepeceny - ¢im je pevnejsi, tym je "dobre prepeceny".

5. Pred podavanim nechajte steak niekolko minuat odpoéivat na teplom tanieri,
aby sa uvolnil a zmakol.

Pre vyprazanie

1. Vyberte si wok s plochym diiom kompatibilnym s indukciou alebo velku panvicu.
2. Pripravte si vSetky ingrediencie a vybavenie. Rychlo smazte pokrmy

za staleho miedania. Pokial potrebujete pripravit velké mnozstvo,

pripravujte jedlo v niekolkych davkach.
. Kratko rozohrejte panvicu a pridajte dve lyZice oleja.
. VSetky masa najprv uvarte, dajte stranou a udrzujte v teple.
5. Zeleninu osmazte. Ked' je horlca, ale stale chrumkava, prepnite varnd

zénu na nizsi stupen, vratte méso na panvicu a pridajte omacku.

6. Ingrediencie opatrne premiesajte, aby sa prehriali.
7. Ihned podavaijte.

AW



Nastavenie vykonu

NizSie uvedené nastavenie je iba odporucane. Presné nastavenie zavisi na
niekolkych faktoroch, vratane vasho riadu a mnozstvo vareného jedla.
Experimentujte sindukénou varnou doskou, aby ste nasli nastavenie, ktoré

védm bude vyhovovat najlepsie.

Nastavenie

vykonu Vhodné pre

e ohrev malého mnozZstva chulostivych potravin
¢ rozpustenie ¢okolady, masla a potravin, ktoré
1-2 sa rychlo pripaluju

e jemné varenie

e pomaly ohrev

e ohrev
3-4 e rychle varenie
e varenie ryze

5-6 crepes

7-8 e varenie cestovin

e soté
9 ¢ privedenie polievky k varu
e prevarenie vody




Cistenie a Gdrzba

Co?

Ako?

Dolezité!

Spina na skle
(odtlac¢ky prstov,
stopy, Skvrny po
potravinach z
pretecenia, po
sladenych
potravinach),
preteceniu, rozliatiu
fondanu a sladkych
potravin na skle.

1. Odstrarite zvysky
jedla zo sklenenej
dosky.

2. Naneste Cistiaci
prostriedok pre varné
dosky, ked'je sklo vlazné
(nie horuce!).

3. Umyte a osuste dosku
¢istou handric¢kou
alebo papierovymi
utierkami.

Dosku opét zapnite.

Zvysky pripeceného jedla z

dosky okamzite odstrante

nozom, ziletkou, alebo inym
ostrym predmetom
vhodnym pre sklenené
induk¢né varné dosky.

Pred Cistenim dajte pozor na

horuce Casti dosky, ktoré sa

zahriali pocas varenia:

1. Vypnite napajanie varnej
dosky.

2. Drzte n6z, ziletku, alebo
iny ostry predmet pod
uhlom 30 °© a opatrne
odstrante nedistoty, alebo
rozliatu kvapalinu na varné
doske.

Pokial zostanu na
sklenenej doske zvysky
potravin a varna doska
je vypnutd, nemusi sa
na displeji zobrazit
varovanie "zvyskového
tepla", ale povrch méze
byt stéle hortci!
POZOR! Hrozi
nebezpecenstvo
popalenia!

Hubky na umyvanie
riadu, niektoré
nylonové drotenky a
abrazivne Cistiace
prostriedky by mohli
sklo poskriabat. Vzdy
si precitajte Stitok a
skontrolujte, ¢i je vas
Cistiaci prostriedok
alebo drétenka
prispdsobena na
Cistenie varnych
dosiek.

Nikdy nenechavajte
zvysky Cistiaceho
prostriedku na povrchu
varnej dosky: na
sklenenej doske sa
mbzu objavit stopy.
Skvrny na sklenenej
doske po sladkych
potravinach, alebo po
preteceni odstrante o
najskor.




3. Nedistoty alebo rozliate
tekutiny odstrante
papierovou alebo
latkovou utierkou.

4. Postupujte podla
krokov 2 az 4 na
odstranenie Spiny na
skle

Ak je nechate na skle
vychladnut, budu
tazko odstranitelné
alebo dokonca mozu
trvalo poskodit
povrch skla.
Znizenie rizika
zranenia: pokial je
kryt ¢epele noza,
alebo Ziletky
odstraneny, je cepel
ostra! Pouzivajte ju
s maximalnou
opatrnostou a vzdy
ju ukladajte
bezpecne a mimo
dosahu

deti.

Pretecenie
tekutiny na
dotykové
ovladacie
prvky

1. Vypnite napajanie
varnej dosky.

2. Rozliatu tekutinu
vysuste.

3. Utrite povrch
dotykovych ovladacich
prvkov cistou vihkou
handri¢kou alebo
Spongiou.

4. Papierovou utierkou
utrite miesto do

sucha.
5. Zapnite varnu dosku
spat.

Varna doska méze
vydavat zvukové
signaly a vypinat
sa. Pokial' je na
varnej doske
kvapalina, nemusia
fungovat ovladacie
prvky spravne. Pred
opatovnym
zapnutim sa uistite,
Ze ste utreli povrch
dotykovych
ovladacich prvkov
do sucha.




Tipy a triky

Problém Mozno pric¢ina RieSenie

Indukénd Ziadne napajanie. Skontrolujte, ¢i je indukcna
varnu dosku varna doska pripojena k
nemozno napajaniu a zapnuta.
zapnut. Skontrolujte, ¢ vo vasej

domacnosti alebo oblasti
nedoslo k vypadku pradu.
Ak ste vSetko skontrolovali
a problém pretrvava,
obratte sa na
kvalifikovaného technika.

Ovladacie prvky

Dotykovy panel

Odomknite ovladacie prvky.

nereaguju. je uzamknuty. Pozri odsek "Detsky
zamok".

Dotykové Na ovladacich prvkoch | Uistite sa, Ze je povrch

ovladanie modze byt tenka vrstva | dotykovych ovladacich

nereaguje vody, alebo ste sa prvkov suchy, a dotknite sa

presne. ovladacich prvkov dotkli | ich znovu bruskom prsta.
iba Spickou prsta.

Sklo je Riad s drsnymi hranami. | Pouzivajte riad s rovnym a

poSkriabané. Pouzitie nevhodnych hladkym dnom. Pozri

dréteniek, abraziv alebo
Cistiacich prostriedkov.

"Vyber spravneho riadu".
Pozri "Udrzba a Cistenie".




Niektory

riad vydava
praskanie alebo
hrkanie.

Mbze to byt spdsobené
konstrukcii riadu
(vibrujuca vrstvy
réznych kovov).

To je u riadu normalne a
neznamena to zavadu.

Indukéna varna
doska vydava
pri jednom
nastaveniu
vysoké teploty
slaby bzucivy
zvuk.

Toto je sp6sobené
induk¢né technologif
varenia.

To je normalne, ale zvuk by
sa mal zmiernit alebo Uplne
zmiznut, ak znizite
nastavenie teploty.

Hluk ventilatora
vychadzajlci z
dosky.

Ventilator ochladzuje
elektroniku indukcné
varné dosky, aby sa
neprehrievala. Ventilator
moze byt v chodu iv
pripade, Ze sa varna
doska vypne.

Je to normalne a nevyzaduje
to Ziadnu akciu. Neodpajajte
napajanie dosky, ani
nevypinajte isti¢, ak je
ventilator v chodu.




Riad sa
nezahrieva a na
displeji sa
zobrazi symbol
oznacujuci
nedetekovanie
riadu.

e Indukcéna varna

doska nedokaze
detekovat riad,
pretoze riad nie je
vhodny na indukéné
varenie.

Indukéna varna
doska nedokaze
detekovat hrniec,
pretoze je prilis maly
na danu varnu zénu,
alebo hrniec nie je
umiestneny
uprostred varnej
zony.

¢ Pouzivajte iba riad, ktory
je vhodny na indukéné
varenie. Pozri "Vyber
spravneho riad".

e Uistite sa, Ze priemer dna
hrnca zodpoveda velkosti
varnej zény. Umiestnite
hrniec doprostred varnej
zony.

Pocas varenia sa
sama od seba
samotna varna
doska alebo
varné zony
neocakavanym
sposobom vypnu.
Ozve sa pipnutie
a na displeji sa
objavi chybovy
kéd (spravidla
striedavo s
jednym alebo
dvoma cislicami
na displeji pri
casovadi).

Technicka zavada.

Poznamenajte si prosim
chybovy kod spolocne
pismenami a cislicami.
Odpojte dosku od
napajania, alebo dosku
vypnite istiCom a
kontaktuijte kvalifikovaného
odbornika, alebo servisné
stredisko.




Kontrola a zobrazenie chybovych kédov

Ak sa objavi anomalie, indukéna varna doska automaticky prejde do bezpecnostného
rezimu a zobrazi prislusné chybové kédy:

Kéd chyby Mozna pricina Riesenie
F3/F4 Porucha teplotného cidla Kontaktujte servisny
indukéné cievky. stredisko.
F9/FA Porucha teplotného &idla 1GBT. | Kontaktujte

servisné stredisko.

Skontrolujte napajacie
napatie. Po opatovnom

E1/E2 Abnormalne napajaci napatie. zapnuti napéjania dosky
skuste dosku zapnut.
Vysoka teplota teplotného Kontaktujte
E3 ¢idla indukcénej cievky. servisné stredisko.
Vysoka teplota teplotného cidla Po vychladnuti varné dosky ju
ES , "ot
IGBT. skuste znova zapnut.

VysSie uvedené sa tyka posudenie a kontroly beznych poruch.
Spotrebi¢ sami nerozoberajte, aby ste predisli nebezpecenstvo a poskodenie
indukéné varné dosky.

Technicka sSpecifikacia

Typ varné dosky KPI6031B

Pocet varnych zén 4

Napajaci napétie 220-240V, 50~60 Hz
Celkovy vykon 6600-7400W
Rozmery VxSxH (mm) 590 x 520 x 60
Rozmery pre vstavanie AXB (mm) 560+5 x 490+5

Hmotnost a rozmery su priblizné. Neustdle sa snazime zlepSovat nase
vyrobky, takze mdzeme bez predchadzajiceho upozornenie zmenit
Specifikacia a dizajn spotrebica.



Vyber priestoru pre instalaciu

Otvor v pracovnej doske vyrezte podla rozmerov uvedenych na obrazku. Na
indtaldciu a pouZivanie je treba zaistit okolo vyrezu volny priestor o minimalnej

Sirke 5 cm. Uistite sa, Ze hrubka pracovnej dosky je vacsia ako 30 mm.
Zvolte Ziaruvzdorné materialy pracovnej dosky, aby nedoslo k deformacii

spOsobenej teplotnym vyzarovanim z varné dosky. Ako je uvedené na obrazku

nizsie:

L (mm)

W (mm)

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

520

56

560+5

490+5

min. 50




min. 550

V kazdom pripade sa uistite, Ze je indukéna varna doska dobre vetrana a ze
privod a odvod vzduchu nie je zablokovany. Uistite sa, Ze je indukéné varna
doska v dobrom stave. Ako je uvedené nizsie.

Pozndmka: bezpeéna vzdialenost medzi varni doskou a nabytkom
& nad varnou doskou musi byt najmenej 760 mm.

ND
£ iy

[l

760 min. 50 min. 20 | Privod vzduchu | 5 mm vystup vzduchu




Pred instalaciou varné dosky sa uistite, ze

¢ otvor v pracovnej doske je Stvorcovy, rovny a ziadny z konstrukénych
prvkov varnej dosky nezasahuje do pozadovanych priestorov.
e pracovna doska je vyrobena zo Ziaruvzdorného materialu.
ak je varna doska instalovana nad rdrou, ma rura zabudovany
chladiaci ventilator.
« indtalécia spifia véetky poziadavky, platné normy a predpisy.
vhodny isti¢, ktory zaistuje Gplné odpojenie od napajania, je sucastou
elektroinstalacie, namontovany a umiestneny v stlade s miestnymi
instalaCnymi predpismi.
Isti¢ musi byt schvaleného typu a musi mat 3 mm vzduchovl medzeru medzi
kontaktmi vo vSetkych péloch (alebo vo vsetkych aktivnych vodi¢och [fazach],
pokial’ miestne predpisy pre elektroinstalaciu tuto odchylku v poziadavkach
umoznujua).
e zakaznik ma po instalacii varné dosky lahky pristup k isticu.
e v pripade pochybnosti o inStalacii a predpisoch sa obratte na miestne Grady.
e na povrch stien okolo varné zény pouzite Ziaruvzdorné a lahko Cistitelné
povrchy (napr. keramické obklady).

Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

e napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky.

¢ je zaistené dostato¢né prudenie chladného vzduchu z vonkajsie strany
skriniek do spodnej Casti varnej dosky.

¢ ak je varna doska instalovana nad zasuvkou alebo UloZnym priestorom, je
pod zakladfiou varnej dosky instalovana tepelna ochranna zabrana.

o isti¢ je pre zékaznika lahko pristupny.

Pred umiestnenim drziakov

Varna doska by mala byt umiestnend na rovnom, hladkom povrchu (pouzite napr.
obal). Nepouzivajte nasilim ovladacie prvky, ktoré vycnievaju z varnej dosky.



Nastavenie polohy drziaka

Po instalacii pripevnite varnu dosku k pracovnej doske pomocou 4 drziakov
priskrutkovanych k spodnej Casti varnej dosky (vid obrazok).

Skrutka mgpztginy upevriovaci otvor spoc:jr;a; E;rana
Sklo :
B Upevriovaci drziak )
A Skrutka 3.5x8 j
D Spodna strana dosky \Pracovna’ / kuchynska doska




Varovanie

1. Indukénd varnt dosku musi instalovat
kvalifikovana osoba alebo servisny
technik. Instalaciu dosky nikdy
nevykonavajte sami.

2. Varna doska by nemala byt inStalovana
priamo nad umyvackou riadu,
chladnic¢kou, mraznickou, prackou alebo
suSickou, pretoze vlhkost méze poskodit
elektroniku varnej dosky.

3. Indukéna varna doska by mala byt
inStalovana tak, aby bol zaisteny lepsi
odvod tepla a zvysila sa tak jej Zivotnost.

4. Stena nad povrchom varnej dosky a
zapustené materialy musi byt tepelne
odolné.

Pripojenie varné dosky k napajaniu

Tuto varnd dosku smie k napdjaniu pripojit iba kvalifikovana osoba. Pred
& pripojenim varnej dosky k napajaniu skontrolujte, Ci:

1. Vnutorna elektroinstalacia je vhodna pre vykon odoberany varnou doskou.

2. Napatie zodpoveda hodnote uvedené na vyrobnym stitku.

3. Napajaci kdbel vydrzi zataZenie uvedené na vyrobnym stitku.

K pripojeniu varné dosky k napdjaniu nepouzivajte adaptéry, redukciu ani odbocky,
pretoze mbzu spdsobit prehriatie a poziar.

Napajaci kabel sa nesmie dotykat horlcich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho
teplota v Ziadnom mieste neprekrocila 75°C.

Skontrolujte u elektrikara, ¢i je vnatorna elektroinstalacia vhodna bez

Gprav. Upravy by mal vykondvat iba kvalifikovany elektrikar.
Napdjanie musi byt pripojené v stlade s prislusnou normou alebo jednopdlovym
isticom. SpOsob pripojenia je uvedeny niZsie.



napajanie
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napajaci kabel napajaci kabel

pokial je kabel poskodeny, je treba ho
vymenit. TUto operaciu musi vykonat
kvalifikovany odbornik, alebo servisny
technik pomocou Specialneho naradia,
aby sa predislo nehodam.

ak je zariadenie pripojené priamo k
sieti, musi byt instalovany isti¢ s
minimalnym rozpatim 3 mm medzi
kontaktmi.

kvalifikovany odbornik musi zaistit
spravne elektrické pripojenie a jeho
stlad s bezpecnostnymi predpismi.

kabel nesmie byt ohnuty alebo stlaceny.
kabel by mal byt pravidelne kontrolovany
a vymienany kvalifikovanymi
elektrikarmi.



Likvidacia:
Nevyhadzujte toto
zariadenie do
odpadu. Zber tychto
odpadov savykonava
oddelene, pretoze je
potrebné nevyhnutné
Specialne upravy.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s eurépskou smernicou
2012/19/EU o odpadovych elektrickych a elektronickych
zariadeniach (OEEZ).

Tym, Ze zaistite spravnu likvidaciu tohto zariadenia, pomoZete
zabranit moznym negativnym désledkom na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ktoré by inak mohli vznikn(t v désledku
nevhodného nakladania s tymto vyrobkom.

Symbol na vyrobku oznaduje, Ze s nim nesmie byt nakladané ako s
domovym odpadom. Musi byt odovzdany na zbernom mieste pre
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje odbornu likvidaciu odpadu. Vsetky
informacie tykajluce sa spracovania, vyuzitia a recyklacie tohto
vyrobku ziskate na obecnom Urade, v recykla¢nym stredisku alebo v
obchode, kde ste ho zakupili.

DalSie informdcie o spracovani, vyuziti a recyklacii tohto vyrobku
ziskate na obecnom Urade, v recyklacnym centre alebo v obchode,
kde ste vyrobok zakupili.




Informacie o elektrickych varnych doskach pre domacnost

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikacia modelu KP16031B

Typ dosky Indukcia

Pocet varnych zén 4

Technoldgia ohrevu

(induk¢né varné zény a plochy, Indukéné

konvencné varné zény, elektrické varné zony

varné dosky)

Pre varné zény alebo kruhové

plochy: priemer Gzitkovej plochy Zbéna 3: 21

pre kazdu elektrickd varnu zénu, ) Zona 4: 16 cm
zaokruhlené na najblizsi priemer.

Pri nekruhovych varnych zénach
alebo plochach: priemer Gzitkovej Zéna 1: 18x18

plochy pre elektrickd varnu zénu Zéna 2: 18x18 cm
alebo plochu, zaokruhlené na najblizsi

priemer.

Zbéna 1: 186,5
Spotr:eba energie nawzonu, alebo CE Zc,)na 2:190,5 Wh/kg
varnu plochu, prepocitana na kg elektrické varenie Zoéna 3: 186,6
Zbéna 4: 194,9
Spotreba energie varné dosky, CE
prepocitana na kg elektricks doska 189.63 Wh/kg




ZARUKA

Zaruka sa nevztahuje na opotrebované ¢asti vyrobku, problémy alebo
poskodenie vzniknuté v dosledku:

(1)
(2)

(3)
(4)
(5)

povrchového poskodenie spdsobené beznym opotrebovanim vyrobku;
zavady alebo poskodenie sp6sobené kontaktom vyrobku s
kvapalinami a koréziou spésobenou hrdzou;

akukolvek nehodu, zneuzitie, nespravne pouzitie, neopravnenu
Upravou, demontazou alebo opravou;

nespravnu udrzbou, pouzitim v rozpore s ndvodom na pouzitie

alebo pripojenim k nespravnemu napatiu;

akékolvek pouzitie prislusenstva, ktoré nebolo dodané alebo
schvélené vyrobcom.

Zaruka zanikd, ak je odstraneny vyrobny stitok a/alebo sériové Cislo
vyrobku.






Gratuluje k zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy pos$wiecenie czasu na przeczytanie niniejszego podrecznika
uzytkownika/instalacji, aby w petni zrozumieé, jak prawidtowo zainstalowa¢
i obstugiwac urzadzenie. Informacje dotyczace instalacji znajdujg sie w
rozdziale Instalacja.

Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢ wszystkie instrukcje
bezpieczenstwa i zachowac te instrukcje obstugi/podrecznik instalacji do
wykorzystania w przysztosci.

Instrukcje bezpieczenstwa

To urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: To urzadzenie i
jego dostepne czesci stajq sie
gorgce podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotknac
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny
znajdowac sie w zasiegu
urzgdzenia, chyba ze przez caty
czas bedq nadzorowane.

To urzadzenie moze byc
uzywane przez dzieci od 8 roku
zycia, osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych



lub z brakiem doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sq

pod nadzorem lub ze otrzymaty
instrukcje dotyczace korzystania
z urzgadzenia w sposob
catkowicie bezpieczny i ze
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja przez
uzytkownika nie mogqg byc¢
wykonywana przez dzieci bez
nadzoru.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie
bez nadzoru potraw
przygotowanych na ptycie
kuchennej z uzyciem ttuszczu
lub oleju moze byc¢
niebezpieczne i spowodowac
pozar.

OSTRZEZENIE: Nalezy zwracac
uwage na gotowanie.
Szczegolnie podczas krotkiego



gotowania, kiedy nalezy stale
kontrolowac stan potrawy.
NIGDY nie probuj gasic¢ ognia
wodg, lecz wytgcz urzadzenie,

a nastepnie zakryj ptomienie, np.
pokrywa lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia jest popekana,
nalezy odtgczyc¢ urzadzenie od
zasilania, aby uniknac ryzyka
porazenia pradem.

Nie nalezy uzywac myjki parowej.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do sterowania za pomocq
zewnetrznego timera lub

oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Zalecamy, aby nie stawiac na
ptycie grzewczej metalowych

przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki,



poniewaz moggq sie one
nagrzewac.

Temperatura dostepnych
powierzchni moze byc¢ wysoka
podczas pracy urzadzen.

W systemie okablowania statego
nalezy zapewnic sposob
odtgczenia od sieci za pomocq
urzgdzenia odtgczajqcego
zgodnie z przepisami
instalacyjnymi odlegtosc¢ stykow
od wszystkich biegunow.

Jesli kabel zasilajqcy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazowy lub
podobnie wykwalifikowane osoby,
aby unikngc¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru:
nie umieszczac przedmiotow na
powierzchniach do gotowania.



OSTRZEZENIE: Nalezy stosowac
wytgcznie pokrywy ptyt
kuchennych zaprojektowane
przez producenta urzgdzenia lub
oznaczone jako odpowiednie
przez producenta urzgdzenia w
instrukcji obstugi, lub pokrywy
ptyt kuchennych zintegrowane z
urzgdzeniem.

Stosowanie nieodpowiednich
pokryw moze prowadzi¢ do
wypadkow.

Po uzyciu wytaczyc ptyte grzewczg
Za pomocg jej sterowania i nie
polegaj na czujniku detekcji
naczynia.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
wyswietlacza nalezy upewnic

sie, ze urzadzenie jest

odtgczone od zasilania, aby
uniknac ryzyka porazenia

pragdem.



Do czyszczenia szklanych ptyt
indukcyjnych nie nalezy uzywac
ostrych srodkow czyszczacych
ani srodkow sciernych, twardych
metalowych skrobaczek,
poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie i rozbi¢ szkto.

Informacje na temat
podtaczenia elektrycznego
znajdujq sie w rozdziale
"PODLACZENIE PLYTY
KUCHENNE] DO ZASILANIA".

Informacje dotyczace
konserwacji i czyszczenia
urzgdzenia znajdujg sie w
rozdziale "CZYSZCZENIE I
KONSERWACJA".



Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

e Przed rozpoczeciem
jakichkolwiek prac lub
konserwacji nalezy odtaczyc¢
urzgdzenie od sieci elektrycznej.

e Podtgczenie do standardowego
zasilania sieciowego z
uziemieniem jest obowigzkowe.

e Tylko wykwalifikowany elektryk
moze dokonac¢ zmian w
okablowaniu domu.

e Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac
smiertelne porazenie pradem.



Ryzyko dla zdrowia

e Urzadzenie to spetnia normy
bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

e Jednak osoby z
rozrusznikami serca lub innymi
implantami elektrycznymi (np.
pompami insulinowymi)
powinny przed uzyciem tego
urzadzenia skonsultowac sie ze
swoim lekarzem lub
producentem implantow, aby
upewnic sie, ze ich implanty
nie zostang dotkniete przez
pole elektromagnetyczne.

e Nieprzestrzeganie tych
wskazowek moze doprowadzic
do Smiertelnych obrazen.



Niebezpieczenstwo:
goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania
dostepne czesci tego urzadzenia
stajg sie na tyle gorgce, ze
mogg powodowac oparzenia.
e Nie dotykac¢ powierzchni
szkta indukcji, dopdki nie
ostygnie.

e Uchwyty garnkow moga byc
gorgce w dotyku. Upewnij sie,
ze wystygty do odpowiedniej
temperatury.

e Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac
poparzenia.



Opis produktu

\ 1. Strefa 2000 W, Boost 2600 W
21— —3 2. Strefa 1500 W, Boost 2000 W
54 K 3. Strefa 2000 W, Boost 2600 W
\ 4. Strefa 1500 W, Boost 1800 W
L K —T4 5. Strefa Flexi 2800 W, Boost 3500 W
~ T N 6. Szklana ptyta gdérna
e 7. Panel sterowania
7
Panel sterowania
0 0 G O
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BBQ!Ee:

647 3 825

. Wybor strefy gotowania

. Timer

. Suwak do ustawiania temperatury/czasu
. Blokada klawiszy dla dzieci

. Przycisk On/Off

. Funkcja boost

. (De)aktywacja strefy flexible / BBQ

. Przycisk funkcji utrzymania ciepta
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Cos o gotow aniu indukcyjnym

Kuchnia indukcyjna to bezpieczna, nhowoczesna, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata dzieki drganiom elektromagnetycznym, ktére
generujq ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie
powierzchni szkta. Szkto nagrzewa sie, poniewaz jest ogrzewane przez naczynie.

IHE

e
Garnek
| s Obwdd magnetyczny
I | | Plyta szklana
Ess) $88] —— [Cewka indukcyjna
; Ly 1 |Prad indukowany

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

¢ Przeczytaj te instrukcje i zwrd¢ szczegdlng uwage na "Instrukcje
bezpieczenstwa".

e Usung¢ folie ochronng, ktéra moze znajdowac sie na indukcyjnej ptycie
grzewczej.

Uzywanie przyciskow sterujacych

e Elementy sterujace reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzyj okragtego brzucha palca, a nie jego koncéwki.

e Po kazdym zarejestrowaniu klawisza rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

e Upewnij sie, ze elementy sterujgce sq zawsze czyste i suche oraz ze nie sgq
przykryte zadnym przedmiotem (np. naczyniami lub Sciereczka). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudni¢ korzystanie z dotykowych elementow
sterujacych.




Wybor odpowiednich naczyn do gotowania

¢ Nalezy uzywac wylacznie naczyn przystosowanych

do gotowania na indukcji. Szukaj symbolu indukcji -}
na opakowaniu lub na dnie naczynia. '

e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg odpowiednie .
poprzez wykonanie testu magnesu. Przesun magnesnadno. \___ J®

Jesli przycigga, to naczynie nadaje sie na indukcje. ED

e Jesli nie masz magnesu:

1.Do naczynia wlewamy troche wody.

2.3edli Y nie miga na panelu sterowania, a woda sie nagrzewa, naczynie jest
odpowiednie.

¢ Nie nadajg sie naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdow: czysta

stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto,

drewno, porcelana, ceramika i kamionka.

Nie nalezy uzywac naczyn z poszarpanymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

W N

Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, zlicowane ze szktem i tej samej wielkosci
co strefa gotowania. Nalezy uzywac naczyn o Srednicy wiekszej niz $rednica
wybranej strefy. Uzycie naczynia nieco wiekszego niz rozmiar strefy gotowania
bedzie najbardziej efektywne. Jesli uzyjesz mniejszego garnka, wydajnos¢ moze
By¢ mniejsza. Garnek mniejszy niz 140 mm moze nie zosta¢ rozpoznany przez
ptyte grzewcza. Zawsze ustawiaj garnek centralnie na strefie gotowania.

.

XXX
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Zawsze podnos naczynia z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj ich, bo mozesz

porysowac szkfo.
N\ t
<fmm 1

Strefy gotowania

1,2 120 mm
3 140 mm
4 100 mm

Powierzchnia Flex 240 mm



Uzywanie ptyt indukcyjnych
Rozpoczaé gotowanie

1. Nacisnij przycisk On/Off.

Rozlega sie sygnat dzwiekowy, a na wszystkich
wyswietlaczach pojawia sie "-" lub "--", wskazujac,
ze ptyta indukcyjna jest gotowa do uzycia.

2. Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie
gotowania, ktdérej chcesz uzy¢.

e Upewnij sie, ze dno patelni i powierzchnia
strefy gotowania sg czyste i suche.

3. Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania, a
wskaznik obok strefy bedzie migat.

N
|
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4. Uzyj przyciskow sterujacych "-" lub "+", aby wybra¢ poziom
temperatury, lub przesun palcem wzdtuz stopniowanego paska "suwaka",
lub po prostu dotknij dowolnego punktu na pasku "suwaka".

@ © ®
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Wcisnij przycisk "-", moc stopniowo maleje az do poziomu 0 min. Wcisnij
przycisk "+", moc wzrasta do poziomu 9 max.

Jesli przesuniesz pasek w kierunku "-", moc zmienia sie z poziomu 8 na 2 lub
odwrotnie, w zaleznosci od kierunku regulacji.

Wyswietlana jest ustawiona 60

e Jesli w ciggu jednej minuty nie wybierzesz poziomu temperatury,

ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie. Nalezy ponownie rozpoczaé
procedure od kroku 1.

e Poziom temperatury mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.



A
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Oznacza to:

¢ nie umiescite$ prawidtowo naczynia na strefie gotowania lub,

e uzywane naczynia nie jest przystosowana do gotowania na indukcji lub,
e naczynie jest zbyt mate lub nie znajduje sie na srodku strefy gotowania.

miga na przemian z ustawieniem temperatury

Ptyta zacznie sie nagrzewac dopiero po umieszczeniu odpowiedniej patelni na
strefie gotowania. Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli
nie zostanie na nim umieszczona odpowiednia patelnia.

Po zakonczeniu gotowania

1. Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania, ktérg chcesz wytaczyc.

O

mm

2. Wytaczy¢ strefe gotowania poprzez przesuniecie ustawienia na "0",
lub przesun palcem po pasku przewijania w lewo i dotknij przycisku "-".

Lub dotknij lewego punktu wyskalowanego paska "suwaka", a nastepnie dotknij
przycisku "-".

®
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Albo Albo
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Albo Albo

Upewnij sie, ze na wyswietlaczu pojawi sie "0", a nastepnie "H".

3 O Nastepnie ,‘—"O



3. Wytaczy¢ ptyte grzewcza, naciskajac przycisk On/Off.

4. Uwazaj na gorgce powierzchnie

"H" wskazuje, ktéra strefa gotowania jest gorgca w dotyku.

Zniknie on, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej H O
temperatury. Jesli chcesz podgrza¢ dodatkowe patelnie, uzyj

strefy, ktora jest jeszcze goraca, aby zaoszczedzi¢ energie.

Korzystanie z funkcji Boost

Boost to funkcja, ktéra pozwala na ogrzewanie danego obszaru z wiekszg mocg
przez 5 minut. Mozesz osiggna¢ wieksza moc i szybsze gotowanie.

Ustawienia z funkcji Boost

1. Nacis$nij przycisk na panelu sterowania odpowiadajacy strefie,
dla ktdrej chcesz uzy¢ funkcji Boost, wskaznik obok przycisku
miga.

2. Nacisnij przycisk funkcji Boost, strefa gotowania rozpocznie prace w trybie
Boost. Na wyswietlaczu mocy pojawi sie "P", aby wskazac¢, ze strefa jest w

trybie Boost.
~\=>pO

3. Podwyzszenie mocy bedzie aktywne przez 5 minut. Po 5 O
tym czasie moc wrdci do wartosci ustawionej przed
trybem Boost.

4. Aby anulowac tryb Boost, dotknij "-" lub "+" odpowiedniej strefy, wskaznik
obok przycisku bedzie migat. Nastepnie nalezy nacisng¢ przycisk Boost. Strefa
powroci do poprzednio ustawionej mocy (przed funkcjg Boost).

P?H\ = F\:> 6O
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Ograniczenie w uzytkowaniu

4 strefy gotowania podzielone sg na dwie grupy (a) i (b). Kazda grupa zawiera
2 strefy gotowania. Przed wiaczeniem funkcji Boost na jednej ze stref
gotowania nalezy najpierw upewnic sie, ze druga strefa gotowania pracuje z
maksymalng moca 5. W przeciwnym razie na wyswietlaczu wybranej strefy
bedg migac¢ na przemian symbole "P" i "9", a moc gotowania zostanie
automatycznie ograniczona do mocy 9, ktéra jest maksymalng moca w trybie
normalnym.

Groulpe a Erolilpe b GTOUPIE a Grolupe b Groupela Groupsi b
re | [

Gotowanie z funkcjami "Keep warm" i "Grill"
Korzystanie z funkcji utrzymania ciepta ("Keep warm") O

Funkcja Keep Warm utrzymuije ciepto potraw. O}
1. Nacisnij przycisk, aby wybra¢ strefe gotowania, dla ktérej chcesz aktywowaé a

utrzymanie temperatury. Wskaznik obok przycisku bedzie migat.
2. Dotknij przycisku ¥ przez 3 sekundy, na wskazniku ptyty grzewczej pojawi sie "A".

O
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Korzystanie z funkcji planchal/grill
Funkcja Plancha umozliwia gotowanie na strefie flexi za pomocg planchy lub grilla.

» Podczas uzywania naczynia nalezy zwréci¢ uwage, aby jego
podstawa przylegata ptasko do ptyty grzewcze,j.

g:/ \z

1. Dotknij elementu sterujacego wyborem strefy 1 lub strefy 2, jego wskaznik zacznie migac¢.
2. Nacisnij przycisk dla strefy elastycznej (aby potgczy¢ dwie strefy gotowania) przez 3
sekundy, aby aktywowac¢ funkcje Plancha/Grill, na wy$wietlaczu strefy 1 pojawi sie "b",
a na wyswietlaczu strefy 2 "q".

Moc jest automatycznie dostosowywana do uzycia z naczyniami do gotowania (plancha
lub grill). Nie ma mozliwosci regulacji mocy ani aktywacji funkcji boost.

Q\\:’: = 60O 90O
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3. Aby anulowaé funkcje grilla, wybierz strefe gotowania 1 lub 2, a nastepnie
ponownie nacisnij przycisk strefy elastycznej. Moc strefy ujednoliconej zmieni sie
na "0", a strefy 1 i 2 stang sie ponownie niezalezne.

{
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Uwaga: Plyta pozostaje przez dilugi czas bardzo goraca, nawet po
wylaczeniu pltyty indukcyjnej. Nalezy uzywa¢ zaroodpornych rekawic
do piekarnika, gdy obstuguje sie ja podczas gotowania lub gdy
przenosi si¢ ja do serwisu.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy pozostawi¢ plyte do
catkowitego ostygniecia.

Nalezy uwazaé, aby nie stawia¢ gorgcych naczyn na niezabezpieczonej
powierzchni.



Strefa Flexi

e Ta strefa moze by¢ uzywana jako jedna duza strefa lub jako dwie oddzielne
strefy w zaleznosci od potrzeb gotowania w danym czasie.

e Strefa flexi sktada sie z dwéch niezaleznych induktoréw, ktére moga by¢
sterowane oddzielnie. W przypadku jednej strefy, naczynia mogg by¢
przenoszone z jednej strefy do drugiej przy zachowaniu poziomu mocy z
poprzedniej strefy. Ta ostatnia przestaje grza¢, gdy nie wykrywa juz
naczynia.

e Wazne: Upewnij sie, ze naczynie znajduje sie na srodku niezaleznej
strefy gotowania. Jesli uzywasz duzego garnka, owalnych, prostokatnych i
szerokich naczyn, upewnij sie, ze sg one wysrodkowane w obu strefach i
pokrywajg dwa krzyzyki na $rodku stref gotowania.

Przyktady dobrze i Zle utozonych naczyn:
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Aktywacja strefy Flexi /A
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1. Aby aktywowac strefe Flexi jako jedng duzg strefe, wystarczy
nacisna¢ dedykowany przycisk.

2. Ustawienia mocy dziatajg tak samo jak dla kazdej innej strefy.



Jako dwa niezalezne obszary

Po aktywacji strefy elastycznej do duzej pojedynczej strefy, mozna jg ponownie
wykorzysta¢ jako dwie rdézne strefy z réznymi ustawieniami mocy, nalezy
ponownie nacisng¢ dedykowany przycisk, a strefy beda dziata¢ niezaleznie,
kazda strefa zachowuje swdj oryginalny poziom mocy ustawiony przed
aktywacja.

Blokada klawiszy dla dzieci

e Mozna zablokowac elementy sterujace, aby zapobiec niepozadanemu uzyciu
(np. przypadkowemu wiaczeniu stref gotowania przez dzieci).

e Gdy elementy sterujqce sq zablokowane, wszystkie elementy sterujace
oprécz przycisku On/Off sg wytaczone.

Blokowanie elementéw sterujacych
Dotkna¢ sterowania blokada klawiszy. "Lo" pojawi sie na wyswietlaczu timera.

Aby odblokowac¢ elementy sterujace

1. Sprawdz, czy ptyta indukcyjna jest wigczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile kontrolke blokady klawiszy.
3. Teraz mozesz zaczac¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie elementy sterujace oprocz
przycisku On/Off sg zablokowane, w sytuacji awaryjnej mozna wytaczy¢
ptyte indukcyjng za pomocqg przycisku On/Off, ale przy ponownym
uruchomieniu ptyty nalezy jgq najpierw odblokowac.

Ochrona przed przegrzaniem

Wbudowany czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz
indukcyjnej ptyty grzewczej. W przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury, indukcyjna ptyta grzewcza automatycznie przestanie grzac.

Wykrywanie matych obiektow

Jesli rozmiar naczynia jest nieodpowiedni lub jesli naczynie nie jest magnetyczna
(np. aluminiowe), lub jesli na ptycie zostang pozostawione inne mate przedmioty
(np. néz, widelec, klucze), ptyta automatycznie przetgczy sie w tryb czuwania na
1 minute. Wentylator ponownie utrzyma ptyte indukcyjng na biegu jatowym
przez 1 minute.



Automatyczne wylaczanie

Automatyczne wyitgczanie to funkcja ochronna ptyty indukcyjnej. Urzadzenie
wylacza sie automatycznie, jesli zapomnimy je wytaczyé. Domysiny czas pracy dla
réznych poziomoéw mocy jest ograniczony i zostat przedstawiony w ponizszej
tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7| 8 9

Domyslny czas pracy
(godzina)

8|8 |8 |4 |4 |4 ]| 2] 2|2

Po usunieciu garnka ze strefy gotowania ptyta indukcyjna natychmiast sie
zatrzymuje i wytgcza sie automatycznie po 2 minutach.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed
& uzyciem tego urzadzenia.

Uzywanie timera

Timera mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

¢ Mozna go uzywac jako znacznika minut. W tym przypadku timer nie
wylaczy zadnej ze stref gotowania po uptywie czasu.

e Mozna ustawié, aby tablica wytaczata sie po uptywie ustalonego czasu.

e Mozna ustawic timer na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie timera jako minutnika

Jesli nie wybierzesz zadnej strefy gotowania

Uwaga: minutnika mozna uzywacé nawet wtedy, gdy nie wybrano zadnej
strefy gotowania. 30
1. Sprawdz, czy ptyta grzewcza jest wiaczona.

2. Nacisnij przycisk timera, wskaznik timera bedzie migat, a
na wys$wietlaczu pojawi sie "30".

—_—®
3. Ustawi¢ zgdany czas, naciskajac przyciski "+" lub "-". §\
Podpowiedz:
Nacisénij przycisk "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas w odstepach co

1 minute. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby dostosowac¢ czas po 10 minutach.
4. Aby anulowac timer, nacisnij "-", a na wyswietlaczu pojawi sie "00".

%:>88
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5. W przypadku, gdy ustawiony jest timer, odliczanie 3351
rozpoczyna sie natychmiast. Na wyswietlaczu pojawia

sie pozostaty czas, ktory miga co 5 sekund. ®
6. Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund ==
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ®

timera pojawi sie "--".

Ustawienia timera do wytaczania stref gotowania

Przed uruchomieniem tej funkcji nalezy dokonac¢ wyboru strefy gotowania:

1. Wybierz strefe, dla ktorej chcesz ustawic timer 0O
wytaczenia (na przykitad strefa 2). gk\
30
2. Nacisnij przycisk timera, wskaznik timera bedzie
migat, a na wyswietlaczu pojawi sie "30".
3. Nacisnij przycisk "-" lub "+" obok timera, aby ustawic —®
zadany czas. ?\

Podpowiedz:
Nacisénij przycisk "-" lub "+", aby skrdci¢ lub wydtuzy¢ czas trwania w odstepach
1-minutowych lub nacisénij i przytrzymaj, aby ustawic¢ co 10 minut.

4. W przypadku, gdy ustawiony jest timer, odliczanie L. 35’

rozpoczyna sie natychmiast. Wyswietlacz timera pokazuje d @ *
pozostaty czas, ktéry miga co 5 sekund.

UWAGA: Obok symbolu wybranej strefy zapala sie czerwona
kropka, aby wskaza¢, dla ktdrej strefy odliczanie jest &,'5 O
aktywne.

5. Aby anulowac timer, nacis$nij przycisk odpowiedniej strefy, a
nastepnie przycisk timera, a na wyswietlaczu pojawi sie "00".

o fe g

6. Po uptywie czasu strefa gotowania wytaczy sie automatycznie, H O
a na wyswietlaczu pojawi sie napis "H".

Pozostate strefy gotowania dziatajg normalnie, jesli zostaty
wiaczone réwnolegle.



Ustawienia timera do wytaczenia kilku stref gotowania
Powtdrz powyzsze kroki 1-3 dla kazdej strefy osobno.

1. Jesli funkcja ta jest uzywana dla kilku stref gotowania, na
wyswietlaczu timera pojawi sie najkrétszy czas.

Przyktad: jesli timer dla strefy 2 jest ustawiony na 3 minuty, a dla strefy 3 na 6
minut, na wyswietlaczu timera pojawi sie "3".

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
timera pokazuje odliczanie strefy gotowania.

Aby sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk
sterujacy odpowiedniej strefy, a zegar wyswietli ustawiony czas.

5 . O (timer ustawiony na 6 minut) 83

3 O (timer ustawiony na 3 minuty) ®

2. Po uptywie czasu strefa gotowania wylaczy sie automatycznie i H O
na wyswietlaczu pojawi sie "H".

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas trwania ustawienia timera, musisz powtorzy¢
procedure ponownie od kroku 1.

Instrukcja gotowania

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz

A nagrzewaja sie bardzo szybko, zwiaszcza jesli uzywasz funkcji boost.
Przy bardzo wysokich temperaturach olej i ttuszcz ulegng samoistnemu
zaptonowi, co moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

Porady dotyczace gotowania

e Gdy potrawa zacznie sie gotowac, zmniejsz moc.

e Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki
zatrzymywaniu ciepfta.

e Aby skréci¢ czas gotowania, zmniejsz ilos¢ ptynu lub tluszczu.

¢ Rozpocznij gotowanie na duzym ogniu i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa bedzie
juz podgrzana.



Niska temperatura, gotowanie ryzu

Gotowanie odbywa sie w temperaturze ponizej temperatury wrzenia,
czyli w okoto 85°C, kiedy na powierzchni cieczy tylko od czasu do czasu
pojawiaja sie babelki. Jest to klucz do smacznych i delikatnych zup i
gulaszéw, poniewaz rozwijajg one smak bez rozgotowywania potrawy. W
ten sam sposob sosy na bazie jaj powinny by¢ gotowane i zageszczane
ponizej temperatury wrzenia.

Niektdre operacje, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcyjng, mogg
wymagac¢ wyzszego niz najnizsze ustawienia, aby zapewnié

odpowiednie ugotowanie zywnosci w zalecanym czasie.

Usmazy¢ steki na oleju

Do przygotowania soczystych i smacznych stekdw:

1.

Przed smazeniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20
minut.

. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.
. Steki posmaruj z obu stron olejem. Na rozgrzang patelnie skropi¢ odrobine

oleju, a nastepnie wiozy¢ na nig mieso.

. Podczas smazenia obré¢ stek raz. Doktadny czas smazenia zalezy od grubosci

steku i tego, jak bardzo powinien by¢ upieczony. Czas ten moze wynosi¢ od
okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Nacis$nij stek, aby zobaczy¢, jak bardzo
jest upieczony - im bardziej jest twardy, tym bardziej jest "well-done".

. Przed podaniem pozwdl stekowi odpoczaé na cieptym talerzu przez kilka

minut, aby poluzowat sie i zmiekt.

Do smazenia

1.

Wybierz wok z ptaskim dnem kompatybilny z indukcjg lub duzg patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Szybko smaz potrawy,

AW

jednoczesnie mieszajac. Jesli musisz przygotowac duze ilosci,
przygotuj jedzenie w kilku partiach.

. Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
. Wszystkie miesa najpierw ugotowac, odstawic i trzymac w cieple.
. Podsmaz warzywa. Gdy bedq gorace, ale nadal chrupigce, przetacz

strefe gotowania na nizsze ustawienie, wrzu¢ mieso na patelnie i
dodaj sos.

. Sktadniki delikatnie wymiesza¢, aby je podgrzac.
. Mozna podawac, smacznego.



Ustawienia mocy

Ponizsze ustawienie jest jedynie zalecane. Doktadne ustawienie zalezy od kilku
czynnikow, w tym od posiadanego naczynia i ilosci gotowanych potraw.
Eksperymentuj z ptyta indukcyjna, aby znalez¢ ustawienie, ktére najbardziej
Ci odpowiada.

Ustawienia Odpowiednie dla

mocy
e podgrzewanie niewielkich ilosci delikatnych produktéw
spozywczych
* topigca sie czekolada, masto i zywnos$¢, ktéra
1-2 szybko sie pali

¢ dobra kuchnia

e powolne ogrzewanie
e ogrzewanie

3-4 ¢ szybkie gotowanie

e gotowanie ryzu

5-6 e crepes
7-8 e gotowanie makaronu
e sauté
9 e doprowadzenie zupy do wrzenia

e wrzgca woda




Czyszczenie i konserwacja

Co? Jak? Wazne!
Zabrudzenia 1.Usun pozostatosci ¢ Jesli na szklanym
na szkle jedzenia z piyty blacie pozostang
(odciski szklanej. resztki jedzenia, a
palcow, 2. Srodek do czyszczenia piyt ptyta grzewcza
$lady, plamy kuchennych nalezy stosowac, zostanie wytaczona, na
po jedzeniu, gdy szkto jest letnie (nie wyswietlaczu moze nie
gdy gorace!). pojawic sie ostrzezenie
wyKkipiato, 3. Umyj i osusz szybe czysta "ciepto resztkowe", ale
stodkich szmatka lub recznikami powierzchnia moze by¢
pokarmow), papierowymi. nadal goraca!
rozlane na OSTRZEZENIE!!!
szklo Wiacz z powrotem. Istnieje ryzyko
Eﬁ)r;:izy ! Natychmiast usun zapieczone poparzen!

resztki jedzenia z talerza za * Gabki do mycia
pokarmy. naczyn, niektére

pomoca noza, zyletki lub innego
ostrego przedmiotu nadajacego sie
do szkfa ptyty indukcyjnej.

Przed czyszczeniem nalezy zwrécié

uwage ha gorace

czesci ptyty grzewczej, ktore

nagrzaty sie podczas gotowania:

1. wytaczy¢ zasilanie ptyty
grzewczej.

2. Trzymajac néz, zyletke lub inny
ostry przedmiot pod katem 30°,
ostroznie usuna¢ zabrudzenia lub
rozlany ptyn na ptycie grzewczej.

nylonowe zmywaki i
scierne srodki
Czyszczace mogq
porysowac szkto.
Zawsze czytaj
etykiete i sprawdz,
czy srodek
czyszczacy lub
$ciereczka sg
odpowiednie do
czyszczenia piyt
grzewczych.

Nigdy nie zostawiaj
resztek detergentu na
powierzchni ptyty: na
szkle mogg pojawic
sie Slady.

Jak najszybciej usun
plamy na szklanej
ptycie ze stodkich
potraw lub ptynéw,
ktére wykipiaty.




3.Usun brud lub rozlane
ptyny za pomoca
papierowego lub
materiatowego
recznika.

4.Wykonaj kroki od 2

do 4, aby usunac¢
zabrudzenia na
szybie

Pozostawione do
zastygniecia na szkle
beda trudne do
usuniecia lub mogaq
nawet trwale
uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.
Zmniejszenie
ryzyka zranienia:
dopdki ostona noza
lub zyletki jest
zdjeta, ostrze jest
ostre! Uzywaj go z
najwyzszg
ostroznoscia i
zawsze przechowuj
go bezpiecznie i
poza zasiegiem

Dzieci.
Przepetnienie 1. Wytgczy¢ zasilanie Ptyta moze
ptynow na ptyty grzewczej. wydawac sygnaty
sterownikach 2. Pozbyc¢ sie rozlanego dzwiekowe i
dotykowych ptynu. wylaczyc¢ sie. Jesli

3. Przetrzyj powierzchnie
dotykowych elementow
sterujacych czysta,
wilgotng szmatkg lub
gabka.

4. Wytrzyj miejsce do
sucha recznikiem
papierowym.

5. Ponownie wiaczy¢
ptyte grzewczag do
gotowania.

na ptycie grzewczej
znajduje sie ptyn,
elementy sterujace
mogaq nie dziata¢
prawidtowo.
Pamietaj, aby wytrzec
do sucha
powierzchnie
dotykowych
elementéw
sterujacych przed
ich ponownym
wiaczeniem.




Porady i wskazowki

Problem Moze przyczyna Rozwigzanie
Nie mozna Brak zasilania. Sprawdz, czy ptyta
wiaczy¢ plyty indukcyjna jest podtaczona
indukcyjnej. do zasilania i wtgczona.
Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma
przerwy w dostawie pradu.
Jesli sprawdzite$ wszystko i
problem nadal wystepuje,
skontaktuj sie z
wykwalifikowanym
technikiem.
Elementy Panel dotykowy Odblokowac¢ elementy
sterujgce nie jest sterujace. Patrz paragraf
reaguja. zablokowany. "Blokada przed dzie¢mi".
Sterowanie Na elementach Upewnij sie, ze
dotykowe sterujacych moze powierzchnia dotykowych
nie znajdowac sie cienka elementéw sterujacych jest
reaguje warstwa wody lub sucha i ponownie dotknij
doktadnie uzytkownik mogt ich opuszkiem palca.
dotkna¢ elementow
sterujacych jedynie
czubkiem palca.
Szkto jest Przybory kuchenne z Stosowac naczynia z
porysowane. szorstkimi krawedziami. | ptaskim i gladkim dnem.

Uzywanie
nieodpowiednich
skrobakdéw, materiatéw
éciernych lub $rodkow
czyszczacych.

Patrz "Wybor
odpowiednich naczyn do
gotowania".

Patrz "Konserwacja i
czyszczenie".




Naczynia
wydajg dzwieki
podobne do

pekania lub
grzechotania.

Moze to wynikac z
konstrukcje naczyn
(warstwa wibracyjna
réoznych metali).

Jest to normalne dla naczyn i
i nie oznacza usterki

Podczas
gotowania w
wysokich
temperaturach
ptyta

wydaje dzwiek
stabego
brzeczenia

Wynika to z technologii
dziatania indukcji.

To normalne, ale dzwiek
bedzie tagodniat lub
catkowicie zniknie, jesli
zmniejszysz ustawienie
temperatury.

Szum wentylatora

Wentylator chtodzi
elektronike ptyty
indukcyjnej, chroniac jq
przed przegrzaniem.
Wentylator

moze dziata¢ nawet
podczas gotowania.

Jest to normalne i nie
wymaga interwencji.

Nie wytaczaj zasilania, jezeli
wentylator dziata.




Garnki nie
nagrzewajq sie,
ana
wyswietlaczu
pojawia sie
symbol
oznaczajacy, ze
naczynie nie

¢ Plyta indukcyjna nie
rozpoznaje
naczynia, poniewaz
nie jest ono
przystosowane do
gotowania
indukcyjnego.

¢ Plyta indukcyjna nie

¢ Stosowac wyltgcznie
naczynia kuchenne,
ktore sg przystosowane
do gotowania na
indukcji. Patrz "Wybdr
odpowiedniego
naczynia".

¢ Upewnij sie, ze $rednica

zostato moze wykry¢ dna garnka odpowiada
wykryte. garnka, poniewaz wielkosci strefy
jest on zbyt maty dla gotowania. Umiesc¢
strefy gotowania lub garnek na srodku strefy
garnek nie jest gotowania.
ustawiony na srodku
strefy gotowania.
Podczas Awaria techniczna. Prosze zanotowac kod
gotowania btedu tacznie literami i

nieoczekiwanie
wylacza sie sama
ptyta lub strefy
gotowania.
Rozlegnie sie
sygnat
dzwiekowy, a na
wyswietlaczu
pojawi sie kod
btedu (zwykle na
przemian z jedng
lub dwiema
cyframi na
wyswietlaczu dla
timera).

cyframi. Odtaczy¢ ptyte od
zasilania lub wytaczy¢ ptyte
wytacznikiem
automatycznym i
skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
specjalistg lub serwisem.




Sprawdzanie i wyswietlanie kodéw btedow

W przypadku wystgpienia anomalii, indukcyjna ptyta kuchenna automatycznie
przechodzi w tryb bezpieczenstwa i wyswietla odpowiednie kody btedow:

Kod btedu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z centrum
F3/F4 .. . .
cewki indukcyjne. serwisowym.
Uszkodzenie czujnika temperatury| Skontaktuj sie z
F9/FA .
IGBT. centrum serwisowym.
Sprawdz napiecie zasilajace.
Po ponownym witaczeniu
E1/E2 Nieprawidtowe napigcie zasilania. | ,5silania sprébuj wiaczyé

ptyte.

Czujnik temperatury
E3 cewki indukcyjnej o
wysokiej temperaturze.

Skontaktuj sie z
centrum serwisowym.

Po wystygnieciu ptyty
grzewczej sprobuj wiaczyc ja
Z powrotem.

Czujnik wysokiej temperatury
IGBT.

E5

Powyzsze odnosi sie do oceny i kontroli powszechnych usterek.
Nie nalezy samodzielnie demontowac urzadzenia, aby unikna¢ niebezpieczenstwa i
uszkodzenia indukcyjnej ptyty grzewczej.

Specyfikacja techniczna

KPI6031B

Liczba stref gotowania 4

Napiecie zasilania 220-240 V, 50~60 Hz
Moc catkowita 6600-7400W
Wymiary HxWxD (mm) 590 x 520 x 60
Wymiary dla wkiadki AxB (mm) 560+5 x 490+5

Rodzaj ptyty grzewczej

Waga i wymiary sg przyblizone. Stale staramy sie ulepszac nasze produkty,
dlatego mozemy zmieni¢ specyfikacje i wyglad urzadzenia bez
powiadomienia.



Wybor miejsca na instalacje

Wycig¢ otwor w blacie roboczym zgodnie z wymiarami podanymi na ilustracji.
Do montazu i uzytkowania nalezy zapewnic¢ wolng przestrzen co najmniej

5 cm wokot wyciecia. Upewnij sie, ze grubos¢ blatu roboczego jest wieksza niz
30 mm.

Wybierz ogniotrwate materiaty na blat kuchenny, aby unikna¢ wypaczenia
spowodowanego promieniowaniem temperatury przez ptyte grzewcza. Jak
pokazano na ponizszej ilustracji:

L(mm) W(mm) H(mm)| D(mm)l A(mm) B (mm)| X (mm)
590 520 60 56 560+5 | 490+5 min. 50




min. 550

W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze
wentylowana i ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewni¢ sie,
ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak ponizej.

Uwaga: bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptyta grzewczg a meblami
& znajdujacymi sie nad ptyta musi wynosi¢ co najmniej 760 mm.

ND
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760 min. 50 | min. 20 Doplyw 5 mm wylot powietrza
powietrza




Przed zainstalowaniem plyty grzewczej nalezy upewnic
sie, ze
e otwor w blacie roboczym jest kwadratowy, prosty i zaden z elementow

konstrukcyjnych blatu nie narusza wymaganych przestrzeni.
e blat roboczy wykonany jest z materiatu ogniotrwatego.

e jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem,
piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

¢ instalacja spetnia wszystkie wymagania, obowigzujace normy i przepisy.

e Odpowiedni wytacznik automatyczny, zapewniajacy catkowite
odfaczenie od zasilania, jest wtaczony do okablowania, zamontowany
i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
okablowania.
Wyltacznik automatyczny powinien by¢ zatwierdzonego typu i powinien miec
3 mm szczeline powietrzng miedzy stykami we wszystkich biegunach (lub we
wszystkich czynnych przewodach [fazach], jesli lokalne kodeksy elektryczne
dopuszczajg takie zréznicowanie wymagan).

¢ klient ma tatwy dostep do wytacznika po zamontowaniu ptyty kuchennej.

o w przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji i przepisow nalezy skontaktowac
sie z lokalnymi wiadzami.

¢ do powierzchni $écian wokot strefy gotowania stosowac powierzchnie
ogniotrwate i tatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu plyty grzewczej nalezy upewnic sie,
ze

e Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafy ani przez gniazdko
elektryczne.

e Zapewniony jest wystarczajacy przeptyw chtodnego powietrza z
zewnatrz szafek do spodu piyty.
e jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladg lub schowkiem, pod
podstawaq ptyty grzewczej zainstalowana jest termiczna bariera ochronna.
e wylacznik automatyczny jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem wspornikow

Ptyte grzewcza nalezy umiesci¢ na ptaskiej, gtadkiej powierzchni (np. uzy¢ owijki).
Nie nalezy forsowac elementow sterujacych, ktére wystaja z ptyty grzewczej.



Regulacja potozenia uchwytu

Po zainstalowaniu przymocuj ptyte do blatu za pomocg 4 uchwytéw przykreconych
do podstawy ptyty (patrz zdjecie).

ya H , . :d
Sruba mvgi?;)irglvl\(/y otwor mocujgcy :?;;y
Szkto :
B Uchwyt mocujacy )
A Sruba 3,5x8 j
D Spod deski \Blat roboczy/kuchenny




Ostrzezenie

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez
wykwalifikowang osobe lub serwisanta. Nigdy nie
nalezy instalowac ptyty samodzielnie.

2. Ptyty nie nalezy instalowa¢ bezposrednio nad
zmywarkg, lodowka, zamrazarkq, pralka lub
suszarkg, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzic¢
elektronike ptyty.

3. Ptyty indukcyjne powinny by¢ zainstalowane
tak, aby zapewnic lepsze odprowadzanie
ciepta, co zwiekszy ich zywotnosc.

4. Sciana nad powierzchnig ptyty kuchennej oraz
materiaty wpuszczane muszg by¢ odporne na
dziatanie ciepta.

Podtaczenie plyty do zasilania

Ta ptyta grzewcza moze by¢ podtaczona do zasilania tylko przez
& wykwalifikowang osobe. Przed podtaczeniem piyty grzewczej do zasilania
nalezy sprawdzi¢, czy:
1. Wewnetrzne okablowanie jest dostosowane do mocy pobieranej przez ptyte
grzewcza.
2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej.
3. Przewod zasilajacy moze wytrzymac obcigzenie podane na tabliczce znamionowej.
Nie nalezy uzywac adapteréw, reduktorow do podtaczenia ptyty kuchennej do
zasilania, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.
Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac gorgcych czesci i musi by¢ umieszczony tak,
aby jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

Sprawdz u elektryka, czy wewnetrzne okablowanie jest odpowiednie bez
modyfikacji. Modyfikacje powinny by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.
Zasilanie musi by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma lub wytgcznikiem
jednobiegunowym. Sposdb podtaczenia pokazany jest ponizej.
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e jesli przewodd jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢. Operacja ta musi byc¢
przeprowadzona przez wykwalifikowanego
specjaliste lub serwisanta przy uzyciu
specjalnych narzedzi, aby unikngc
wypadkow.

e jesli urzadzenie jest podtgczone
bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac
wytgcznik automatyczny z przerwa miedzy
stykami wynoszacg minimum 3 mm.



o wykwalifikowany specjalista musi
zapewni¢ prawidiowe podtaczenie
elektryczne i jego zgodnos¢ z
przepisami bezpieczenstwa.

e kabel nie moze byc¢ zgiety ani Scisniety.

e kabel powinien by¢ regularnie
sprawdzany i wymieniany przez
wykwalifikowanych elektrykow.

Utylizacja:

Nie nalezy wyrzucaé
tego urzadzenia do
$mieci. Odpady te
nalezy zbierac
oddzielnie, poniewaz
konieczne sa
specjalne ustalenia.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska,
dyrektywa 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).

Zapewniajac wiasciwq utylizacje tego urzadzenia, pomozesz
zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla
$rodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby powsta¢ w wyniku
niewtasciwego obchodzenia sie z tym produktem.

Symbol na produkcie wskazuje, ze nie wolno go traktowac jako
odpadu domowego. Nalezy go odda¢ do punktu zbidrki
zajmujacego sie recyklingiem urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

To urzadzenie wymaga profesjonalnej utylizacji odpadéw. Aby
uzyskac informacje na temat przetwarzania, odzyskiwania i
recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami, centrum recyklingu lub sklepem, w ktérym zostat
zakupiony.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat przetwarzania,
odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z
lokalng gming, centrum recyklingu lub sklepem, w ktérym
zakupiono produkt.




Informacje o ptytach elektrycznych dla domu

Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu KPI6031B
Rodzaj ptyty Indukcja
Liczba stref gotowania 4
Technika grzewcza
(strefy i powierzchnie do Strefy
gotowania indukcyjnego, strefy _ gotowz?nia
do gotowania tradycyjnego, indukcyjnego
ptyty elektryczne)
Dla stref gotowania lub
obszaréw okragtych: srednica
powierzchni uzytkowej dla ) Strefa 3: 21 om

kazdej strefy gotowania Strefa 4: 16
elektrycznego, zaokraglona do
najblizszej $rednicy.

Dla nieokragtych stref lub
powierzchni gotowania: srednica

powierzchni uzytkowej dla strefy lub Strefa 1: 18x18
powierzchni gotowania Strefa 2: 18x18 cm
elektrycznego, zaokraglona do
najblizszej srednicy.
Zuzycie energii na strefe lub Strefa 1: 186,5
powierzchnig gotowania, w CE Strefa 2: 190,5 Wh/k
- ' Strefa 3: 186,6 9
przeliczeniu na kg elektryczne
Strefa 4: 194,9
Zuzycie energii przez ptyte grzewcza,
Y g1 preez pyie 9 2 CE 189.63 Wh/kg

w przeliczeniu na kg

plyta elektryczna




GWARANCIA

Gwarancja nie obejmuje zuzytych czesci produktu, probleméw lub
uszkodzen spowodowanych przez:

(1)
(2)
(3)

(4)

(5)

uszkodzenia powierzchni spowodowane normalnym zuzyciem
produktu;

wad lub uszkodzen spowodowanych kontaktem produktu

z ptynami oraz korozjg spowodowang rdzq;

jakiegokolwiek wypadku, niewtasciwego uzycia, naduzycia,
niewtasciwego zastosowania, nieautoryzowanej modyfikacji,
demontazu lub naprawy;

niewfasciwa konserwacja, uzytkowanie niezgodne z instrukcjq
obstugi lub podtaczenie do niewtasciwego napiecia;

wszelkie uzycie akcesoriéw niedostarczonych lub
niezatwierdzonych przez producenta.

Gwarancja zostaje uniewazniona, jesli numer seryjny i/lub tabliczka
znamionowa zostang usuniete z produktu.



Vyhradni distributor znac¢ky Kluge pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE, a.s.

Topolova 777/2,

73542 Térlicko,

Ceska republika

Zaruéni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Prodej ndhradnich dild:
tel: +420 599 529 250
email: servis@elmax.cz

www.klugecr.cz

Vyhradny distribdtor znacky Kluge pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Horna 116

022 01 Cadca

Slovenska republika

Zarucny a pozarucny servis:
tel.: +421 915473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:
tel: +421 915 473 787
email: servis@elmax.cz

www.kluge.sk

Oficjalny dystrybutor marki Kluge w Polsce:
RANKOR AGD, sp. z 0. o.

Wincentego Styczynskiego 22,

41-500 Chorzow

Polska

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

www.agd-rankor.pl




