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BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred pouzitim si peclivé prectéte navod k
obsluze spotiebice.

e Dbejte zvysené opatrnosti, pokud se
v blizkosti spotfebice nachazeji déti.

e Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez
dozoru!

o Nepouzivejte spotrebic k jinym ucellm,
nez pro které je urcen.

e Neponoftujte spotfebi¢, napajeci kabel ani
zastrcku do vody nebo jinych kapalin.

e Vzdy vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky,
pokud spotiebi¢ nepouzivate nebo pred
jeho ¢isténim.

e Nepouzivejte poskozeny spotiebi¢, a to ani
v pfipadé, Ze je poskozen napajeci kabel
nebo zastrcka. V takovém piipadé spotie-
bi¢ odneste do autorizovaného servisu.

e Pouzivani pfislusenstvi nedoporu¢eného
vyrobcem muze vést k poskozeni spotre-
bice nebo k urazu.

e V piipadé neobvyklych zvuki, pachtd
nebo koufe vychdzejicich ze spotiebice
jej okamzité vypnéte a poté se obratte na
autorizovany servis za Ucelem opravy.

o Nepouzivejte spotiebic ve venkovnim
prostredi.

Nedotykejte se spotfebite mokryma
rukama.

Neprovésujte napdjeci kabel pres ostré
hrany a nenechévejte ho dotykat se hor-
kych povrchd.

Dbejte na to, aby napéjeci kabel nevisel
pres okraj povrchu, na kterém spotiebic
stoji. Zabranite tim ndhodnému stazeni
spotiebice z povrchu.

Spottebic skladujte na chladném, stinném
a suchém misté.

Zabrarite deformaci plastovych ¢asti,
spotfebic a prislusenstvi nemyjte horkou
vodou.

Nevkladejte ruce ani predméty do nadrze,
pokud je spotfebic v provozu.

Spotiebi¢ neumistujte do blizkosti jinych
elektrickych spotrebic, hofakd, sporaka,
trub apod. nebo pod zavésené skfinky.
Spotiebic postavte dale od

okraje pracovni desky.
Pred zahdjenim
prace

se vzdy
ujistéte,

Ze jsou viechny ¢asti spotfebice spravné

namontovany.

Spottebi¢ neumistujte do blizkosti

hoflavych material(, jako jsou zaclony,

ubrusy a jiné, mohlo by dojit k pozaru.

Spotiebic je uréen pouze pro pouziti

v domécnosti.

Teplota pfistupnych povrcht mize byt pfi

provozu spotiebice vyssi.

Spotiebi¢ musi byt pfipojen k sitové zasuv-

ce s uzemnovacim kolikem!

Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby

s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které

nemaji zadné znalosti nebo zkusenosti s

pouzivanim tohoto typu zafizeni, pokud

jsou pod dohledem nebo jsou pouceny

0 bezpecném pouzivani zafizeni a jsou

upozornény na mozna nebezpedi.

Dbejte na to, aby si déti s timto spotie-

bicem nehraly.

e Zafizeni neni urceno k provozu

s externim ¢asovacem nebo sa-
mostatnym dalkovym ovlddanim.

e Zastrcku nepfipojujte k sitové

zasuvce mokryma rukama.



Nevytahujte zastr¢ku ze zasuvky tahem za
kabel.

Spottebic pouzivejte na hladkém a stabil-
nim povrchu.

Z dGivodu bezpecnosti déti nenechavejte
volné pfistupné ¢asti obalu (plastové
sacky, kartonové krabice, polystyren
apod.).

VAROVANI! Nedovolte détem, aby si hraly
s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

Dbejte zvy3ené opatrnosti pfi kontaktu

s feznymi nozi, zejména pfi jejich vyjimani
a cisténi.

Nepokladejte spotrebic na horké povrchy.
Nedotykejte se nozd, zejména béhem
provozu. Hrany nozi jsou velmi ostré.

Pfi nasazovani a sundavani cepeli je vzdy
drzte za jejich horni ¢ast.

Pred vyjmutim jakychkoli dilG ze spo-
trebice vzdy pockejte, aZ se rotujici ¢asti
zastavi.

Ihned po pouziti odpojte spotiebic ze
zasuvky.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pied
kontaktem s pohybujicimi se ¢astmi
béhem provozu spotrebic vypnéte a od-
pojte od elektrické sité.

Pred demontazi pockejte, az se motor
zcela zastavi.

Nepouzivejte tla¢itko "TURBO" ani prudce
nezvysujte otacky, pokud je teplota vyssi
nez 55 °C.

Pfi manipulaci s horkymi potravinami

se nedotykejte pfimo mixovaci nadoby,
vika, odmérky a nadoby na vareni v pére.
Pouzivejte kuchynské rukavice.

POZOR: Horky povrch!
POZOR: Nebezpeci opaieni
parou!

Zkontrolujte, zda parametry napajeni
uvedené na typovém Stitku spotiebice

odpovidaji parametrdim vasi elektrické sité.

Spottebic nikdy nepouzivejte s prazdnou
nadobou.

Nenechévejte robota béZet déle nez jednu
minutu pfi rychlosti "12".

Spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. Spotiebic

a kabel uchovavejte mimo dosah déti.
Pokud spotfebi¢ ponechéte pred montdzi,
demontazi nebo ¢isténim bez dozoru,
odpojte jej ze zasuvky.



POPIS SPOTREBICE

Uzaviratelnd zatka vika mixovaci nadoby
Viko mixovaci nddoby

Tésnéni vika nadoby

Slehaci metla

Michaci nastavec

Sekaci ntiz

Kosik

Mixovaci nddoba o ¢istém objemu 3,0L
Zapina¢/vypinac 0/1

CENOUA WD =

FUNKCE VYBAVENI A VLASTNOSTI ROBOTA

OVLADACI PANEL S DOTYKOVYM DISPLEJEM
- Ovladaci panel je vybaven 7palcovou dotykovou
obrazovkou. Robot umozhuje vyuzivat speciali-
zované recepty ulozené v databdzi robota a auto-
matické programy pro obsluhu vybaveni robota.
Je rovnéz mozné definovat vlastni nastaveni. Diky
modulu WI-FI mUzete aktualizovat databazi receptd.
Intuitivni a snadné ovladani véam umozni uzit si po-
uzivani robota.

10.  Napdjeci kabel

1. Kryt zafizeni

12. Dotykovy ovladaci panel

13. Oto¢ny knoflik pro zménu hodnoty vy-
braného parametru s tla¢itkem START/STOP

14.  Péchovac

15. Kryts podavacem

16.  Tésnéni krytu s podavacem

17. Strouhaci a kréjeci kotou¢

18.  Hfidel k montazi kotouce

19.  Stérka

20. Odmeérka o objemu 30 ml

21, Viko nddoby na vareni v pare.

22. Tacek do nddoby na vafeni v pare.
23.  Nadoba na vafeni v pére.

24.  Tésnéninadoby na vafeniv pafe.
25.  Hnaci hridel s tésnénim

26.  Pojistka hridele.

Prislusenstvi, které pfichdzi do kontaktu s potravinami je BPA free.

SYSTEM REDUKCE
VIBRACI - Inovati-
vni systém  pruzného
uchycenf nadoby

v robotu snizuje vibrace
prenasené na kryt robo-
tu pfi vysokych rychlo-
stech nebo pfi hnéteni
tézkych hmot. U robota,
jehoz motor ma piikon 1000 W, tot feseni dokonale
zvysuje komfort pouzivani.

NADOBA A VIKO NADOBY
- Mixovaci nddoba (8) je vy-
robena z vysokojakostni ne-
rezové oceli. Ve spodni ¢asti
ma otvor pro montadz hnaci
hridele (25). Nddoba ma vy-
uZitelny objem 3,0 litru a cel-
kovy objem 4,5 litru. Nadoba
je opatfena rukojetf a Uchyty
pro snadnou manipulaci.
Viko nadoby (2) je opatfeno
tésnénim, které zajistuje tésnost pfi pouzivani dzba-
nu. Uzaviratelnd zatka vika (1) umozriuje davkovani
pfisad a kofeni. Nadoba a viko jsou vybaveny blo-
kovacim systémem a pojistkou, kterd zabraruje spu-
sténi v pripadé nespravného sestaven.




NUZ - Cepele noz(i (6) jsou vyro-
beny z nerezové oceli vybrané
tak, aby si zachovaly své vlastnosti
po celou dobu Zivotnosti. Jejich
jedine¢na konstrukce  zajistuje

maximalni U¢innost jiz od nejnizsich otacek.

MICHACI NASTAVEC - Tvar mi-
chaciho néstavce (5) je navrzen
tak, aby se obsah nddoby pouze
promichal, aniz by se rozmélnil.
Pfidavnd kfidélka na michacim
nastavci  zdokonaluji  proces
michéani. Vyborné se osvédcuje
napfiklad pfi pomalém a dlo-

uhém vareni polévek. Nastavec vykazuje rlizné
vlastnosti michanf v zavislosti na sméru otaceni.

POZOR! P¥i praci s michacim nastavcem

nenastavujte rychlost vyssi nez "3".

SLEHACI METLA - élehaci metla (4)
spolu s nozem (6) umoznuji Slehanf
lehkych krém0 a madsla i bilkd. Kon-
strukce zabranuje Uplnému roztfisténi
slehanych hmot.

POZOR! Pii praci se Slehaci metlou nenastavuj-

te rychlost vys$si nez "4".

STROUHACI A KRAJECi KOTOUC - Kotou¢ (17) se
pouziva k rozmélriovani ovoce
a zeleniny nebo ke krajeni na
platky. Funkce kotouce zavisi na
tom, na jaké strané je nasazen.
Pohon kotouce je zajistovan po-
moci hridele (18).

NADOBA NA VARENI V PARE - diky této nadobé
(23) Ize robota pouzivat jako napafovac. Montuje se
na mixovaci nadobu (8). Nadoba je vybavena tac-
kem (22), ktery umoznuje zvétsit mnozstvi varenych
potravin. Celek je zakryt vikem (21).

KOSIK - kosik (7) umoziuje
vafeni sypkych produktd, napf.
ryze, krup. Otvory v kosiku slouzi
jako sito, které po vyjmuti kosiku
scedivodu z vafenych produktd.
Stérka (19) ma specidlné tvaro-
vany dil, ktery pomahd vytahovat kosik z nddoby.
Kosik mlzete pouzit také k vafeni v pare mensiho
mnozstvi potravin.

HNACI HRIDEL - hfidel (25) se montuje
na dno mixovaci nadoby. Je opatiena sili- %
konovym tésnénim, které zajistuje té-
snost dna nadoby. Na hfideli je namonto-
vano dalsi oto¢né zafizeni. Pohon se —

prendsi pres konec hfidele pomoci jedine¢ného

zachytného systému.

FUNKCE VAHY - Robot je vybaven
védhou schopnou meéfit v rozmezi
0-5000 g s pfesnosti na 1 g. Vaha
umoznuje pfesné davkovani pfisad,
a to i v prabéhu programu. Vesta-
véna vaha ma navic funkci nulovani

(tdrovani). Funkce vahy jsou pfistupné vybérem
pfislusné funkce nebo vybérem ikony zkratky pro

funkci véhy. — ’-F

FUNKCE ,TURBO” - umoZhuje
dosdhnout maximalni rychlost "12"
osazeného noze - robot plIni funkci
mixéru. Funkce je aktivni pouze pfi
stisknutém tlacitku "TURBO".

POZOR! P¥i pouziti funkce

¥

"TURBO" nepiekracujte provozni dobu 60

sekund.

ZPETNE OTACKY MOTORU - ro-
bot mlze pracovat pfi zpétnych
otd¢kdch motoru (rychlost "1" az
"3"). Spravné pouzité zpétné otacky
zvysuji funkénost noze a michaciho
nastavce.

&y
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POPIS OVLADACIHO PANELU

HLAVNIi NABIDKA

VLASTNI
NASTAVEN

RECEPTY

D Vybérem panelu "Recepty" se dostanete na seznam
receptl dostupnych ve spotrebici.

D Panel "Vlastni nastaveni" vdm umozni pouZivat
jednotlivé provozni rezimy spotfebice.

D Pomoci panelu "Automatické programy" si mdzete
vybirat z program@ nadefinovanych ve spotfebici.

D "Aktualizace recept(l" vam déva moznost stah-
nout si nejnoveéjsi verzi receptd a softwaru.
Zprava o dostupné aktualizaci se zobrazi po pfi-
pojeni k internetu.

AKTUALIZACE
RECEPTU

AUTOMATICKE
PROGRAMY

RECEPTY

Robot m& ve své databazi recepty rozdélené do
téchto skupin:

Zakladni recepty

Téstoviny, pfedkrmy, obcerstvenf
Salaty

Polévky

Moucné recepty

Hlavni chody z masa

Hlavni chody z ryb

Pokrmy pfipravované v pare
Vegetaridnska jidla

Omécky

Pekarfstvi Sam Cook

Napoje, drinky

Cukrarna Sam Cook

SOUS VIDE

Vanoce

Fit recepty

D Obcerstveni pro déti

Seznam skupin a receptt muZe vyrobce aktualizovat a
upravovat.

Soucasti kazdého receptu je:

seznam ingredienci

podrobny postup pfipravy

orientacnf ¢as pfipravy

pozadované pfislusenstvi

informaci o tom, pro kolik osob je pokrm ur¢en
Uroven obtiznosti

Databdzi receptl mizete fadit abecedné nebo pod-
le skupin. Vybrané recepty muizete také pfidavat na
kartu "oblibené". Prace s hotovymi recepty usetii vas
¢as a usnadni pfipravu pokrmd. O moznosti aktuali-
zace seznamu receptl informuje uzivatele zprava
zobrazend na obrazovce ovlddaciho panelu.

VLASTNIi NASTAVENI

A - pole pro vybér teploty zpracovani.

K dispozici jsou teploty od 37 °C do 130 °C s moz-
nosti volby po 1 °C. Oznaceni "000" oznacuje poko-
jovou teplotu. Indikétor teploty s ikonou napafovaci
konvice ukazuje aktudlini teplotu v nddobé zobraze-
nou s pfesnostina 1 °C.



B - pole pro vybér doby trvani zpracovani

K dispozici je doba trvani od 1 sekundy do 90 minut
s moznosti volby po 1 sekundé. Jakmile se proces
spusti, casovac¢ odpocitdva ¢as do konce procesu.
Mensi ukazatel ¢asu nahofe ukazuje v prdbéhu pro-
cesu plvodné nastaveny cas.

C - pole pro vybér rychlosti otacek pfislusenstvi

K dispozici je 12 rychlosti, pficemz "1" je nejnizsi ry-
chlost (cca 120 ot/min) a "12" je nejvyssi rychlost
(cca 5000 ot./min.). Stisknutim ikony Sipky pod ¢islici
rych\ostl zmeénite smér otaceni, coz je indikovano
ikonou / 0. Zpétny chod je k dispozici pouze pro
rychlosti "1","2", "3".

Nabidka automatickych programii

e00cc00c00000000000000000000 000

Tep\otd 0

D - tlacitko pro spusténi/pozastaveni (START/PAU-
ZA) procesu.

E - tlacitko pro zastaveni procesu (STOP).

AUTOMATICKE PROGRAMY

K dispozici je devét automatickych program, které
umoznuji urychlit a navrhnout optiméini dobu zpra-
covani danych potravin. Programy Ize upravovat, ale
jen v omezeném rozsahu. Kromé toho je k dispozici
rezim "TURBO" pro zvyseni otdcek motoru na maxi-
mum a rezim pro méfeni hmotnosti vyrobkd.

Cas: 3 minuty (2, 3 minuty)

Rychl
Hnétenf

Sous vide

arUstajici
minut)

michaci nés

Turbo

Pravidelné obraceni otacenf
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Teplota: netyka se
Cas: 30 sekund (10-59 sekund) strouhaci a krajeci kotou¢
Rychlost: 5 (4-6)

Strouhani

Teplota: netyka se
Cas: 10 sekund (10 sekund — 4 minuty)
Rychlost: 6 (1-12)

Sekanf

Teplota: netyka se

Cas: do 1 minuty Funguje pouze pfi

Rychlost: 12 stisknutém tlacitku (TURBO).

Hmotnost do 5000g, presnost 1g Moznost tarovéani displeje

Tczf»‘ozti{iis Pro lepsf vysledky pfidejte
Rychlost:3a 6 malé mnozstvi detergentu.

Predmyti

AKTUALIZACE RECEPTU

Tato funkce umoznuje stdhnout nejnovéjsi databézi Chcete-li se pripojit k siti wi-fi, pfejdéte do nastaveni
receptll z webovych stranek vyrobce. Pfed aktuali- , poté do "Nastaveni sité". Ze seznamu dostupnych
zaci je nutné navazat pfipojeni k dostupné siti Wi-Fi. siti wi-fi vyberte pozadované pripojeni, zadejte heslo
Kromé receptl se aktualizuje také systémovy softwa- a vyberte tlacitko "Pripojit".

re robota (pokud je to nutné).




POPIS A VYZNAM OSTATNICH IKON NA OVL

©0000000000000000000000000000000000

START (zahajeni procesu)

PAUZA (pozastaveni procesu)

ONMONO

STOP (ukonceni procesu)

lkona zobrazend béhem pouzivani automatickych
program(

&)

!

Michaci néstavec, metla, niiz, kotou¢ (doporucené vybaveni)

Zpétné otacky Maximalni rychlost: ,3"

Viko néddoby je nasazeno spravné

Chybéjici nebo nesprévné nasazené viko nddoby

Vstup do nabidky ,nastaveni”

Névrat do hlavni nabidky

Zkratka pro funkci "vaha"

Tridéni receptl

Abecedni fazenf




volate virtudlni

Detaily rec

Virtudlni kldvesnice je k dispozici po stisknutf kurzoru v editacnim poli (napf: pfi zaddvdni hesla Wi-Fi).
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POPIS A VYUZITi PRISLUSENSTVi ROBOTA———————

sekdni masa 30-60 sekund 800 g masa bez kosti

drcenf ledovych kostek 10-20 sekund 600 g + pfipadné 50-100 g vody
mleti cukru 10-30 sekund 800 g

mixovanf max. 60 sekund 2500 ml

sekéni cibule, celeru atd. 15-60 sekund 800g

fazole, séja, ofechy, kava,

— 2-3 minuty 8009

hnétenf lehkého tésta 2-4 minuty 900 g

hnéteni tﬁzkeﬁo tssta - 23 minuty 900g
program "hnéteni
slehanf bilkd 2-4 minuty 2500 ml

slehani kréma 3-5 minut 3000 ml

Slehacimetla
slehdni mésla 5 minut 500 ml

? pomalé vareni polévek 1-90 minut 2500 ml

dalsf pokrmy vyzaduijici

michaci nastavec A
michanf

dle potieby dle potreby 2500 ml

vafeni ryze, krup - parni

12-20 minut automaticka 700-1000 ml vody
program
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30-60 sekund

automatickd

10-60 minut

PRIPRAVA K POUZITI

1. Vybalte zafizeni z krabice, odstrante veskeré 2. Ujistéte se, ze parametry vasi elektrické sité 4. Umistéte spotfebic na suchy, rovny, stabilni a
sacky, stitky, lepenku a vyplné. Zkontrolujte, odpovidajf technickym udajdim na vyrobnim vodorovny povrch tak, aby se gumové nozicky
zda spottebic¢ nebyl poskozen béhem prepravy. stitku vyrobku. spottebice prisaly k povrchu.
V pfipadé pochybnosti se obratte na svého 3. Véechny ¢asti, které pfichdzeji do styku s potra- 5. Spotfebic je vybaven bezpecnostnim systémem
prodejce. vinami, ddkladné umyjte a osuste podle pokynt - Ize jej zapnout pouze v piipadé, Ze jsou nddo-

uvedenych v ¢asti "CISTENT A UDRZBA'". ba (8) a viko nadoby (2) spravné sestaveny.

MONTAZ/DEMONTAZ MIXOVACi NADOBY

POZOR! Nikdy neuvadéjte do provozu nekom- Na namontovanou hfidel (25) nasadte nékteré z (vystupky ve viku zaujmou své mista v drézkach

pletné sestaveny pfistroj. Hrozi nebezpeci prislusenstvi (obr. 3): nadoby).

zranéni! Slehaci metlu (4) 7. Chcete-li nddobu vyjmout ze spotiebice, postu-

1.

D michaci nastavec (5)

pujte podle nasledujicich krokd:

Zkontrolujt?, zglalje na hnaci hfideli spravné d ndz(6) D pootocte vikem (2) mirné proti sméru hodino-

5 gasazin%tesr?ek]@l\(j(zaés) do nadoby tak aby el D kosik (7). vych rucicek, aby se vystupky ve viku vysunuly
- £asunte hnacihride © nadoby tak, aby Jeji = . L Niuai ze zdpadek v nddobé, a opatrné viko sejméte.

ozubené kolo prochazelo otvorem v zakladné, POZOR! Cepele noZe jsou ostré. Davejte pozor, ) Sejmépte nadobu ze zékla?jny robota g

a poté hidel zajistéte nasazenim zajistovaciho abyste se nezranilil D sundejte z hnaci htidele pfislusenstvi (Slehaci

mechanismu (26) z vngjsi strany a jeho mirnym 5. Zkontrolujte, zda je tésnéni (3) spravné usazeno metlu, michaci nastavec, nii).

pootocenim ve sméru hodinovych rucicek (obr. ve viku nadoby (2). Musi byt spravné usazeno D Vyjméte kosik pomoci stérky. Stérka ma spe-

Do S po celém obvodu v drazce pro tésnéni. cialné tvarovany prvek, ktery usnadnf vyjmutf
3. Nasadte nadobu (8) na kryt spotfebice (11) tak, 6. Nasadte na nadobu (8) viko nadoby (2), jak kogiku 7 nadoby.

aby koliky na dné nddoby zapadly do zditek v
misté, kde je nddoba nasazena na krytu (obr. 2).

je zndzornéno na obr. 4, pfitlacte jej a otocte
tak, aby se rukojeti nddoby a vika prekryvaly

POZOR! Nadobu Ize z robota sundat az po
sejmuti vika.



MONTAZ/DEMONTAZ NADOBY NA VARENI V PARE
1.

2.

MONTAZ/DEMONTAZ STROUHACIHO/KRAJECIHO KOTOUCE

1.

MONTAZ/DEMONTAZ SLEHACI METLY

1.

MONTAZ/DEMONTAZ KOSiKU

1.

Postupujte podle bodt. 1-3 v kapitole MONTAZ/
DEMONTAZ MIXOVACI NADOBY.

Ujistéte se, ze v nddobé na vareni v pare (23) je
spravné usazeno tésnéni (24). Musi rovnomeérné
priléhat po celém svém obvodu k vnéjsi strané
krouzku v nddobé.

Nasadte nddobu na vareni v pafe (23) na
mixovaci nddobu (8), jak je zndzornéno na obr.

Postupujte podle bodt. 1-3 v kapitole MONTAZ/
DEMONTAZ MIXOVACI NADOBY. Namontujte
upevnovaci hiidel kotouce (18) na hnaci hridel
(25).

Nasadte strouhaci/krajeci kotouc (17) na hridel
(18) pfislusnou stranou nahoru v zévislosti na
provadéné cinnosti (strouhani/kréjent).
Zkontrolujte, zda je ve viku s podavacem (15)
spravné usazeno tésnéni (16). Musi byt spravné

6, a otoCte ji tak, aby se rukojeti nadoby a vika
shodovaly (vystupky ve viku zaujmou sva mista
v drazkach na néddobé). Na nadobu (23) nasadte
tacek (22) a prikryjte jej vikem (21).

. Chcete-linddobu na vareni v pafe ze spotfebice

odmontovat, postupujte podle nasledujicich
krokd:

D sundejte viko (21) a tacek (22)

D pootocte nddobou (23) mirné proti sméru
hodinovych rucicek tak, aby se vystupky
na naddobé vysunuly ze zdpadek v mixovaci
nadobé, opatrné sejméte nddobu z mixovaci
nadoby.

D Sejméte nddobu ze zakladny robota.

umisténo po celém obvodu v drazce pro
tésnéni.

. Nasadte viko s podavacem (15) na nddobu

(8), jak je zndzornéno na obr. 7, pfitlacte jej a
otocte tak, aby se rukojeti nddoby a vika spojily
(vystupky na krytu se nachazejf v drazkach
nadoby).

. W pokrywie tarczy umie$¢ popychacz (14).

6. Pri vyjimani kotouce ze spotfebice postupujte
podle nasledujicich krokd:

D pootocte vikem (15) mirné proti sméru hodi-
novych rucicek tak, aby vystupky ve viku vyjely
ze zdpadek v nddobé, a opatrné viko sejméte.

D sejméte nddobu ze zékladny robota

sejméte kotouc (17) z hridele (18).

D zhnaci hfidele (25) sejméte upeviovaci hfidel
kotouce (18).

Postupujte podle bodt. 1-3 v kapitole MONTAZ/
DEMONTAZ MIXOVACI NADOBY.

. Na hnaci hridel uvnitf nddoby nasadte ntiz

(6) a poté Slehaci metlu (4). Slehaci metlu Ize
pouzivat pouze spolu s nozem.

Postupujte podle bodt. 1-3 v kapitole MONTAZ/
DEMONTAZ MIXOVACI NADOBY.

. Kosik (7) nasadte pfimo na hnacfi hiidel uvnitr

nadoby
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3. Vyjméte kosik pomoci stérky. Stérka méa spe-
cidlné tvarovany prvek, ktery usnadnf vyjmuti
kosiku z nadoby.

MONTAZ/DEMONTAZ MICHACIHO NASTAVCE

1. Postupujte podle bod. 1-3 v kapitole MONTAZ/
DEMONTAZ MIXOVACI NADOBY.

POUZiVANIi SPOTREBICE

2. Michaci nastavec (5) nasadte pfimo na hnaci
hridel uvnitf nadoby.

Nize uvedené pokyny k obsluze predstavuji schéma

pouzivan{ spotfebice. Podrobné recepty na jednotli-

vé pokrmy, jejich ingredience, pomeéry a hmotnost

naleznete v databdzi receptl robota.

1. Umistéte do nddoby hnaci hiidel (25) a nddobu
namontujte na spotfebic.

2. Podle povahy pfipravovaného pokrmu nasadte
ptislusné vybavent: ndz (6), michaci nastavec (5),
Slehaci metlu (4) nebo kosik (7).

POZOR! Cepele noze jsou velmi ostré. Davejte
pozor, abyste se nezranili.

3. Vlozte do nadoby pozadované ingredience.
Nepfrekracujte maximalni objem nadoby - 3000

Recepty

Vlastni nastaveni

ml. Pokud budete vafrit potraviny v kosiku (7),
nalijte do nadoby tolik vody (vyvaru, bujénu),
aby pokryvala potraviny v kosiku. Pfi pridavani
produktl do nddoby je mozné jejich pfesné
davkovani diky funkci vazenf (viz "FUNKCE
VAHY"). Pokud budete pfipravovat pokrmy
podle receptd, naplnte nddobu podle pokyn(
v receptu.

POZOR! Nepliite nadobu nad objem 3000 ml

(horni okraj svislého reliéfu v nadobé) a nad
2500 ml pro tekutiny (voda, polévky atd.).

POZOR! Pri ptipravé pokrmt dbejte zvysené
opatrnosti. Nespoustéjte spotiebic s prazd-

Automatické programy

nou nadobou. Pfi vafeni potravin v kosiku se
ujistéte, Ze je v nddobé dostatek vody.

POZOR! Pti vkladani a nalévani ingredienci do
nadoby dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo
k zaliti zakladny spotiebice. Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem.

4. Nasadte na nadobu (8) viko (2).

5. Pripojte spotiebic k elektrické siti a poté jej
zapnéte tlacitkem (9) umisténym na levé strané
spotrebice. Pokud do 5 minut neprovedete
zadnou akci, spotfebic prejde do rezimu spanku.
Znovu se zapne dotykem ovlddaciho panelu.

6. Po spusténirobota zvolte na dotykovém ovla-
dacim panelu prislusny provozni rezim:

Cervend tecka v dolni ¢asti displeje oznacuje aktudl-
ni provozni rezim.

Recepty - vyberte pozadovany recept a pokracujte
podle pokynd na displeji.

Vlastni nastaveni - zadejte na dotykovém panelu
teplotu, ¢as a rychlost vafeni.



POZOR! Pfi pouziti michaciho nastavce (5)
nenastavujte rychlost michani vyssinez ,3".

POZOR! Pii pouziti Slehaci metly (4) nenastavuj-
te rychlost vyssinez ,4".

Automatické programy - zvolte pfislusny auto-
maticky program a provedte pfipadné Upravy pa-
rametrd.

Viybér rozsahu konkrétni hodnoty Ize provést pfimo
na dotykovém ovlddacim panelu nebo pomoci vo-
lice (13) po predchozim oznaceni parametru na pa-
nelu. Proces zahdjite stisknutim ikony (&), Stisknutim
volice se proces také spusti nebo zastavi. Bilé pod-
sviceni volice signalizuje probihajici proces.

POZOR! Pokud jste zadali teplotu vyssi nez 60
°C, nenastavujte rychlost vyssi nez ,3". Hrozi
nebezpeci popaleni!

POZOR! Pri vafeni nebo ohtivani obsahu,
pridavani pfisad a vyprazdnovani mixovaci
nédoby vzdy pouzivejte bo¢ni madla. Nikdy
nepouzivejte pouze rukojet samotnou, jestlize
je nadoba plna. Zejména pfi prenaseni nebo
prelévani horkého obsahu obsazeného v
nadobé. HROZI RIZIKO POPALEN(!!!

7. Prdbézné sledujte pribéh pfipravy a po pred-
chozim pozastaveni ¢innosti robota provedte
pfipadné Upravy nastavenia mnozstvi pfisad.
Mensi pfisady mUzete pfidavat otvorem ve viku
po odklopeni zatky (1).

POZOR! Pokud si vS§imnete, Ze robot pfi

otacky nebo se otacky "vini", okamzité proces

preruste. Snizte mnozstvi zpracovavanych
potravin.

POZOR! Pii hnéteni tézkych smési a tést nechte
pfistroj po dokonceni receptu pfiblizné 15 mi-

nut vychladnout! Neprovadéjte recepty jeden

po druhém!

8. Pri pfidavani produktd do nddoby je mozné je
pfesné davkovat diky funkci vazent (viz "FUNKCE
VAHY"), nejprve je viak nutné pozastavit pro-
bihajici program (PAUZA).

9. Po uplynuti nastaveného ¢asu se program
automaticky ukongi. Program miZete kdykoli
prerusit stisknutim tlacitka "STOP". Pokud je
doba trvani programu pocitana od nuly, bude
automaticky ukonc¢ena po 90 minutach..

10. Na konci programu zkontrolujte stav pfipravo-
vanych potravin a v pfipadé potfeby spustte
novy program s pfislusnymi Upravami parame-
trd.

11. Vypnéte spotfebic tlacitkem (9) a odpojte jej od
elektrické sité. Sejméte viko nddoby a nadobu.
Pokud to povaha potravin vyzaduje, vyprazd-
néte obsah dzbanu pomoci stérky (19)..

12. Spotiebi¢ a jeho pfislusenstvi nechte vychlad-
nout a poté je ihned vycistéte.
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VARENI V PARE

1. Nasadte do mixovaci nddoby hnaci htidel (25)

a mixovaci nddobu namontujte do korpusu
spottebice.

2. Do nadoby (8) nalijte pfiblizné 600-800 ml vody
- toto mnozstvi je uréeno pro vareni v pafe pfi
automatickém programu (bez Upravy ¢asu). Pro
del3i dobu vareni zvyste mnozstvi vody..

POZOR! Béhem vareni v pare se spotiebuje

pfiblizné 500 ml vody na 30 minut pfipravy.

Nevafite v pare déle nez 1 hodinu. Kontrolujte

mnozstvi vody v nadobé. Vyvareni veskeré

vody muze vést k poskozeni spotiebice, po-

paleninam nebo dokonce pozaru.

3. Nadobu na vafeni v pare (23) nasadte na mixo-
vaci nadobu (8)..

4. Do nadoby na vareni v pare (23) vlozZte potra-
viny. Pro pfipravu vétsiho mnozstvi potravin

pouzijte napafovaci tdcek (22). Nadobu prikryjte
vikem (21).

5. Pripojte spotiebic k elektrické siti a zapnéte jej
tlacitkem (9) na levé strané.

6. Po spusténi robota zvolte rezim AUTOMATICKE
PROGRAMY a poté Vareni v pafe.

7. Nastavte intenzitu vytvareni pary. K dispozici
jsou tfi Urovné intenzity, které jsou na displeji
signalizovany blikajicim symbolem konvice. Na-
stavte také dobu vafeni - vychozi doba vafeni
je 20 minut. Pfi delsim vareni nezapomente do
nadoby dolit vice vody.

8. Spustte program stisknutim ikony ® nebo
stisknutim volice (13). Cas se bude po¢itat od
okamziku, kdy teplota vody prekroci 95°C.

9. Prdbézné kontrolujte stav pfipravované potra-
viny.

POZOR! Veskeré ukony spojené s vyndavanim a

kontrolou stavu uvarenych potravin provadéjte

v kuchynskych rukavicich.

10. Vareni v pafe muzete provadét také v kosiku (7),
ktery vloZite dovnitf mixovaci nddoby. Nezapo-
merite, ze hladina vody v nddobé musi byt nize
nez dno kosiku a zarover objem vody nesmi byt
mensi nez 600 ml. Pfi vafeni ryze, krup, téstovin,
vajec nebo brambor miZete vodu nalit tak, aby
byly suroviny v kosiku pIné ponorené.

11. Chcete-li proces pfipravy pokrmu ukondit,
stisknéte kdykoli tlacitko ®.

12. Po dokonceni vafeni vypnéte spotrebic
tlacitkem "ON/OFF" (9), odpojte jej od elektrické
sité, sejméte parni nddobu z mixovaci nddoby a
vyndejte potraviny.

13. Spotiebic a jeho pfislusenstvi nechte vychlad-
nout a poté je ihned vycistéte.

VARENi METODOU SOUS VIDE
Metoda vareni SOUS VIDE (francouzsky "ve vakuu")

spociva v pomalém a presném vareni ve vodé potra-
vin vakuové uzavrenych ve vzduchotésnych saccich.

STROUHANI A KRAJENI NA PLATKY

Tim se zachovava velké mnozZstvi nutri¢nich hodnot,
vitaminCG a mineral{.

Cely proces probiha pfi pfimérené nizké teploté a ve
stanoveném case.

e Peclivé dodrzujte pokyny v receptu (teplota a ¢as)..

e Jetfeba dbat nato, aby se takto pfipravené potra-
viny spotfebovaly ihned po uvafeni podle receptu
nebo aby byly ndlezité zakonzervovany..

1. Nasadte do mixovaci nddoby hnaci hridel (25) a
nadobu namontujte do korpusu spotiebice.

2. Na hnaci hiidel nasadte hiidel (18), kotouc (17)
a viko s podavacem (15). Dbejte na to, aby byl
kotou¢ namontovén spravnou stranou nahoru v
zavislosti na povaze provadéné ¢innosti.

POZOR! Strouhaci a krajeci kotou¢ je ostry.
Davejte pozor, abyste se nezranili!

3. Pripravte si potraviny urcené ke zpracovani.
Ovoce a zeleninu nakrdjejte tak, aby se vesly do

podavaciho otvoru ve viku, a odstrante z nich
pecky.

4. Pripojte spotrebic k elektrické siti a zapnéte jej
tlacitkem (9) na levé strané.

5. Po spusténi robota zvolte rezim AUTOMATICKE
PROGRAMY a poté vyberte program strouhani/



6. kréajeni (STROUHANI), pfipadné upravte ¢as a
rychlost.

7. Povybéru parametrd spustte proces pomoci
tlacitka ®.Cheete-li proces zastavit, stisknéte
tlacitko (.

8. Suroviny postupneé vkladejte do podavaciho
otvoru ve viku (15) a zatlacte je pomoci pécho-
vadla (14). Nenechte nadobu béhem strouhani a

Pravidelné spotfebic vypinejte a obsah prendej-
te dojiné nadoby.

POZOR: Viko s podavacem (15) nepouzivejte

k zakryti mixovaci nddoby béhem tepelného
zpracovani potravin a pfi provozovani sekaciho
noze, Slehaci metly nebo michaciho nastavce.

POZOR! Pamatujte na to, ze pfi strouhani
zeleniny nebo ovoce pomoci kotouce se mohou
objevit nenastrouhané kousky. Jednd se o 9. Po skonceni programu vypnéte spottebic
prirozeny jev. Abyste tento jev minimalizovali, vypinacem (9), odpojte jej od elektrické site,
vkladejte do podavaciho otvoru ve viku co vyprazdnéte mixovaci nddobu a spotfebic a
moZn4 nejvétii kusy zeleniny nebo ovoce. veskeré pfislusenstvi dikladné vycistéte.

krajeni zcela zaplnit zpracovanymi potravinami.

PRAKTICKE TIPY PRO PRiIPRAVU POKRMU

Pokud se budete ridit nize uvedenymi tipy, dokdzete ro-
bot PSG11 vyuzit na maximum a vase snazeni povede
k nejlepsim vysledkdim..

D mleti surovin (napf. zeleniny, ofech(, suchych
housek nebo kavy ¢i dokonce ryze na velmi malé
kousky nebo dokonce na prasek) provadéjte vzdy
pfi vyssich otackach (8-12). Doporucujeme zacit s
nizsimi otackami a postupné je zvysovat.

D rozmélnhovani surovin (napt. kofeni, cokolady, cu-
kru na jemny prasek) provadéjte vzdy pfi vyssich
otdckach (9-12). Doporucujeme zacit s nizsimi
otackami a postupné je zvysovat.

D strouhani surovin (pomoci noze, bez pouziti stro-
uhaciho kotouce) provadéjte pfi stfednich otackach
(4-6). Pri krouhani zeli nebo saldtu doporucujeme
pfidat do nddoby malé mnozstvi vody.

CISTENi A UDRZBA

D béhem provadéni vyse uvedenych ¢innosti ne-

napliujte nddobu nad polovinu jeji jmenovité
kapacity. K vyse uvedenym tkondm pouzijte se-
kaci niz (6). Doporucend doba sekdnf je nékolik
sekund v zavislosti na kvalité, tvrdosti a mnozstvi
zpracovavanych surovin.

emulgovani potravin (uvedent surovin do podoby
emulze, napt. majonézy, omacek) lze provadét
pomoci slehaci metly (4) (rychlost michdni 1-4).
Doba slehanf zavisi na sloZeni potravin (od 20 s
do nékolika minut).

slehani (dosazeni pevné konzistence smetany
nebo vaje¢ného bilku) se nejlépe provadi pomoci
Slehaci metly (4) pfi rychlosti otdcek 2-4. Vzhledem
k Cerstvosti vajec, jejich velikosti nebo pocatecni
teploté je obtizné uvést konkrétni dobu Slehani.
Doporucuje se zacit s 1 minutou, zkontrolovat
vysledek a v pifpadé potfeby pokracovat ve Slehdnf.

Hnéteni tésta se nejlépe provadi pomoci automa-
tického hnétaciho programu "Hnéteni", pfipadné s
mirnou modifikaci jeho parametrd. Pro jemnd tésta
(palacinkové tésto, pisSkotové tésto) pouZijte lehaci
metlu (4), zatimco pro hutnd tésta (tésto na pizzu,
kynuté tésto) pouZijte sekaci ndz (6).

Méjte na paméti, ze nékteré ingredience se mohou
prichytit ke dnu nddoby, a pokud se smazi pilis
dlouho, mohou se pripalit. Zejména produkty
obsahujici pfirodni cukry, jako je cibule. Jedna se
o pfirozeny proces, ktery neni zplsoben zavadou
spotiebice. Je proto nutné hlidat dobu smazeni
nebo snizit teplotu.

pro lepsi vysledky sekani nebo drceni nozem
(napf. masa nebo zeleniny) je vhodné suroviny
naporcovat na mensi kusy. Mensi porce znamena
dokonalejsi nasekan.

POZOR! Pied ¢isténim odstrante veskeré
prislusenstvi spotiebice.

POZOR! Pfed zahajenim cisténi odpojte napaje-
ci kabel a nechte pfistroj vychladnout.!

POZOR! Neponofujte plast spotiebice do vody
nebo jinych kapalin.
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POZOR! Cepele nozii jsou ostré. Davejte pozor,
abyste se nezranili.

1.

Spottebic a jeho vybaveni ¢istéte po kazdém
pouziti. UdrZite je tak neustdle v provozuschop-
ném stavu.

K ¢isténi nepouzivejte agresivni Cistici prostfed-
ky, rozpoustédla ani tvrdé materialy, které by
mohly povrch poskrabat.

PIast spotrebice (obr. 8) ocistéte vihkym
mékkym hadfikem a poté jej otfete do sucha.V
pripadé silngjsiho znecisténi navihcete hadrik
vodou se saponatem..

Vnitfek nddoby mUzete pfedmyt tak, Zze do ni
nalijete asi 0,6 | vody se saponatem a nastavite
na 30 sekund rychlost otaceni nozl 6. Tento
postup vam umozni nahrubo vycistit vnitiek,
ale nadobu je tieba jesté ddkladné umyt,
popfipadé mlzete pouZit automaticky program
PREDMYTI. Nezapomenite pied predmytim
peclivé zkontrolovat, zda je niiz spravné
usazen na hnaci htideli a zda pod nim
nejsou zbytky potravin. Pfi programu
pfedmyti nepouzivejte michaci nastavec
ani Slehaci metlu.

Pokud se na dné nadoby objevi stopy po
pfipéleni, nalijte do ni trochu roztoku vody s
kyselinou citronovou a nechte nékolik minut
pUsobit. Pfi pouZiti vétsiho mnozstvi kyseliny
citronové mohou plastové (Cerné) ¢asti nadoby,
vicka a pfislusenstvi zménit barvu. Toto nema
vliv na funkci spotrebice.

Vyjméte z robota veskeré pfislusenstvi (obr.

9) a umyjte je v teplé vodé se sapondtem,
oplachnéte a dikladné osuste. Mlzete je také
umyt v mycce nadobi. Méjte na paméti, ze

nadobu (8) a hnaci hiidel (25) umisténou

v nadobé (viz obr. 9) nelze myt v myéce
nadobi. Nadoba obsahuje elektronické so-
ucastky, které se mohou pf¥i myti v mycce
znehodnotit a poskodit.

Dbejte na ¢istotu a spravnou polohu pryZovych
tésnéni (3), (16) a (24). Tato tésnéni Ize vyjmout a
umyt samostatné, ale nezapomerite je poté na-
instalovat zpét na své misto. Tésnéni maji rlizné
rozmery a nejsou vzajemné zameénitelna.
Spotrebic skladujte na suchém misté bez
pfistupu slunecnich paprskd. Pro dlouhodobéjsi
skladovani jej umistéte do kartonové krabice..

. Nadoba disponuje ochranou proti pie-

hrati. Pokud teplota uvniti nadoby pre-
kroci nebezpecnou urovei, funkce ohifevu
nadoby se prerusi az do doby, nez dojde k
resetovani tepelné pojistky. Tlacitko pro
resetovani tepelné pojistky se nachazi na
spodni strané nadoby (obr. 10). Ke stisknuti
tlacitka bezpecnostni pojistky mizete pouzit
napfiklad maly sroubovak nebo propisku. Nepo-
uzivejte ostré nastroje. Pri resetovani pojistky se
ozve charakteristické cvaknuti.

Nez se vsak pustite do resetovani pojistky, nezapo-
merite na nékolik ddlezitych informact:

Mezi mozné priciny prehrféti patfi absence noze
nebo michaciho nastavce, vafeni po vyprazdnéni
nadoby nebo vafeni pokrmu pfi nepfimérené
vysoké teploté po pfili$ dlouhou dobu. Nikdy
nedovolte, aby se jidlo v nddobé pripélilo. Pokud
se jidlo za¢ne pfipalovat, snizte teplotu vafenf a
pridejte trochu vody nebo tuku.

pred resetovanim pojistky nddobu vyprazdnéte
a ochladte.

nevkladejte nddobu do chladnicky

POZOR!

Pokud tepelna pojistka vypind ohfev nddoby
prilis ¢asto, mize se jednat o technickou zvadu.
Poskozenou nddobu nepouzivejte. Obratte se na
autorizované servisni stiedisko.

POZOR!
NepouZivejte nddobu s poskozenym tlacitkem
tepelné pojistky.

POZOR!

K ¢isténi nepouzivejte ostré predmeéty, brusné pasty,
rozpoustédla ani jiné silné chemikdlie - jejich pouziti

mUzZe pfistroj poskodit.



PROBLEMY A ZPUSOBY JEJICH RESENI

Spotrebic se nespusti ne nahle avi. : aveni. a g é.

racujte eny objem nadoby, nakr
nensi kousky.

Zasekl se ntiz nebo michacf nasta

ach prehf f Zahtivéani dild dop ) | Zmizi.

ladne. Neprekr

Nédoba s . ovala ) stka nadob

Pokud se na vasem zafizeni vyskytne problém, sdéleni, které nenf popsano ve vyse uvedenych pokynech a které nelze vyfesit pomoci vyse uvedenych informaci,
zavolejte na nasi horkou linku nebo navstivte nase webové stranky.

TECHNICKE UDAJE

Model PSCG11/B

Napéti:

on WiFi:

Délka napajeciho kabelu: 0,90 m
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Kuchyné zitirka

Kuchyné je idedInim mistem pro realizaci vasich snd a rozvijeni vaseho
kulinafského talentu. Hledejte nova feseni, ndpady - experimentujte!
Nebojte se vyzev, kombinujte staré s novym, inovativni chuté a

ingredience.

Nové moznosti

Naplanuijte si svdj kulindisky triumf s témi spravnymi kuchyriskymi
spotrebici. Pokud se rozhodnete pro znacku Sam Cook, ziskate jistotu,
7e vam v kuchyni pomUze profesiondl. Budete prekvapeni, jak snadné je

vytvofit néco vyjimecného a citit se jako skutecny odbornik.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na grafické upravy (ikony, fotografie) v softwaru
vyrobku po aktualizaci. Pfipadné zmény nebudou mit vliv na funkci zafizeni.
Vyrobek se mlze mirné lisit od obrazkl/nakrest obsazenych v ndvodu

a daldich marketingovych materidlech.

s

SPRAVNE NAKLADANI S VYRAZENYM ELEKTROZARIZENIM A ELEKTRONIKOU
V SOULADU S NARIZENIM 2012/19/UE.

Symbol na vyrobku znamena, ze po skonceni jeho zZivotnosti nesmi byt vyhozen do
bézného komunalniho odpadu. Vyfazené elektrozafizeni miize mit negativni dopad
na zivotni prostfedi a lidské zdravi kvili obsahu nebezpecnych latek, smési a kom-
ponent. Smichéni elektroodpadu s jinym odpadem nebo jeho neodbornd demontaz
muze vést k uvolnéni skodlivych latek a ohrozit lidské zdravi.

Vyrazené elektrozafizeni je nutné odevzdat v uréenych sbérnych dvorech, sbérnych mistech pro
elektroodpad nebo vhodit do specidlniho kontejneru, ktery je urcen pro sbér elektroodpadu.
Informace o tom, kam odevzdat elektroodpad ve vasem okoli, ziskdte na webovych strankach
obce, provozovatele sbérného dvora nebo recykla¢ni spolec¢nosti.
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PSC-11

Zarucni a pozarucni servis, prodej
nahradnich dilG a pFislusenstvi

Pro vice informaci navstivte stranky
www.samcook.cz
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ELMAX STORE a.s.
A Topolova 777/2,
735 42 Térlicko

+420 599 529 252

info@elmax.cz

&N 0

www.elmax.cz









